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3 Presseaussendungen / Abdrucke: 7 Print, 6 Online
Reichweite Print: 3,7 Millionen Leser
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3 Presseaussendungen / Abdrucke: 14 Print, 17 Online
Reichweite Print: 6,7 Millionen Leser

1. Quartal:

1 Presseaussendung / Abdrucke: 6 Print, 6 Online
Reichweite Print: 1,9 Millionen Leser
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GOU RMETo News

.Tradltlons-l(affeehaus startete neu

NacheinemUmbauwurdejetzt
das Opening mit Gulasch,
Schnitzel & Co. zelebriert.

Innere Stadt. Donnerstag-
abend war es soweit: Zwi-
schen dem Justizpalast und
dem Naturhistorischen Mu-
seum zelebrierte das Café
Bellaria ein heiteres Eroff-
nungsfest mit geladenen
Gisten.

Luftig. 151 Jahre hat das
Gebdude zwarschonam Bu-
ckel, im Inneren wurde es
durch einen Umbau moder-
nisiert: ,Bellaria“ (ital.) be-
deutet iibersetzt ,schone,
angenehme Luft“. Ein fri-
scher Wind ist durch das
Café Bellaria in Form des
Umbaus allemal geweht.

Ubernahme. Gemeinsam
mit Gastronom David Figar
(Figar) hat Rubin Okotie das
Traditionskaffeehaus Café
Bellaria tibernommen. Oko-
tie, Ex-FuRRballprofials Stiir-
mer u. a. bei Austria Wien
sowie im Nationalteam, hat
damit sein zweites Gastro-
Projekt realisiert: Das vega-
ne RestaurantPlain fiihrter
erfolgreicham Alsergrund.

Café Bellaria, BellariastraBe 6,1010 Wien,+43 (0)1522 60 85
office@cafebellaria.at. www.cafebellaria.at/

Regionale Schmankerln
stehen auf Speisekarte
Kulinarik.Im Bellaria steht
die Fusion traditioneller
Wiener Kaffeehaustraditi-
on mit moderner Gastro im
Fokus. Das Restaurant
glinzt nicht nur als Café,
sondern auch als Bar und
Restaurant. Ob Friihsttick,
Geschiftsessen oder Fine
Dining, feinste Kulinarikist
garantiert. Okotie verriet:
LWir beziehen alle Zutaten
regional.”
Lokalaugenschein. OSTER-
REICH Redakteurin Andrea
Lautmann war unter den
geladenen Gasten und hat
kostliche Speisen gustiert,
welche auf der Zunge zer-
gingen: saftiges Gulasch,
Wiener Schnitzel, Gnocchi
mit gegrilltem Kiirbis,
Risotto mit schwarzem
Triiffel und als kronender
Abschluss durfte ein Des-
sert nicht fehlen: Créme
brilée erfreute den Gau-
men. Auch outdoor ein Hit,
getreu dem Motto ,Wiener
Moderne"“ sorgt ein Schani-
garten fiir ,frische Luft®.

Wiener Schnitzel vom Kalb

1

00: Asiatische
Spezialitatenin

r: >4}
neuem Top'LOkal VletnamgsmherKuche

Linz. Der jahrelang all-
seits beliebter Asiate, der
CITYWOK in der SolarCi-
tyin Linz-Pichling, hatei-
nen wiirdigen Nachfol-
ger. Am 10. September
hat Saigong Kitchen mit
vietnamesischer Kiiche
eroffnet. Man teilt sich
am besten eine Vorspei-

sen-Platte, damit man da-
nach noch Platz fiir die
sehr groRen Hauptspei-
senportionen hat, z. B.
fiir gebratenen Oktopus
mit Gemiise (14,90 Euro).
Besonders beliebt beiden
Gistenistauchderkleine
Gastgarten des Lokals in
der Linzer City.

NO: Neu erdffnetes Joyzz
serviert Bowls und Co. im G3

Gesunde Bowls im G3.

NO. Seit Neuestem kann
man Bowls, Salate und
gesundes Fast Food auch
im G3 Shopping Ressort
in Gerasdorf im neu er-
offneten ,Joyzz“ genie-
Ren. Unter dem Motto
»Don’t worry, eat happy*
zaubert Kiichenchef Da-
niel Kraft Delikatessen.

Spitzenkdchin

Kaspar eréffnet

Kochstudio

Kéarnten. Ab Oktoberwird
Villachs City um einen
neuen Hotspot reicher
sein: Die Spitzenkdchin
TiciKaspar wird dann in
der Freihausgasse 13 ihr
eigenes Kochstudio-das
Studio TreTici eroffnen.
DieVillacherin wird dort

Tici Kaspar baldin Villach.

dann ihre beliebten
Kochkurse durchfiih-
ren. Fixe Offnungszeiten
wird es dort aber nicht
geben.

BistroBox: 24-Stunden-Pizzeria
glbt es jetzt auch in Puntigam

BistroBox nun in Puntigam.

Graz. Das Start-up-Unter-
nehmen BistroBox eroff-
neteinen weiteren Stand-
ort in Graz. Die 24-Stun-
den-Pizzeria-BistroBox
steht bei der Tankstelle
Leitner in Puntigam.
Bald soll es auch eine
direktin Graz geben.
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Expansion in der Steiermark:
BistroBox eroffnet den nachsten Standort in Graz

- Ohne Personal: Taglich 24h Stunden ofenfrische Pizza auf Knopfdruck
- Das oberdsterreichische Unternehmen will heuer noch weiter wachsen
- Zahl der Standorte in ganz Osterreich liegt nun bei 36

(24.09.2021, Graz) - Das oberosterreichische Start-up-Unternehmen BistroBox eroffnet
einen weiteren Standort in Graz. Die 24h-Pizzeria liegt in Zeiten von Social Distancing,
Take-Away und zunehmender Selbstversorgung voll im Trend der Zeit: Samtliche
Standorte kommen ganzlich ohne Personal aus, Kunden kénnen sich iber Touch-Displays
in nur zwei Minuten selbst eine hochwertige Steinofenpizza backen. Die neue BistroBox
steht bei der Tankstelle Leitner in Puntigam. Osterreichweit hat sich die Zahl der
Standorte nun auf 36 erhoht, und noch heuer sollen weitere Eréffnungen folgen, darunter
auch in Graz.

Betreiber der neuen BistroBox in der Puntigamer StraBe (Ecke Rudersdorfer StraBe) ist
der erfahrene Franchise-Partner Rene Knittelfelder (41), der seit drei Jahren auch einen
Standort in Leibnitz und seit heuer einen in der Grazer Liebenauer StraB3e betreut.
Daneben ist BistroBox in der Steiermark auch in Hartberg, Ludersdorf, Graz-Raaba sowie
Graz-GrabenstraBe vertreten.

Scharfer Expansionskurs wird fortgesetzt

Das Geschaft lauft bei BistroBox extrem stark: Im vergangenen Jahr wurden erstmals
mehr als eine Million Pizzen, Snacks und Getranke verkauft. Und heuer konnte der
Umsatz in den ersten sechs Monaten im Vergleichszeitraum des Vorjahres sogar
verdoppelt werden. “"Wir wollen daher unseren scharfen Expansionskurs auch weiter
fortsetzen”, sagt BistroBox-Mitbegriinder und Geschaftsfiihrer Klaus Haberl.

Ausgezeichnet mit dem Osterreichischen Franchise-Award

In ganz Osterreich werden neue Standorte gesucht. Franchise-Partnern bietet BistroBox
ausgezeichnete Startmoglichkeiten. Derzeit sind beispielsweise sehr gute Lagen

in FUrstenfeld und Linz verfligbar. Aktuell werden mit 20 Franchise-Partnern
Osterreichweit 36 BistroBox-Standorte betrieben. Das Unternehmen hat heuer den
“System-Check” des Osterreichischen Franchise-Verbandes (OFV) erfolgreich absolviert
und dessen Qualitats-Gutesiegel erhalten. Erst vor wenigen Wochen folgte die
Auszeichnung mit dem Osterreichischen Franchise-Award 2021.
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KARRIERESPRUNG

DAVOR SVETINOVIC

Mit September hat Davor Svetinovic seine
Tatigkeit als neuer Professor an der
Wirtschaftsuniversitat Wien aufgenommen.

Er wird sich am Department fiir
Wirtschaftsinformatik und Operations
Management den Zukunftsthemen Distributed
Ledgers und Token Economy widmen.

ANTONIA GEHWOLF

Antonia Gehwolf ist als neue Lehrgangsleiterin
fiir Diplomierte Lebens- und Sozialberatung
sowie fiir Berufs- und Sozialpadagogik an der
Vitalakademie Salzburg tatig. Sie hat eine
umfassende Ausbildung fiir Psychologische
Beratung, Burnoutpravention, Stressmanage-
ment und Mentalcoaching absolviert.

BERND WOLLMANN

Bernd Wollmann, ein Digitalmarketing-Experte
undlangjahriger iab-austria-Vorstand, erhieltan
der FH Kufstein eine Professur fiir Marketing &
Customer Experience im Department
International Business Studies an der FH
Kufstein. Er widmet sich mit dieser Stelle nun
ganz der Lehre.

SANDRA TEJA
Das Wiener Social Business MyAbility hat mit

| Sandra Teja eine neue Marketingleiterin an

| Bord. Teja hat langjéhrige Erfahrung im FMCG-
| und Consumer-Electronics-Bereich, vor ihrem
| Wechsel zu MyAbility war sie u. a. fiir das

Marketing des Babyartikelherstellers Mam und
des Unternehmens Sagem Austria zustandig.

GREGOR BILIK

| Gregor Bilik ist neuer Geschaftsfiihrer von
| Arval Osterreich, einem Anbieter von

Full-Service-Fahrzeugleasing. Er folgt in dieser
Position Kalman Tekse nach, der nach Ungarn
zuriickkehrt. Zuvor verantwortete Bilik die
Geschftsfiihrung von Arval in der Slowakei
und in Tschechien.

DORIS MORAWITZ

DorisMorawitz verstarkt kiinftigals Director das
Global Mobility Team von LeitnerLeitner in
Wien. Sie beschaftigt sich seit iiber 14 Jahren
mit Mitarbeiterentsendungen. Sie berdt
internationale Konzerne, heimische Firmen
und deren Mitarbeiter von der Planung der
Entsendung bis zur Riickkehr ins Heimatland.

CHRISTIAN HANN

Christian Hann ist ab sofort Geschaftsleiter des
neuen Transgourmet-Standorts in Zell am See.
Er verbrachte seine berufliche Laufbahn in der
Spar AG - zuletzt fungierte er als Gebietsleiter
Einzelhandel sowie als Key User in Salzburg
und Tirolund war u. a. fiir 15 Spar-
Einzelhandels-Markte zustandig.

Prost auf Made in Austria

Die Leitbetriebe Austria luden in den Garten von Schlumberger

SOMMERFEST.  Gute  Stimmung
herrschte beim Sommerfest der Leitbe-
triebe Austria, veranstaltet im Gartender
Sektkellerei Schlumberger in Wien-Do-
bling, bei dem sich Vertreter der Leitbe-
triebe und der heimischen Wirtschaft tra-
fen. Gastgeber Benedikt Zacherl, Ge-
schiftsfithrer der Schlumberger Wein-
und Sekekellerei freute sich iiber den tra-
ditionellen Sommertermin. Auch die
Stimmung unter den Vertretern der Leit-
betriebe war gut. Osterreichs Leitbetrie-
be hitten sich als ausgesprochen krisen-
fest erwiesen, so Leitbetriebe-Austria-
Geschiftsfithrerin  Monica Rintersba-
cher. Die , Riickbesinnung auf regionale
Wertschopfung” habe ,einen enormen
Schub® gebracht. Stichwort: Leitbetriebe
Austria-Initiative ,Made in Austria—neu
denken." Dementsprechend positiv wiir-
den auch die Leitbetriebe der Zukunft

ZAHL DER WOCHE

Prozent von 1.300 Befragten in Osterreich
planen im Herbst und Winter noch einen Urlaub
— Corona zum Trotz. Die Halfte mochte in Europa
verreisen, iiberein Viertel plant eine Fernreise und
etwa ein Fiinftel einen Urlaub in Osterreich.

Anzahl der Zombie-
Unternehmen verdreifacht

STUDIE. Laut einer Analyse der Unter-
nehmensberatung Kearney hat sich die
Anzahl borsennotierter Zombieunter-
nehmen seit 2010 weltweit verdrei-
facht. Ursachen sei u. a. das mit der Fi-
nanzkrise begonnene Zeitalter des billi-
gen Geldesundder Negativzinsen—was
es auch unprofitablen Firmen ermogli-
che, sich zu refinanzieren und Insolven-
zen zu verzogern. 2020 erhohte sich die
Anzahlum 13 Prozent. Die Auswertun-
gen zeigen einen hohen Zombie-Anteil
am Kapitalmarkt, im Immobiliensek-
tor sind 7,4 Prozent der Firmen betrof-
fen, im Onlinehandel 4,5 Prozent, im
stationiren Handel 4,2 Prozent.

Eugen Lamprecht (Top-Spirit), Monica
Rintersbacher und Benedikt Zacherl
(beide Leitbetriebe Austria, v.li.)

entgegenblicken. Das Sommerfest bilde-
te zudem den Rahmen fiir die Auszeich-
nung von 14 Leitbetrieben, die Monica
Rintersbacher gemeinsam mit Leitbetrie-
be-Austria-Beiratsvorsitzenden Andreas
Gnesda iberreichte. - ow

AUSGEZEICHNET

BISTROBOX.

Das Start-up

Bistrobox wurde

vom Osterreichischen
Franchise Verband zum
Franchise-Partner 2021 !
ausgezeichnet. Ubergeben wurde der Preis an
Christoph und Clemens Kaiser sowie Florian
Pany (v.li.). Sie betreiben mit 20
Franchise-Partnern 34 Standorte.

Neue Ausbildung ab
Herbst fir Public Affairs

PUBLIC AFFAIRS. Ab Herbst bietet die
Campus Wien Academy in Koopera-
tion mit der FH Campus Wien erstmals
ein praxisorientiertes Zertifikatspro-
grammin Public Affairsan. Teilnehmer
lernenu. a.die AuBenbezichungeneines
Unternehmens strategisch zu lenken
und Betriebe, Mitarbeiter und Interes-
sen im politischen Umfeld zu vertreten.
Der Lehrgang umfasst 15 ECTS, be-
steht aus zwolf Modulen inklusive Ab-
schlussarbeit, nach bestandener Prii-
fung erhalten Teilnehmer das Zertifikat
+Public Affairs Practicioner.” 18. Sep-
tember ist Anmeldeschluss, Start der 9.
Oktober. www.campusacademy.at
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Die Franchise-Szene hat ihre Besten
gekiirt

NEWS, HANDEL, TOURISMUS | 09.09.2021

In Perchtoldsdorf wurden die "Franchise-Awards 2021" in fiinf
Kategorien verliehen.

Biogena siegte in der Kategorie "Bestes Franchise-System Newcomer 2021™: Sabine Kreil, Nicole
Feichtinger, Eva Matyas, Doris Bruckler, Marie-Therese Baldinger, Tanja Fleischanderl, Stefan
Pesendorfer, Jurgen Tanzberger, Klaus Weissenback, Sylvia Foissy, Barbara Steiner, Andreas Haider
und Marco Fitz © Biogena

Osterreichs Franchise-Szene |dsst sich von der Pandemie nicht unterkriegen
und ist weiterhin auf Wachstumskurs. Die Grunde daflr seien unter anderem
“eine Partnerschaft auf Augenhohe, ein hoher Innovationsgrad und der
starke Zusammenhalt innerhalb der Szene”, ist man beim Osterreichischen
Franchise-Verband (OFV) liberzeugt.

Das sind dle Gewinner:innen

Bei der "Franchise-Gala”, die vor Kurzem in Perchtoldsdorf tber die Buhne
ging, wurden nun besonders innovative, aufstrebende sowie etablierte
Franchise-Systeme und -Partner:innen mit den "Franchise-Awards 2021" in funf
Kategorien ausgezeichnet

"Beste(r) Franchise-Partner:in Newcomer 2021" wurden Angelika Meusburger
und Karl-Heinz Strele mit dem Franchise-System Storebox. In der Kategorie
“Beste(r) FranchisePartner:in 2021" konnten Christoph Kaiser, Clemens Kaiser
und Florian Pany mit BistroBox den Sieg flr sich entscheiden. Der Preis als
"Bestes Franchise-System Newcomer 2021" wurde an Biogena verliehen und
Unimarkt erhielt die Trophde in der Kategorie "Bestes Franchise-System 2021"
Mit dem "Social Award 2021" wurden Capito und die APA ausgezeichnet.



Kelna alnfache Wahl

“Fur den 'Franchise-Award 2021 wurden wieder tolle Systeme und
Partner:innen vorgeschlagen, weshalb auch in diesem Jahr die Auswahl der
Gewinner-innen nicht einfach war. Wir der OFV, michten an dieser Stelle allen
Gewinner:innen und Mominierten herzlich gratulieren und sind stolz, dass wir
ein so hohes Franchise-Niveau in Osterreich aufweisen kiinnen®, so die OFV-
zeneralsekretdrin Barbara steiner.

Die Awards wurden von OFV-Prasident Andreas Haider sowie von der OFV-
Generalsekretdrin Barbara Steiner gemeinsam mit den jeweiligen Sponsoren
Uberreicht. Als Sponsoren konnten Unser Lagerhaus {"Bestes Franchise-System
des Jahres 20217, die Osterreichische Post ("Bestes Franchise-System
Mewcomer des Jahres 20217, die Raiffeisenlandesbank NO-Wien ("Beste(r)
Franchise-Partner*in des Jahres 2021") und die Vitamin Lounge ("Social Award
20217%. (as)

www franchise.at

Link zum Artikel:

https://www.leadersnet.at/news/52694,die-franchise-szene-hat-ihre-besten-
gekuert.html



https://www.leadersnet.at/news/52694,die-franchise-szene-hat-ihre-besten-gekuert.html
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medianet

medianet, 10.09.2021 | Reichweite

FRANCHISE-GALA
And the Oscar
goes to ...

BRUNN AM GEBIRGE/
PERCHTOLDSDOREF. Im
Rahmen der Franchise-Con-
vention 2021 in Perchtolds-
dorf, dem gréften Branchen-
event des Jahres, wurde
auch die Franchise-Gala ab-
gehalten: Sie ist die feierli-
che Umrahmung der jahrlich
in fiinf Kategorien vergebe-
nen Franchise-Awards, mit
denen besonders innovative,
aufstrebende und gut eta-
blierte Franchise-Systeme
und deren Partner ausge-
zeichnet werden.

Die Gewinner

Uber den Titel ,Bester Fran-
chise-Partner 2021“ diirfen
sich Christoph Kaiser, Cle-
mens Kaiser und Florian
Pany von der expansions-
starken BistroBox freuen;
der Newcomer-Award fiir
den besten Partner geht an
Angelika Meusburger und
Karl-Heinz Strele mit dem
Franchise-System Storebox.
Aus den parallel an Fran-
chise-Systeme vergebenen
Awards gingen Unimarkt
bzw. Biogena (Newcomer)
siegreich hervor. Den ,Social
Award 2021" durften Capito
und APA in Empfang neh-
men.

Die Awards wurden von
OFV-Prasident Andreas
Haider und OFV-Generalse-
kretarin Barbara Steiner ge-
meinsam mit den Sponsoren
- u.a. Unser Lagerhaus und
Osterreichische Post — iiber-

reicht. (red)

: 102 000 Leser
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»,200 km/h
sind Alltag
auf A22“

Strafen | Die A22 gilt als ,,die” Raserstrecke im
Bezirk. Wer beim Schnellfahren erwischt wird,
muss nun tief in den Sparstrumpf greifen.

Von Herwig Mohshurger

BEZIRK KORNEUBURG | Fiir Raser
gibt es kiinftig hiértere Strafen.
Die NON hat nachgefragt, wie
sehr dies den Bezirk trifft.

»Geschwindigkeiten bis 200
km/h sind Tagesgeschift, tber
210 km/h gilt dann schon als
auflergewohnlich”, erzihlt der
stellvertretende

Um Raser erwischen zu kon-
nen, verfligen die Beamten
nicht nur tiber Radar- und La-
sermessgerdte. Besonders die Zi-
vilstreifenfahrzeuge sind seit
Kurzem sehr gut motorisiert,
um auch Roadrunner erwischen
zu koénnen. ,Die Geschwindig-
keitsiiberwachung ist fixer Be-
standteil unserer
Tatigkeiten”, so

gomAm?n:al?t Dariiber spricht ?iltlder: ‘ Eine
er Autobahnpo- . se . ntensivierung
lizei, Thomas Niederdsterreich! angesichts
Binder, vom Ar-  mehr dazu auf: NON.at des Raserpakets
beitsalltag. Zu- sei aufgrund

standig sind er

und seine Kollegen fiir die A22
ab der Wiener Stadtgrenze, die
S1 bis Knoten Eibesbrunn, die
$3 bis Guntersdorf und die S5
bis Grafenworth. Der gemesse-
ne Hochstwert liegt {ibrigens bei
235 km/h. Eine beliebte ,Renn-
strecke” ist die A22 von Wien
bis Korneuburg oder Stockerau.

der Personalsitu-
ation nur schwer moglich. Posi-
tiv sieht Binder iibrigens das
Tempolimit auf der A22 bei Sto-
ckerau Richtung Wien: Es gibt
durch das Tempolimit von 100
km/h gefiihlte 200 Sachscha-
denunfille weniger pro Jahr.
Intensiv waren allerdings die
Einsdtze, als sich die Roadrun-

ner-Szene wihrend der Pande-

mie zur Kaiserrast bei Stockerau
verlegt hatte. Zu einer Zeit, als
alle Lokale geschlossen hatten,
war die Bistrobox auf der Rast-
station heifl begehrt. Bis zu 600
Autos auch aus Wien, Ginsern-
dorf und dem siidlichen Nieder-
osterreich waren versammelt,
»grofiteils hochpreisige Fahrzeu-
ge mit jungen Lenkern”, erkldrt
Binder. Aus Platzgriinden hatte
sich die Szene dann bis zum Bil-
la Plus in Stockerau verlagert -
genau gegeniiber der Autobahn-
polizei. Binder: ,Wir haben
dann in Schwerpunktaktionen
gemeinsam mit dem Priifzug
Verkehrskontrollen  durchge-
fihrt.” Mittlerweile sei die
Szene mit der Offnung der Gas-
tronomie wieder verschwun-
den.

Typische Raserstrecken sind
dem stellvertretenden Bezirks-



Der 100er auf der A22 bei Stockerau Richtung Wien hat
die Unfallzahlen gesenkt. Zwischen Wien und Stockerau
fischt die Polizei allerdings Raser heraus. Foto: Lowenstein

Alois

polizeikommandanten
Schnaitt abseits des hochrangi-

gen Straennetzes nicht be-
kannt. ,Das Verkehrsaufkom-
men im Bezirk ist recht hoch”,
nennt er einen Grund, warum
extreme Geschwindigkeitsexzes-
se kaum vorkommen. Deshalb
sieht er keinen Grund, sich bei
einzelnen Strafenabschnitten
niedrigere Tempolimits zu wiin-
schen. ,Wir kommen mit dem
Erlaubten recht gut durch”, so
Schnaitt. Dementsprechend
nimmt er auch nicht an, dass im
Bezirk oft zu den Hochststrafen
gegriffen werden muss. ,Es wird
wohl nicht viele treffen”, ver-
mutet er - dann allerdings zu-
recht.

Unfallhdufungspunkt
S3 wurde entscharft

Neuralgische Stellen, zu de-
nen die Feuerwehren wegen
schwerer Unfille mit Rasern
ausriicken miissen, kann Be-
zirksfeuerwehrkommandant
Wilfried Kargl nicht nennen. Ei-
nen Hotspot im Bezirk gab es
zwar, die ehemalige B303, jetzt
$3. Allerdings war da nicht ex-
trem hohes Tempo alleine das
Problem, sondern die Verkehrs-
fithrung.

Der ehemalige Kommandant
der Feuerwehr Sierndorf, Leo-
pold Brodesser, kann sich nur zu
gut erinnern, wie viele schwere
Unfille es auf der S3 zwischen
Stockerau und Hollabrunn gege-
ben hat. Abwechselnd waren in
beide Richtungen eine oder zwei
Fahrspuren frei, haufig gab es

Frontalzusammenstofle, auch
mit Toten. ,Im starksten Jahr
gab es zwolf Tote auf dieser Stre-
cke”, erinnert sich Brodesser. Im
Jahr 2012 wurden die Fahrspu-
ren durch Betonleitwinde ge-
trennt. Dies fiihrt zwar zu Eng-
stellen bei Briicken, bei denen
bei Staus die Einsatzfahrzeuge
nur schwer durchkommen, ,die
ganz schweren Unfille gibt es
aber seitdem nicht mehr”, so
der ehemalige Feuerwehrkom-
mandant.

,Ich hoffe auf die Vernunft
der Autofahrer”, sagt Bezirks-
hauptfrau Waltraud Miillner-
Toifl. Schon die Anhebung der
Mindeststrafen sollte eine gewis-
se abschreckende Wirkung ha-
ben: ,150 oder 300 Euro - das
ist schon viel Geld!“ Die Maxi-
malstrafen wurden in der Ver-
gangenheit brigens kaum ver-
hingt, da ja dazu neben der
Fahrgeschwindigkeit auch die
Gefahrdung anderer vorhanden
sein muss. Sollte es allerdings ei-
nen Raser geben, iiber den das
maximale Strafausmafl verhédngt
wird, weil er auch Wiederho-
lungstiter ist, dann gilt fiir die
Bezirkshauptfrau: ,Mit notori-
schen Siindern habe ich kein
Mitleid!*”

Sollte es im Bezirk Strecken
geben, auf denen auffallend vie-
le Raser unterwegs sind, werde
iber bauliche Verinderungen
recht schnell nachgedacht, so
Miillner-Toifl. Bekannt sind al-
lerdings aktuell keine Straflen-
abschnitte, ,schlieflich gab es ja
auch bisher schon strenge Mes-
sungen durch die Polizei”.
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BistroBox expandiert ungebremst

Coronaals Expansionstreiber: Das oberdster-
reichische Pizza-SB-Franchise-System freut
sich tiber zahlreiche Interessenten und michte
weiterhin stark wachsen. Kirzlich wurden von

Franchise-Partnern zwei neue Standorte der
24h-Pizzeriain Graz (Liebenauer Hauptstrafie)
und in Wien (Josefstadter Straf3e) eroffnet.
Standorte der BistroBox kommen ganzlich

Das Konzept punktet vor allem bei jungem Publikum.

ohne Personal aus. Kunden konnen sich auf
Knopfdruck in nur zwei Minuten selbst eine
hochwertige Steinofenpizza backen. Oster-
reichweit hat sich die Zahl der Standorte nun
auf 34 erhoht. Im Vorjahr wurden bereits mehr
als eine Million Pizzen, Snacks und Getranke
verkauft. Und auch das heurige Jahr lauft ex-
trem stark. In den ersten sechs Monaten
konnte der Umsatz zum Vergleichszeitraum
des Vorjahres sogar verdoppelt werden. Erst
kirzlich wurde das Sortiment um Pizza Hawaii
erweitert.

Die Coronapandemie hat beim oberdsterrei-
chischen Unternehmen mit Stammsitzin Holz-
hausen bei Wels zu einem beschleunigten
Wachstum gefiihrt. Samtliche BistroBoxen,
die fur ihre —vorwiegend jungen—Kunden sie-
ben Tage in der Woche rund um die Uhr gedff-
net haben, werden von den jeweiligen Stand-
ortbetreibern taglich frisch bestickt. ,Wir
konnten auch wahrend der Lockdown-Phasen
rund um die Uhr gedffnet halten”, sagt Bistro-
Box-Mitbegriinder und Geschaftsfiihrer Klaus
Haberl.



medianet
medianet.at, 07.09.2021

BRUNN AM GEBIRGE /| PERCHTOLDSDORF. Neben der
Franchise-Convention wurde der fejerliche Rahmen genutzt,
um die heifd begehrten Franchise-Awards in fiinf Kategorien zu
verleihen. In Sachen Franchising kann man den Osterreicher
nichts vormachen, denn die heimischen Franchise-Systeme
zeichnen sich nach wie vor durch Qualitat, Vielfaltighkeit,
Innovationsgeist und Nachhaltigkeit aus. Zudem ist Osterreichs
Franchise-5zene noch immer auf Wachstumskurs - trotz
Pandemie. Grund dafiir ist unter anderem eine Parmerschaft
auf Augenhdhe, ein hoher Innovationsgrad und der starke
Zusammenhalt innerhalb der Szene. Bei der Franchise-Gala, die
vor Kurzem stattgefunden hat, wurden nun besonders
innovative, aufstrebende sowie etablierte Franchise-Systeme
und -Partmer mit den renommierten Franchise-Awards 2021
ausgezeichnet.

Die Awards wurden in folgenden fiinf Kategorien verliehen:
Beste(r) Franchise-Partner®in Newcomer 2021° wurden
Angelika Meusburger und Karl-Heinz Strele mit dem Franchise-
System Storebox. In der Kategorie ,Beste(r) Franchise-
Partmer®in 2021% konnten Christoph Kaiser, Clemens Kaiser und
Florian Pany mit BistroBax den Sieg fiir sich entscheiden. Der
Preis als ,Bestes Franchise-System Newcomer 2021% wurde an
Biogena verliehen und Unimarkt erhielt die Trophéde in der
Kategorie ,Bestes Franchise-System 2021.* Mit dem ,Social
Award 2021 wurden Capito und APA ausgezeichnet.

LFur den Franchise-Award 2021 wurden wieder tolle Systeme
und Partner vorgeschlagen, weshalb auch in diesem Jahr die
Auswahl der Gewinner nicht einfach war, Wir, der OFV,
mdchten an dieser Stelle allen Gewinnern und Nominierten
herzlich gratulieren und sind stolz, dass wir ein so hohes
Franchise-Niveau in Osterreich aufweisen kiinnen, so die OFv-
Generalsekretarin Barbara Steiner.

Die Awards wurden von OFV-Président Andreas Haider sowie
von der OFV-Generalsekretirin Barbara Steiner gemeinsam mit
den jeweiligen Sponsoren tiberreicht. Als Sponsoren konnten
gewonnen werden: Unser Lagerhaus (Bestes Franchise-System
des Jahres 2021), die Osterreichische Post (Bestes Franchise-
System Newcomer des Jahres 2021), die Raiffeisenlandesbank
NO-Wien (Beste(r) Franchise-Partner®in des Jahres 2021) und

die Vitamin Lounge (Social Award 2021).

Vor der Franchise-Gala am Abend wurde die Franchise-
Convention in der Burg Perchtoldsdorf abgehalten. Diese gilt als
der wichtigste und gréfite Branchen-Event des Jahres.
Spannende Keynotes von Alexander Pointner oder Karl-Heinz
Land haben unzéhlige Mglichkeiten geboten, um sich
Inspirationen fiir sein Unternehmen zu holen. Zudem wurden
Workshops zu den Themen Partner-Rekrutierung, Networking,
Recht und Nachhaltigkeit geboten. Abgerundet wurde das
Programm durch eine Ausstellung am Marktplatz mit
interessanten Anbietern fiir die Szene.

Informationen zum Osterreichischen Franchise-Verband
Der Osterreichische Franchise-Verband (OFV) ist Repréasentant
der dsterreichischen Franchise-Wirtschaft, Als integrativer
Motor der Franchise-5zene vertritt der Verband die Interessen
seiner Mitglieder in der Offentlichkeit und forciert den
Anstausch mit Wirtschaft, Wissenschaft, Politik und
Offentlichkeit, um die nachhaltize Qualitétssicherung im
Franchising zu férdern. Diese wird durch den OFV System-
Check unterstiitzt, zu welchem sich alle ordentlichen Mitglieder
mindestens einmalig verpflichten. Nach Absolvierung des
Checks darf das OFV Siegel ,,Gepriiftes Mitglied* getragen
werden, welches nicht nur die hohe Qualitét des Systems
reprisentiert, sondern dariiber hinaus fiir eine hohe Franchise-
Partner Zufriedenheit steht und dadurch Vorteile bei der Suche
nach neuen Franchise-Partnern mit sich bringt.

Der OFV gilt als Kommunikationsplattform und fokussiert den
Ausbau von Image und Bekanntheitsgrad des Franchisings.
Zudem vernetzt der Verband Franchise-Geber mit Franchise-
Interessenten und stellt seinen Mitgliedern ein umfassendes
Experten-Netzwerk zur Verfiigung. Ebenso zéhlen
themenspezifische Veranstaltungen zum vielfaltigen Angehot
des Osterreichischen Franchise-Verbandes, der in Brunn am
Gebirge angesiedelt ist und rund 135 Mitglieder zdhlt. Alle
weiteren Informationen {iber den Verband kénnen auf der
Website des OFV abgerufen werden. (red)

www.franchise.at

https://medianet.at/news/retail/franchise-szene-hat-ihre-besten-gekuert-41735.html
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BistroBox gewinnt Franchise-Award

Groper Erfolg fiir das oberdsterreichische Start-up BistroBox. Das Unternehmen hat den Osterreichischen Franchise-Award 2021 gewonnen. Christoph und Clemens Kaiser sowie
Florian Pany wurden vom Osterreichischen Franchise-Verband (OFV) als beste Franchise-Partner 2021 ausgezeichnet. Die renommierten Awards wurden vor wenigen Tagen im
Rahmen einer grofen Gala auf der Burg Perchtoldsdorf nahe Wien iberreicht.

BistroBox erhielt eine Auszeichnung als bester Franchise-Partner 2021 (v.L.) Andreas Haider
{OFV Président), die BistroBox-Griinder Jiirgen Traxler und Klaus Haberl, die Award-
Gewinner Christoph Kaiser, Florian Pany und Clemens Kaiser sowie Barbara Steiner (OFV
Generalsekretdrin) und BistroBox-Griinder David Kieslinger.

Die stark expandierende 24h-Pizzeria BistroBox kommt gdnzlich ohne Personal aus, Kunden konnen sich dber Touch-Displays in nur zwei Minuten selbst eine Steinofenpizza backen.
Derzeit werden mit 20 Franchise-Partnern dsterreichweit 34 BistroBox-Standorte betrieben, noch heuer sollen weitere Eréffnungen folgen. Derzeit werden in ganz Osterreich neue
Standorte und interessierte Franchise-Partner gesucht.

Uber eine Million Pizzen, Snacks und Getranke verkauft
Heuer im Februar hat das Unternehmen den .System-Check® des Osterreichischen Franchise-Verbandes erfolgreich absolviert und dessen Qualitdts-Gitesiegel erhalten. Das System
berzeugt Franchise-Partner ebenso wie Kunden. Im Verjahr wurden mehr als eine Million Pizzen, Snacks und Getranke verkauft. Und auch das heurige Jahr lduft extrem stark. In

den ersten sechs Monaten konnte der Umsatz zum Vergleichszeitraum des Vorjahres sogar verdoppelt werden.

Der vom Osterreichischen Franchise-Verband jahrlich verlienene Award zeichnet die unternehmerische Leistung, die Geschaftsentwicklung, die Innovationskraft, die Mitarbeiter- &
Partnerfiihrung, den Zusammenhalt im System sowie die Nachhaltigkeit der nominierten Unternehmen aus. Info: www.bistrobox.com

Link zum Artikel:

https://www.gastroportal.at/bistrobox-franchise-award/51920
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Franchiseverband

Die Erfolgsfaktoren von Franchising

Von Karl Stiefel

Freitag. 03 September 2021
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Franchiseverband

Die Erfolgsfaktoren von
Franchising

vilnr: Viterma-Geschaftsfuhrer Marco Fitz, Barbara Steiner, Andreas Haider, Katanna
Drevenakova (AFS Franchise-Systeme GmbH). Dietmar Schweitzer (Bereichsleitung
Vertrieb Unimarkt), Anton Papst (Unimarkt Prokurist, Bereichsleitung Franchise und
Standertentwicklung) und Elisabeth Zehetner (Bundesges sfGhrerin der Jungen
Wirtschaft und des Granderservice der Wirtschaftskammer =rreich)

Die Franchise-Convention in der Burg Perchtoldsdorf
wurde neben der Ehrung der besten Branchenvertreter
dazu genutzt, Franchising-Modelle weiterhin
zukunftssicher zu machen.

Es sind zuversichtliche Worte, die OFV-Prasident Andreas Haider zur
Eroffnung des diesjahrigen Franchise-Events findet: "Dran bleiben war 2020
ein riesen Thema und wir als Franchiseanbieter und -nehmer durfen stolz sein,
in unseren Systemen tatig zu sein. Wie sich namlich bei einer Umfrage in
Osterreich und Deutschland gezeigt hat, war es fur Franchiser einfacher, durch
die heie Phase zu kommen. In den nachsten Monaten und Jahren mussen wir
diese Botschaft nach Auen tragen: Franchiser haben in einfachen sowie in

schwierigen Zeiten klare Vorteile”

Ein branchenubergreifendes Kernthema ist die Nachhaltigkeit. Warum diese
far die unterschiedlichen Unternehmen relevant ist. schildert Haider: "Noch ist
die Nachhaltigkeit in vielen Bereichen freiwillig, ich kann Ihnen aber
versichern, dass sie in Zukunft verpflichtend wird. Der OFV selbst ist bereits
klimaneutral, was wir mit einer Kooperation mit ‘Fokus Zukunft” erreicht haben
Ja, das kostet etwas, aber jeder investierte Euro ist das Resultat absolut wert
Es lasst sich fur jedes System die richtige Losung finden”



Link zum Artikel:

OFV-Generalsekretarin Barbara Steiner freute sich dariiber, dass dieses Jahr
1z Unternehmen sich dem System-Check unterzegen haben, nachdem es
zozo nur drei waren. Ziel ist es, die Qualitat der angebotenen Systeme
sichtbar zu machen. Sie stellte die aktuellen Initiativen des OFY vor: “Wir
waren im vergangenen Jahr nicht untatig. Neben der Taskforce Rekrutierung
Lauft auch Frauen ins Franchise, um Granderinnen zu unterstitzen. AuBerdem
haben wir mit der OFV-Expertenplattform eine Drehscheibe filr B2B-
Angebote geschaffen’

FRANCHISE-AWARDS

“Bestein Franchise-Partner’in Mewcomer 2021" wurden Angelika Meusburger und
Karl-Heinz Strele mit dem Franchise-System Storebox.

In der Kategorie "Bestein Franchise-Partner’in 2021 kennten Christoph Kaiser,
Clemens Kaiser und Florian Pany mit BistroBox den Sieg far sich entscheiden.

Der Preis als "Bestes Franchise-System Newcomer 2021” wurde an Biogena
verliehen und Unimarkt erhielt die Trophae in der Kategorie "Bestes Franchise-
System zo21”

Mit dem “Social Award 2o21” wurden Capito und APA ausgezeichnet.

https://www.cash.at/handel/news/franchiseverband-die-erfolgsfaktoren-von-franchising-

25386
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Die Nahversorgung am
Land mit Lebensmitteln
wird immer schlechter.
Gab es in vielen kleinen
Orten frither zumindest
einen ,Greif3ler", muss
man heute vielerorts ins
Auto steigen, um seinen
taglichen bzw. wochent-
lichen Einkauf erledigen
zu kénnen. Auch lokale
Bemiihungen, uber en-
gagierte Biirger zumin-
dest einen kleinen Laden
am Leben zu erhalten,
stellen sich als schwierig
heraus, wie ein aktuelles
Beispiel in Rossatz in der
Wachau (NO) zeigt.
Eine Losung konnen
Selbstbedienungsladen
ohne Personal sein, die
vielerorts (zuletzt auch
am Weifensee in Karn-
ten) aufsperren. Hier
braucht es nur jeman-
den, der sich um den
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Ideen fiir hessere
Joh-Vermittiung

Wifo-Experte schlagt statt Anderungen bei Bezugshéhe und -dauer

Staffelung bei Beitragen und effizientere Betreuung durch AMS vor

ist ein Thema, bei
E dem die Diskussio-
nen sehr schnell
emotional werden: Sind
Arbeitslose bei uns mitunter
so gut abgesichert, dass der
Anreiz, einen Job anzuneh-
men, zu gering ist?
Dazu ein paar Fakten: Wer
seinen Job verliert und lange
genug gearbeitet hat, um An-

Nettoersatzraten fiir Beschiiftigte

spruch auf Arbeitslosengeld
zu haben, erhilt zunichst
55% (= Nettoersatzrate) sei-
nes letzten Nettobezugs. Das
ist im internationalen Ver-
gleich nicht besonders viel, in
manchen Lindern kriegt
man iiber 70%.

Dochwenn maniibereinen
lingeren Zeitraum ohne
Arbeit ist, zeigt sich Vater

Staat in Osterreich relativ
grofiziigig. Denn die Not-
standshilfe (51% von netto)
ist kaum geringer und wird in
der Praxis auf Dauer ge-
wiihrt, wihrend es z. B. nach
zwei Jahren (siehe Grafik) in
den meisten OECD-Staaten
deutlich weniger oder in eini-
gen gar nichts mehr gibt.
Man kann bei uns aber

IN PROZENT DES EINKOMMENS VOR DER
ARBEITSLOSIGKEIT (OECD-LANDERAUSWAHL)

Nachschub an meist re- ZWEI MONATEN El JAHREN
gionalen Nahrungsmit- . NACH NACHZWEL
teln kiimmert. Bezahlt  Belgien Niederlande
wird auf Vertrauensba- ik Belgien
sis, bar oder mit Karte. Spanien Schweden
Doch auch hier wiehert Italien Osterreich I
der Amtsschimmel: Schweden Frankreich
Waéhrend man an Tank- Niederlande Deutschland
stellen-Shops oder an Schweiz GroBbritannien a
Automaten (wie z. B. der Frankreich OECD-Schnitt g
Bistrobox) rund um die Tschechien Danemark P
Uhr einkaufen kann, OECD-Schnitt I U Spanien 3
diirfen .Selbstbedie- Ungarn Italien =
nungs-Boxen" - obwohl Deutschland Schweiz ]
sie kein Personal haben USA Tschechien H
- nur 72 Stunden pro Bsterreich % Un E
garmn
Woche offen halten. . . Gropbritannien USA
( 20 0 60 B0 10( 0 20 6C 80
Seitens der Land- so wird auch mehr mit mehr Kunden
EXPERTEN
FORUM wirtschaft wurde be- gekauft. Durch die und einem Umsatz-
hauptet, die Fleisch- hohere  Nachfrage zuwachs insgesamt.
preise bei uns seien steigen bei gleich- Unmittelbare Ver-
um ein Drittel zu bleibendem Angebot lierer der ,Rabatt-
niedrig. Schuld sei die Schlachtviehprei- schlachten* sind
Konsumenten' der Handel, weil er se; Bauern und Kon- Bauern, die ihre
aber auch durch -Rabatt- sumenten profitieren Fleischprodukte di-
schlachten* die Prei- also vom verbilligten rekt vermarkten, und
Bauern se driickt. Nach den Fleischpreis im kleinere Fleischerei-
- Gesetzen der Markt- Supermarkt. Fiirden en. Nur durch beste
prOfItIEl’EI‘I von wirtschaft  bestim- Handel mag es ein Qualitiit und Bera-
men Angebot und Verlustgeschift sein. tung konnen sich
Rabattschlacht s T S

Prof. Dr. W. Puwein,
Univ. fiir Bodenkultur

des Handels

Nachfrage den Preis.
Bietet der Handel
Fleisch verbilligt an,

Durch die Lockange-
bote in der Fleisch-
theke rechnet er aber

diese gegeniiber den
Handelsketten  be-
haupten.  Verbilli-
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BistroBox: Oberosterreichische 24h-Pizzeria fiir Franchise-
Modell ausgezeichnet

03. September 2021, 09:52
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'

w’

Ofenfrische Pizza in zwei Minute auf Knopfdruck in einem Container, der rund um die Uhr
zuganglich ist: Dieses Konzept hat das oberosterreichische Startup BistroBox auf mittlerweile 34
Standorte in Osterreich mit insgesamt 20 Franchise-Partnern ausgebaut. Das Modell der 24-
Stunden-Pizzeria war dem Osterreichischen Franchise-Verband (OFV) nun die Entscheidung wert,

BistroBox mit dem Osterreichischen Franchise-Award 2021 auszuzeichnen.

Gegriindet wurde BistroBox bereits 2009 von Jirgen Traxler und Klaus Haberl. Der Preis des OFV

zeichnet die die ,unternehmerische Leistung, die Geschaftsentwicklung, die Innovatiol

Mitarbeiter- & Partnerfihrung, den Zusammenhalt im System sowie die Nachhaltigkei

Unternehmens aus.



Ohne Personal, mit Touchscreens

Die Auswahl der Preistrager wurde von einer hochkaratigen Jury getroffen, mit dabei waren heuer
unter anderem Michael Graf (Raiffeisenlandesbank NO-Wien AG), Andreas Haider
(Osterreichischer Franchise-Verband), Karin Probst (McDonald “s Osterreich) und Elisabeth

Zehetner-Piewald (Junge Wirtschaft und Grinderservice der WKO).

im Jahr 2020 wurden an den Standorten eine Million Pizzen, Snacks und Getranke verkauft. Die
kleinen Shops sind rund um die Uhr geoffnet, kommen ohne Personal aus, werden mit Touch-

Displays bedient und von den Franchise-Nehmern regelmaRig mit frischer Ware bestuckt.

Das Unternehmen befindet sich bereits zu mehr als 50 Prozent im Besitz der Constantia New
Business, einem osterreichischen Venture-Capital-Investor, die beiden Griunder halten gemeinsam
noch etwa 24 Prozent an der Firma. Franchise ist bei osterreichischen Startups mit Offline-
Komponente immer popularer - was man etwa bei Storebox, KastIGreissler oder myAckerbox

sieht.

Link zum Artikel:

https://www.trendingtopics.at/bistrobox-oberoesterreichische-24h-pizzeria-fuer-

franchise-modell-ausgezeichnet/
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BistroBox erhielt eine Auszeichnung als bester Franchise-Partner 2021 (v.l.:) Andreas Haider (OFV Prisident), die BistroBox-Grinder Jirgen
Traxler und Klaus Haberl, die Award-Gewinner Christoph Kaiser, Florian Pany und Clemens Kaiser sowie Barbara Steiner {OFV
Generalsekretirin) und BistroBox-Grinder David Kieslinger.

START-UP BISTROBOX GEWINNT OSTERREICHISCHEN FRANCHISE-AWARD

© 03. September 2021 | 09:43 & Autor: BistroBo Startseite, Oberosterreich

fus

Holzhausen ber Wels (&) GroBer Erfolg fiir das oberosterreichische Start-up BistroBox: Das Unternehmen hat
den Osterreichischen Franchise-Award 2021 gewonnen. Christoph und Clemens Kaiser sowie Florian Pany
wurden vom Osterreichischen Franchise-Verband (OFV) als beste Franchise-Partner 2021 ausgezeichnet.
Die renommierten Awards wurden gestern Abend (Donnerstag) im Rahmen einer groBen Gala auf der Burg
Perchtoldsdorf nahe Wien tiberreicht.



Die stark expandierende 24h-Pizzeria BistroBox kommt ganzlich ohne Personal aus, Kunden kdnnen sich dber Touch-
Displays in nur zwel Minuten selbst eine hochwertige Steinofenpizza backen. Derzeit werden mit 20 Franchise-Fartnern
dsterreichweit 34 BistroBox-Standorte betneben, noch heuer sollen weitere Erdffrungen folgen. Derzeit werden in ganz
Osterreich neus Standorte und interessierte Franchise-Partner gesucht.

Starkes persdnliches Engagement und rasches Agieren als Erfolgsrezept

Die Brider Christoph und Clemens Kaiser fuhren gemeinsam mit Florian Pany schon seit langem sehr erfolgreich eine
BistroBox in Stockerau. Ende letzten Jahres erdffneten die drei erfahrenen Franchise-Partner bereits ihren zweiten
niederdsterreichischen Standort in Korneuburg und noch dieses lahr folgt ein dritter Standaort in Wien. "Kaiser und Pany
haben sich bei uns zu einem Multi-Standort- Franchisepartner entwickelt. Mit ihrem starken persénlichen Engagement
konnten sie in kirzester Zeit thre Zielgruppen erweitern, durch rasches Agieren und ausreichendes "Zeit nehmen’ fir
ihre Kunden bleiben sie kontinuierlich erfolgreich”, freut sich BistroBox-Mitbegrinder und Geschaftsfihrer Klaus Haberl.

Osterreichweit mehr als eine Million Pizzen, Snacks und Getriinke verkauft

Heuer im Februar hat das Unternehmen den "System-Check” des Osterreichischen Franchise-Verbandes erfolgreich
absolviert und dessen Qualitdts-Gitesiegel erhalten. Sadmtliche BistroBoxen, die fir ihre - voerwiegend jungen - Kunden
sieben Tage in der Woche rund um die Uhr gedffnet haben, werden von den jeweiligen Standortbetreibern tiglich frisch
bestiickt. Das System lUberzeugt Franchise-Partner ebenso wie Kunden. Im Vorgahr wurden mehr als eine Million Pizzen,
Snacks und Getrénke verkauft. Und auch das heurige Jahr l3uft extrem stark. In den ersten sechs Monaten konnte der
Umsatz zum Vergleichszeitraum des Vorjahres sogar verdoppelt werden.

Hochkaratige Jury wihlte die Franchise-Award-Gewinner

Der vom Osterreichischen Franchise-verband jahrlich verliehene &ward zeichnet die unternehmerische Leistung, die
Geschaftsentwicklung, die Innovationskraft, die Mitarbeiter- & Partnerfihrung, den Zusammenhalt im System sowie die
Machhaltigkeit der nominierten Unternehmen aus. Die Auswahl der Preistréger wurde von einer hochkardtigen Jury
getroffen, mit dabei waren heuer unter anderem Michael Graf (Raiffeisenlandesbank NO-Wien AG), Andreas Haider
{Osterreichischer Franchise-Verband), Karin Probst (McDonald “s Osterreich) und Elisabeth Zehetner-Fiewald (Junge
Wirtschaft und Grinderservice der WKD).

Vom Start-up zum Franchise-System

Das Unternehmen BistroBox wurde praktisch an der Fachhochschule Wels (00) "geboren”. Die Grinder Klaus Haberl,
Jirgen Traxler und David Kieslinger entwickelten das Konzept eines innovativen HeilBluft-Pizzaofens zur
Selbstbedienung fir ihre Studienkollegen in der Mensa. Die Machfrage war riesig und so fiihrte das Projekt im Jahr 2009
schlieBlich zur Unternehmensgrindung. Aus der urspringlichen Idee des Pizzaofens ist mittlerweile das innovative
Franchise-System BistroBox geworden. BistroBox als ,24h-Pizzerig”, in welcher der entwickelte Pizzaofen alle Vorzige
perfelkt ausspielen und den Kunden zu jeder Tages- und Nachtzeit eine ofenfrische Pizza servieren kann. Die Kunden
bedienen den sehr einfachen Pizzaofen selbst und backen damit ithre eigene Pizza in zwei Minuten auf Knopfdruck.
Getranke, Snacks und frisch gemahlener Kaffee runden das Angebot der Selbstbedienunagspizzena ab.

Daten & Fakten zum Unternehmen BistroBooc:

Grindunasjahr: 2009

Grunder und Geschaftsfuhrer: Klaus Haberl, Jdrgen Traxler, David Kieslinger
Firmenzentrale: Holzhausen (04)

Mitarbeiter in der Zentrale: 15

Standorte in Osterreich: 34

Franchise-Partner: 2

Link zum Artikel:

https://ooe.wirtschaftszeit.at/startup-detail/article/start-up-bistrobox-gewinnt-
oesterreichischen-franchise-award
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Presseaussendung, 03.09.2021

Start-up-Unternehmen BistroBox gewinnt Osterreichischen
Franchise-Award

- Christoph und Clemens Kaiser sowie Florian Pany als beste Franchise-Partner
2021 ausgezeichnet
- Preise auf Burg Perchtoldsdorf nahe Wien iiberreicht

(03.09.2021, Holzhausen bei Wels/Wien/Perchtoldsorf) - GroBer Erfolg fir das
oberdsterreichische Start-up BistroBox: Das Unternehmen hat den Osterreichischen
Franchise-Award 2021 gewonnen. Christoph und Clemens Kaiser sowie Florian Pany
wurden vom Osterreichischen Franchise-Verband (OFV) als beste Franchise-Partner 2021
ausgezeichnet. Die renommierten Awards wurden gestern Abend (Donnerstag) im
Rahmen einer groBen Gala auf der Burg Perchtoldsdorf nahe Wien lberreicht.

Die stark expandierende 24h-Pizzeria BistroBox kommt ganzlich ohne Personal aus,
Kunden kénnen sich Gber Touch-Displays in nur zwei Minuten selbst eine hochwertige
Steinofenpizza backen. Derzeit werden mit 20 Franchise-Partnern 6sterreichweit 34
BistroBox-Standorte betrieben, noch heuer sollen weitere Eréffnungen folgen. Derzeit
werden in ganz Osterreich neue Standorte und interessierte Franchise-Partner gesucht.

Starkes personliches Engagement und rasches Agieren als Erfolgsrezept

Die Brider Christoph und Clemens Kaiser fithren gemeinsam mit Florian Pany schon seit
langem sehr erfolgreich eine BistroBox in Stockerau. Ende letzten Jahres erdffneten die
drei erfahrenen Franchise-Partner bereits ihren zweiten niederdsterreichischen Standort
in Korneuburg und noch dieses Jahr folgt ein dritter Standort in Wien. “Kaiser und Pany
haben sich bei uns zu einem Multi-Standort- Franchisepartner entwickelt. Mit ihrem
starken persénlichen Engagement konnten sie in kiirzester Zeit ihre Zielgruppen
erweitern, durch rasches Agieren und ausreichendes ‘Zeit nehmen’ fir ihre Kunden
bleiben sie kontinuierlich erfolgreich”, freut sich BistroBox-Mitbegriinder und
Geschaftsfihrer Klaus Haberl.

Osterreichweit mehr als eine Million Pizzen, Snacks und Getrinke verkauft

Heuer im Februar hat das Unternehmen den “System-Check” des Osterreichischen
Franchise-Verbandes erfolgreich absolviert und dessen Qualitats-Gutesiegel erhalten.
Samtliche BistroBoxen, die fiir ihre - vorwiegend jungen - Kunden sieben Tage in der
Woche rund um die Uhr gedffnet haben, werden von den jeweiligen Standortbetreibern
taglich frisch bestlickt. Das System lberzeugt Franchise-Partner ebenso wie Kunden. Im
Vorjahr wurden mehr als eine Million Pizzen, Snacks und Getranke verkauft. Und auch
das heurige Jahr lauft extrem stark. In den ersten sechs Monaten konnte der Umsatz
zum Vergleichszeitraum des Vorjahres sogar verdoppelt werden.

Hochkaratige Jury wahlte die Franchise-Award-Gewinner

Der vom Osterreichischen Franchise-Verband jahrlich verliehene Award zeichnet die
unternehmerische Leistung, die Geschaftsentwicklung, die Innovationskraft, die
Mitarbeiter- & Partnerflihrung, den Zusammenhalt im System sowie die Nachhaltigkeit
der nominierten Unternehmen aus. Die Auswahl der Preistrager wurde von einer
hochkaratigen Jury getroffen, mit dabei waren heuer unter anderem Michael Graf
(Raiffeisenlandesbank NO-Wien AG), Andreas Haider (Osterreichischer Franchise-
Verband), Karin Probst (McDonald s Osterreich) und Elisabeth Zehetner-Piewald (Junge
Wirtschaft und Grinderservice der WKO).
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BistroBox ist hungrig
auf Expansion

24-h-Pizzeria. BistroBox ist
in Osterreich weiterhin auf Ex-
pansionskurs. Mit ein Grund
dafiir ist die Geschdftsentwick-
lung: Im Vorjahr wurden mehr
als eine Million Pizzen, Snacks
und Getrinke verkauft. Und
auch 2021 liuft stark. In den
ersten fiinf Monaten konnten
mit mehr als 120.000 Pizzen
die Verkaufszahlen aus dem
Vergleichszeitraum des Vorjah-
res verdoppelt werden. Derzeit
werden mit 18 Franchise-Part-
. nern dsterreichweit 32 Bistro-
Box-Standorte betrieben, heuer
sollen mindestens zehn weitere
Er6ffnungen folgen. |
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EIN-UM-AUF-
STIEG

Stefan Wisiak ist
neuer Leiter des
QWIC Experience
Center fiir E-
Bikes.

Oswald Schwarz ver- Sabine Kutschera ist Laura Holzheimer ist Thomas Krems-
starkt den Vertrieb neue Partnerin im neue Head of Re- huber hat die Lei-
=7 = von Specialisterne Bereich Assurance search bei dem Im- tung der Bereiche
3 4 Osterreich, einer Be- bei dem Wirtschafts- mobiliendienstleis- Onlinemarketing
)~ rufsberatung fiir priifungunterneh- ter CBRE. und E-Business
4 ! Menschen im Autis- men PwC Osterreich. im Trauner-Verlag
“¢0 | mus-Spektrum. iibernommen.
Carmen Deutsch- Stephan Wasmayer Sarah Bohm ist neue Ludwig Gerol-
mann (Bild) und Ma- ist als Chief Techno- Sales-Managerin im dinger ist neuer
nuela Hammer haben logy & Information oberdsterreichischen Leiter Data Ma-
die Leitung der Gra- Officer neu im Vor- Start-up Bistrobox. nagement bei der N
zer EMG-Akademie stand der dsterrei- Wirtschafts- =y
iibernommen. chischen Privatbank auskunftei CRIF. ‘ \ & ‘
Gutmann. y
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Graz
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,Mit der Forderung unterstiitzen wir ganzheitliche
Digitalisierungsprojekte. Diese kann nicht fiir
einzelne MafRnahmen, sondern fiir umfassende
Digitalisierungsvorhaben eingereicht werden.*
Andrea Keimel, Stadt Graz

© Kernasenko

| In Kirze I

Ein neuer Standort
fiir die BistroBox

Das oberdsterreichische
Start-up-Unternehmen  Bis-
troBox ist auf Erfolgskurs
und expandiert auch in der
Landeshauptstadt weiter. Der
neue Standort der 24-Stun-
den-Pizzeria befindet sich in
der Liebenauer Hauptstrafe
in Graz und wird von Rene
Knittelfelder ~gefiihrt. Bis
Ende des Jahres soll es in Graz
noch vier weitere Standorte
der BistroBox geben.

LaModula glanzt mit
neuem Schauraum

Piinktlich zum fiinften Ge-
burtstag am 15. Juli er-
offnet der Bettenhersteller
LaModula seinen neuen, 350
m?grofien Ausstellungsraum
im Brauquartier 11. Unter
den Gratulanten waren Meicl
Wittenhagen  (Wirtschafts-

kammer), Helga Putz (Print-
verlag), Astrid Beneditschitz
(SOS Kinderdorf) und Immo-
bilien Schlager. Im Zuge der
Feier wurden dem SOS-Kin-
derdorf Naturmatratzen fiir
den guten Zweck gespendet.

Angelika Meisl, Edda Streif
und Hannes Bodlaj (v.I.)

[_|FUr SiE vor OrT NI

» Viktor Larissegger
» Regionalstelle Graz
0316/601-201
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Die Stadt Graz
bietet nun
Forderungen
fiir Digitalisie-
rungsprojekte
fur Grazer KMU
und EPU an.

Neuer finanzieller Turbo fir
digitale Unternehmensplane

Die Stadt Graz fordert

ab sofort Digitalisierungs-
vorhaben von Klein(st)-
und Mittelbetrieben in der
City mit bis zu 5.000 Euro.

Die Abteilung fiir Wirtschafts-
und Tourismusentwicklung der
Stadt Graz hat mit dem ,Kompe-
tenzscheck Graz kreativ digital®
eine neue Digitalisierungsforde-
rung ins Leben gerufen. Ziel ist
es, innovative und digitale Be-
triebsprozesse fiir Unternehmen
- insbesondere Ein-Personen-
Unternehmen sowie Klein- bzw.
Kleinstunternehmen - entlang der
gesamten Wertschopfungskette
zu unterstiitzen. Die Unterneh-
men konnen dabei bis zu 5.000
Euro an Unterstiitzungsgeldern
fiir ihr Vorhaben einheimsen.
,Mit der Digitalisierungsforde-
rung unterstiitzen wir ganzheit-
liche Digitalisierungsprojekte*,
betont Andrea Keimel, Leiterin
der Abteilung fiir Wirtschafts- und

Biirgermeis-
ter Siegfried
Nagl

k @Kagni(aj
Tourismusentwicklung. ,Das be-
deutetkonkret, dass die Férderung
nicht fiir einzelne Mafinahmen,
sondern fiir umfassende Digi-
talisierungsvorhaben eingereicht
werden kann. Beispielsweise wird
die Anschaffung eines einzelnen
Computers im Lager nicht ge-
fordert, die Digitalisierung der
gesamten Lagerhaltung hingegen
sehr wohl.”

Zuldssig sind alle Kosten, die
mit der Vorbereitung, Planung
oder Umsetzung des digitalen
Konzepts in Zusammenhang ste-
hen, aber auch  Kosten fiir
Kreativleistungen, Programmie-
rungen sowie Schulungskosten
fiir Mitarbeiter. Nicht inbegriffen
sind jedoch Hardware-Investi-
tionen sowie Kosten, die nicht in

direktem Zusammenhang mit der
Umsetzung des Digitalisierungs-
vorhabens stehen. ,Insbesondere
die vergangenen Monate haben
gezeigt, wie wichtig es fiir Unter-
nehmen ist, auf digitale Vertriebs-
wege und Geschdftsprozesse zu
setzen®, so Wirtschaftsreferent
und Biirgermeister Siegfried
Nagl. ,Unsere neue Digitalisie-
rungsforderung unterstiitzt spe-
ziell die Grazer mittelstandischen
Wirtschaftstreibenden und schafft
einen zusatzlichen Anreiz, zu in-
vestieren. Die Férderung ist mit
wenigen Klicks unkompliziert
online ansuchbar.”

Um die Forderung beantragen
zu konnen, benétigen die Ein-
Personen-Unternehmen  sowie
Kleinst- und Kleinunternehmen
querdurchalle Branchenlediglich
ein stimmiges Gesamtkonzept fiir
das Digitalisierungsprojekt.

» Der Antrag kann online unter
wirtschaft.graz.at/forderungen
ausgefiillt werden.
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BistroBox expandiert
in Graz und in Wien

Das Start-up-Unternehmen
BistroBox aus Holzhausen
verstarkt seine Prasenz in
Wien sowie in der Steiermark.
Kiirzlich wurden von Fran-
chise-Partnern zwei neue
Standorte der 24h-Pizzeria

in Graz und in Wien eroffnet.
Osterreichweit hat sich die
Zahl der Standorte nun auf
34 erhoht. Im Vorjahr wurden
bereits mehr als eine Million
Pizzen, Snacks und Getranke
verkauft und auch das heu-
rige Jahr lauft extrem stark.
In den ersten sechs Monaten
konnte der Umsatz zum Ver-
gleichszeitraum des Vorjahres
sogar verdoppelt werden.
www.bistrobox.com

Kunst trifft auf
Funktionalitat

Im Atelier der Kunstwerkstatt
des Diakoniewerks haben
Menschen mit Behinderung
die Moglichkeit, kiinstlerisch
tatig zu werden. Durch die
Kooperation mit Eder Mat
Couture, einem Serviceunter-
nehmen fiir textile Eingangs-

matten mit Sitz in Luftenberg,
liegt die Kunst nun den Be-
trachtern zu FlifSen. Mit Moti-
ven der Kiinstlerinnen Johan-
na Rohregger und Gertraud
Gruber, die die Eingangsmat-
ten des Cafe & Bistro Kowalski
(Bild) in Gallneukirchen zieren,
hat man den ersten Schritt
getan.

www.eder.at

© Diakoniewerk

Felbermayr iibernahm
Bauunternehmen

Felbermayr-Bau hat das
Welser Bauunternehmen
West-Asphalt {ibernommen.
Die Kernkompetenzen der
Firma West-Asphalt liegen bei
Pflasterungsarbeiten und Na-
tursteinverlegung. Die Firma
bleibt operativ selbstandig,
organisatorisch wird sie in den
Felbermayr-Tiefbau einge-
gliedert. Das Unternehmen
stand aufgrund der Nachfol-
geregelung des Griinders und
Geschaftsfiihrers Reinhold
Wersching zum Verkauf. , Wir
sind zum Schluss gekommen,
dass Felbermayr die beste
Option fiir uns und unsere 40
Mitarbeiter ist“, so Wersching.
www.felbermayr.cc
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BistroBox: Diese Pizzeria schlaft nie!

Fabio Ehlers Restaurants

Das oberdsterreichische Unternehmen BistroBox erdffnet seine Automaten-Standorte Nr. 33
und 34 in der Bundeshauptstadt und in Graz. Hier gibt's Pizza 24/7!

LWelches Gericht kommt einem dir als erstes in den Sinn, wenn du sehr hungrig bist?”, wer
diese Frage ohne Nachzudenken mit ,Pizza" beantworten kann, sah sich wahrscheinlich bereits
mit dem Problem konfrontiert, spat in der Nacht nach dem Feiern keine offene P
zu finden. Die wahrscheinlich praktischste Losung des Problems hat sich das Unternenhmen
BistroBox aus Oberodsterreich einfallen lassen: Pizza aus dem Automaten. ,,Das kann doch nicht
gut sein!”, moégen viele denken. Falsch gedacht: Denn diese Pizza kommt einer echten
Steinofenpizza erstaunlich nahe! Mit einem neuen Automaten an der Josefstédter StralRe
werden nun somit weitere hungrige liebhaber in Wien 24 Stunden am Tag versorgt. Doch
weshalb funktioniert Steinofenpizza aus dem Automaten so gut?

ria mehr

Das Konzept

Kunden kénnen sich auf Knopfdruck in nur zwei Minuten selbst
eine Steinofenpizza backen. Die Zutaten und der Teig daflr
werden im Vorhinein von Pizzabackern nach Uberarbeiteter
Rezeptur zubereitet, mit einer speziellen Technik luftdicht
verschlossen und anschlie@end an die unterschiedlichen
Automaten ausgeliefert. Die erwéhnten Zutaten kommen dabei
von einem der griliten Pizzaproduzenten weltweit. Das
Besondere bei BistroBox: Alle Standorte kommen bis auf das
Befiillen der Automnaten vallig ohne Personal aus. Die Corona-
Krise spielte dem Unternehmen beim Konzept folglich in die
Karten: “Wir kannten auch wihrend der Lockdown-Phasen an
sieben Tagen in der Woche rund um die Uhr gedffnet halten”,
sagt BistroBox-Mitbegriinder Klaus Haberl. §sterreichweit hat
sich die Zahl der Standorte nun auf 34 erndht. Im Vorjahr =B >
wurden bereits mehr als eine Million Pizzen, Snacks und Getranke verkauft.

Expansion geplant

Die BistroBox in der Josefstadter StralZe 103 ist
bereits die zweite Filiale in der Hauptstadt. Doch
damit nicht genug: Weitere Erdffnungen sind in
Wien in Planung. Auch in ganz Osterreich werden
weiterhin neue Standorte gesucht. Flr die
geplante Expansion machte BistroBox wie bei den
bisherigen Standorten mit neuen Franchise-
Partnern zusammenarbeiten. Derzeit werden mit
20 Franchise-Partnern dsterreichweit 34

BistroBox-5tandorte betrieben.

Weitere Infos

https://gastronews.wien/2021/07/bistrobox/
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Detker-Gruppe

Familie Oetker einigt sich auf
Firmenspaltung

Rick Spirit

Gin am Prasentierteller
Jokr

Lebensmittel in 15 Minuten in
Wien geliefert

Link zum Artikel:

Néue Standorte in Wien und Graz

BistroBox ist nun mit einem zweits
Franchisepartner Milad Elahi und Alexand
Kieslinger

Die 24-Stunden-Pizzeria BistroBox erweitere ihre Prasenz in der
Josefstadter StraBe in Wien und in der Liebenauer HauptstraBe in
Graz.

Di

Knopfdruck in nur zwei Minuten selbst eine Steinofenpizza backen konnen

)
(]

2009 gegrundet SB-Pizzeria, in der sich Kunden 24 Stunden pro Tag per
verflugt mittlerweile Gber 34 Standorte in Osterreich. Jlingst hinzugekommen
sind Niederlassungen in der Josefstadter StraBe 103 in Wien und in der
Liebenauer Hauptstrae in Graz

Den nun zweiten Standort in der Bundeshauptstadt Wien fahren die beiden
Youngsters Milad Elahi (27} und Alexander Prankl (27} als Franchisenehmer.
Der neue Grazer Standort liegt in den Handen von Rene Knittelfelder (41), der

bereits seit drei Jahren eine BistroBox in Leibnitz in der Sldste

ermark betreut
Die Corona-Pandemie hat beim oberosterreichischen Unternehmen BistroBox
mit Stammsitz in Holzhausen bei Wels zu einem beschleunigten Wachstum
gefahrt Im Vorjahr wurden bereits mehr als eine Million Pizzen. Snacks und
Getranke verkauft. Und auch das heurige Jahr lauft laut
Unternehmensangaben extrem stark. So konnte in den ersten sechs Monaten

der Umsatz im Vergleich zum Vorjahr verdoppelt werden

https://www.cash.at/handel/neue-laeden/bistrobox-neue-standorte-in-wien-und-graz-

25216
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Welser BistroBox wachst
in Wien und Graz weiter

Auch in Graz gibt es nun einen BistroBox-
Standort. Foto: BistroBox

Das in Wels gegriindete Start-up-Unter-
nehmen BistroBox baut seine Prasenz
in Wien sowie in der Steiermark aus.
Kirzlich wurden von Franchise-Partnern
zwei neue Standorte der 24h-Pizzeria in
Graz und in Wien eroffnet. Die Standorte
der BistroBox kommen ganzlich ohne
Personal aus. Kunden konnen sich dort
auf Knopfdruck in nur zwei Minuten
selbst eine Steinofenpizza backen. Os-
terreichweit ist die Zahl der Standorte
des 2009 gegriindeten Unternehmens
mittlerweile auf 34 gestiegen.
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Pasta und Pizza'auf,,
dei Summerstage
e

Pizza Maialino &
mit Schinken
 und scharfer

Restaurant Giardino & Pizzeria Riva

Die Summerstage bietet Di-
nieren, Trinken und Feiern di-
rektan der RoBauer Lindean.
Alsergrund. Kunstinter-
essierte, Gourmets, Sport-
ler oder Fans von feinen
Live-Konzerten - jeder
kommt auf der Summer-
stage auf seine Kosten. Ne-
benderTerrasse & Pavillon
am Donaukanal auf Hohe
der U-Bahnstation RoRau-
er Linde konnen die Gdste
die Vielfalt kulinarischer
Kostlichkeiten aus aller
Welt genieRen.
Vergniigen. Die Sum-
merstage-Terrasse und der
Pavillon habensichinden
vergangenen Jahren als
eine der schonsten Plitze
Wiens flir sommerliches
Ausgeh-Vergniigen etab-
liert. Eine Oase mitten in
der Stadt, direkt am Was-
ser, bestens erreichbar ob
mit Auto (viele Parkplit-
ze), mit der U-Bahn (U4-
Station RofRauer Linde)
oder zu FuR (3 Minuten
vom Schottenring).
Giardino. Besonders zu
empfehlen ist das italieni-

sche Restaurant Giardino,
welches im Maineu aufder
Summerstage eroffnet hat.
Es bringt frische Antipasti
und handgemachte Pasta
della Nonna (Italienisch
von Oma) aus Italien nach
Wien. Tipp: Cappello di Pa-
tate ai Porcini, Gnocchi
alla Sorrentina und weite-
re klassische Pastagerich-
te, die man unter freiem
Himmel, im Schwesterlo-
kal der Pizzeria Riva-Tiir-
kenstraRe, geniefen kann.
Reservierung telefonisch
unter: 01-3102088.

Riva. Was wiire ein Som-
mer ohne Pizza! Im Riva
wird neapolitanisches
Flair geboten. Der Holz-
ofen nach traditioneller
Bauartund PizzachefLuigi
Perreca kommen aus Na-
poli, der Stadt am Golfund
Ursprungsort derwahrhaf-
tigen Pizza.

www.riva.pizza

Info. Bis Ende September
ist taglich von 17 bis 1 Uhr
geoffnet. Die Terrassen ha-
bensonntags und feiertags
ab 15 Uhr geoffnet.

Streetfood im

))Das Bwtsmus« Haubenkoch Jakob Lilg.

Kamten. Die Falstaff-Com-
munity wéhlte jetzt die
besten Streetfood-Loka-
le des Landes. Somit gibt
es Kirntens bestes Street-
foodim ,Das Bootshaus®
in Neusach 46 am Wei-
Rensee. Haubenkoch Ja-
kob Lilg und sein be-
wihrtes Team verwoh-

nen Feinschmecker mit
einer italienisch ange-
hauchten Beach-Karte
direkt am Seeufer. Auf
der Speisekarte stehen
u.a. Miesmuscheln, Spa-
ghetti Vongole oder Rin-
derfilet. Tischreservie-
rungen unter Tel: 04713
930 80.

»Rak Thai« bietet offiziell das
beste Streetfood in ganz NO

NO. Rak Thai in Wr. Neu-
PRGN o viccet costiiche

Thai-Kiiche an. Nun wur-
de auch Faistaff auf das
Restaurant aufmerksam.
Prompt wurde Rak Thai
zum besten Streetfood-
Lokal in ganz NO gekdirt.
Eine Ehre, die dem Lokal
IR CCANERCINEI®  freilich gebiihrt.

Micro-Bar mit
Italo-Feeling
auf Spittelwiese
00. Mit einem eigenen
Lokal hat sie sich einen

Traumverwirklicht: Resa
Walchshofer hat vor Kur-
zem ihr Resas Café und
BaraufderLinzer Spittel-
wiese -direktneben dem
Eis Greissler — erdffnet.
Die 32-Jahrige kiitmmert

BistroBox: Pizza
Uhr |etzt auchin

BistroBox 'etztAnun inGraz.

Bar von Resa Walchshofer.

sich in ihrem Lokal auf
27 m?2 ganz alleine um
ihre Giste. Zuden Drinks
gibt es u.a. Triiffel-Chips
und Quiche.

rund um die
Graz erhaltlich

Stmk. Das Start-up-Unter-
nehmen BistroBox ver-
stirkt seine Prisenz in
Graz. Der Standort befin-
det sich an der Liebenau-
er Hauptstrafle. Die Gas-
te dirfen sich ab sofort
auf ofenfrische Pizza
rund umdie Uhr freuen.
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BISTROBOX EXPANDIERT IN GRAZ UND IN WIEN

n
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23. Juli 2021 13:30 & Autor: BistroBox Startseite

Graz/Wien/Holzausen bei Wels (A) Das oberdsterreichische Unternehmen BistroBox freut sich liber hohe
Zuwdchse und will weiter kraftig wachsen.

Das dsterreichische Start-up-Unternehmen BistroBox verstarkt seine Présenz in Wien sowie in der Steiermark. Kirzlich
wurden von Franchise-Partnern zwel neue Standorte der 24h-Pizzera in Graz (Liebenauer HauptstraBie) und in Wien
(Josefstadter Strale) erdffnet. Standorte der BistroBox kommen ganzlich ohne Personal aus. Kunden kénnen sich auf
Knopfdruck in nur zwei Minuten selbst eine hochwertige Steinofenpizza backen. Osterreichweit hat sich die Zahl der
Standorte nun auf 34 erhéht. Im Verjahr wurden bereits mehr als eine Million Pizzen, Snacks und Getranke verkauft.
Und auch das heurige Jahr lduft extrem stark. In den ersten sechs Monaten konnte der Umsatz zum Vergleichszeitraum
des Vorjahres sogar verdoppelt werden. Erst kirzlich wurde das Sortiment um Pizza Hawaii erweitert.

Graz: Erfahrener Franchise-Partner erdffneten neuen Standort in der Steiermark

Der neue BistroBox-Standort in Graz befindet sich an der Liebenauer Hauptstrale. Franchisepartner ist Rene
Knittelfelder (41), der seit drei Jahren auch einen Standort in Leibnitz betreut. Neben dem neu eréffneten Standort ist
BistroBox in der Steiermark auch in Hartberg, Ludersdorf, Graz-Raaba, Graz-Grabenstrale sowie in Leibnitz vertreten.
Bis Ende des Jahres werden vier weitere neue Standorte in Graz erdffnen.

Wien: BistroBox erdffnet zweiten Wien-Standort in der Josefstidter Strafe

BistroBox ist nun mit einem zweiten Standert in der dsterreichischen Bundeshauptstadt vertreten. In Wien starten die
beiden Youngsters Milad Elahi (27) und Alexander Prankl (27) als Franchisepartner mit einer neuen BistroBox in die
Selbstandigkeit. Sie erdffneten eine BistroBox im &. Wiener Gemeindebezirk in der Josefstadter Strale 103, Weitere
Ergffnungen sind in Wien bereits in Planung.

Corona-Pandemie sorgte fiir Wachstumsschub

Die Corona-Pandemie hat beim oberdsterreichischen Unternehmen mit Stammsitz in Holzhausen bei Wels zu einem
beschleunigten Wachstum gefithrt. Samtliche BistroBoxen, die fur ihre - vorwiegend jungen - Kunden sieben Tage in
der Woche rund um die Uhr gedffnet haben, werden von den jeweiligen Standortbetreibern taglich frisch bestlckt. “Wir
konnten auch wahrend der Lockdown-Phasen rund um die Uhr gedffnet halten”, sagt BistroBox-Mitbegrinder und
Geschéftsfihrer Klaus Haberl, "Wiele Menschen haben sich in Selbstbedienung schnell und einfach eine qualitativ
hochwertige Pizza samt Getrénk, oder einen Coffee-to-go bei uns geholt.

Weitere Expansion geplant: Standorte und Franchise-Partner gesucht

Das Unternehmen BistroBox mit Firmensitz im oberdsterreichischen Helzhausen plant auch im néchsten Jahr zu
expandieren. In ganz Osterreich werden neue Standorte gesucht. Fir die geplante Expansion bistet BistroBox neuen
Franchize-Partnern ausgezeichnete Startmdglichkeiten. Derzeit sind beispielsweise sehr gute Lagen im Raum Linz,
Wien, Furstenfeld sowie in Klagenfurt verflgbar. Derzeit werden mit 20 Franchise-Partnern dsterreichweit 34 BistroBox-
Standorte betrieben, In diesem Jahr sollen viele weitere Eréffnungen folgen.

Einfithrung der neuen Steinofenpizza als echtes Erfolgsrezept

Die Corona-Pandemis hat beim Unternehmen mit Stammsitz in Holzhausen (00) zu einem beschleunigten Wachstum
geflihrt, "Wir kennten auch wahrend der Lockdown-Phasen an sieben Tagen in der Woche rund um die Uhr gedffnet
halten", sagt BistroBox-Mitbegrinder und Geschéftsfihrer Klaus Haberl. "Viele Menschen haben sich in Selbstbedienung
schnell und einfach eine qualitativ hochwertige Pizza samt Getrank, oder einen Coffee to go bei uns geholt. Andererseits
spiren wir aber auch, dass uns der Fokus auf die Qualitdt und die Einfihrung der Steinofenpizza nach neuer Rezeptur
sowie die Ende letzten Jahres beschlossene Zusammenarbeit mit unserem neuen Lieferanten, einem der weltweit
griliten Pizzaproduzenten, einen wichtigen Schub gegeben haben.”

Link zum Artikel:

https://ooe.wirtschaftszeit.at/gastronomie-tourismus-detail/article/bistrobox-expandiert-
in-graz-und-in-wien
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Startselte > Stelermarks Graz & Umgebung

Bistrobox, Sagewerk | Neue 24h-Pizzeria und weiteres
Bausatzlokal in Graz

Rund um die Uhr gibt es Pizza in der "Bistrobox". Nach der Grabenstrafie kam nun auch in der Liebenauer Hauptstrafie ein Standort dazu. Und: Das
Bausatzlokal "Sagewerk" eroffnete im Center West.

1424 Uhr, 23 Juli 2021

Kleine Zeitung 0

"Ofenfrische Pizza auf Knopfdruck" - das verspricht das

Unternehmen Bistrobox. welches mittlerweile
osterreichweit mittlerweile an 34 Standorten vertreten ist.
@@ Die Boxen kommen ganzlich ohne Personal aus. Kunden
konnen sich auf Knopfdruck in nur zwei Minuten selbst
Q eine Steinofenpizza backen. Der Teig wird in sogenannter
0 "Langzeitfihrung” hergestellt und ruht somit eine Nacht

lang. bevor die Pizza in nur zwei Minuten bei 300 Grad
mittels Hei3luft frisch gebacken wird. In der Steiermark ist
man bislang etwa in Hartberg, Ludersdorf, Raaba, Graz
(Grabenstrafie 166) sowie in Leibnitz vertreten. Bis Ende des
Jahres werden vier (!) weitere neue Standorte in Graz
eroffnen

Link zum Artikel:

https://www.kleinezeitung.at/steiermark/graz/5886094/Bistrobox-Saegewerk Neue-
24hPizzeria-und-weiteres-Bausatzlokal-in-Graz



https://www.kleinezeitung.at/steiermark/graz/5886094/Bistrobox-Saegewerk_Neue-24hPizzeria-und-weiteres-Bausatzlokal-in-Graz
https://www.kleinezeitung.at/steiermark/graz/5886094/Bistrobox-Saegewerk_Neue-24hPizzeria-und-weiteres-Bausatzlokal-in-Graz

PRESSETEXT

Presseaussendung, 23.07.2021

BistroBox expandiert in Graz und in Wien / Zweiter
Standort in der Bundeshauptstadt

Das oberosterreichische Unternehmen BistroBox freut sich iiber hohe Zuwachse
und will weiter kraftig wachsen

(23.07.2021, Graz, Wien, Holzausen bei Wels) - Das Osterreichische Start-up-Unternehmen BistroBox verstarkt
seine Prasenz in Wien sowie in der Steiermark. Kirzlich wurden von Franchise-Partnern zwei neue Standorte
der 24h-Pizzeria in Graz (Liebenauer HauptstraBe) und in Wien (Josefstadter StraBe) eroffnet. Standorte der
BistroBox kommen ganzlich ohne Personal aus. Kunden k&nnen sich auf Knopfdruck in nur zwei Minuten selbst
eine hochwertige Steinofenpizza backen. Osterreichweit hat sich die Zahl der Standorte nun auf 34 erhdht. Im
Vorjahr wurden bereits mehr als eine Million Pizzen, Snacks und Getrénke verkauft. Und auch das heurige Jahr
lauft extrem stark. In den ersten sechs Monaten konnte der Umsatz zum Vergleichszeitraum des Vorjahres
sogar verdoppelt werden. Erst kiirzlich wurde das Sortiment um Pizza Hawaii erweitert.

Graz: Erfahrener Franchise-Partner eroffneten neuen Standort in der Steiermark

Der neue BistroBox-Standort in Graz befindet sich an der Liebenauer HauptstraBe. Franchisepartner ist Rene
Knittelfelder (41), der seit drei Jahren auch einen Standort in Leibnitz betreut. Neben dem neu eréffneten
Standort ist BistroBox in der Steiermark auch in Hartberg, Ludersdorf, Graz-Raaba, Graz-GrabenstraBe sowie in
Leibnitz vertreten. Bis Ende des Jahres werden vier weitere neue Standorte in Graz eréffnen.

Wien: BistroBox eroffnet zweiten Wien-Standort in der Josefstdadter StraBe

BistroBox ist nun mit einem zweiten Standort in der dsterreichischen Bundeshauptstadt vertreten. In Wien
starten die beiden Youngsters Milad Elahi (27) und Alexander Prankl (27) als Franchisepartner mit einer neuen
BistroBox in die Selbstandigkeit. Sie erdffneten eine BistroBox im 8. Wiener Gemeindebezirk in der Josefstadter
StraBe 103. Weitere Eréffnungen sind in Wien bereits in Planung.

Corona-Pandemie sorgte fiir Wachstumsschub

Die Corona-Pandemie hat beim oberdsterreichischen Unternehmen mit Stammsitz in Holzhausen bei Wels zu
einem beschleunigten Wachstum gefiuhrt. Samtliche BistroBoxen, die fir ihre - vorwiegend jungen - Kunden
sieben Tage in der Woche rund um die Uhr gedffnet haben, werden von den jeweiligen Standortbetreibern
taglich frisch bestickt. "Wir konnten auch wahrend der Lockdown-Phasen rund um die Uhr gedéffnet halten”,
sagt BistroBox-Mitbegriinder und Geschaftsfiihrer Klaus Haberl. “Viele Menschen haben sich in Selbstbedienung
schnell und einfach eine qualitativ hochwertige Pizza samt Getrank, oder einen Coffee-to-go bei uns geholt.

Weitere Expansion geplant: Standorte und Franchise-Partner gesucht

Das Unternehmen BistroBox mit Firmensitz im oberdsterreichischen Holzhausen plant auch im nachsten Jahr zu
expandieren. In ganz Osterreich werden neue Standorte gesucht. Fiir die geplante Expansion bietet BistroBox
neuen Franchise-Partnern ausgezeichnete Startmdglichkeiten. Derzeit sind beispielsweise sehr gute Lagen im
Raum Linz, Wien, Firstenfeld sowie in Klagenfurt verfligbar. Derzeit werden mit 20 Franchise-Partnern
Osterreichweit 34 BistroBox-Standorte betrieben. In diesem Jahr sollen viele weitere Eréffnungen folgen.

Einfiihrung der neuen Steinofenpizza als echtes Erfolgsrezept

Die Corona-Pandemie hat beim Unternehmen mit Stammsitz in Holzhausen (00) zu einem beschleunigten
Wachstum gefiihrt. “Wir konnten auch wahrend der Lockdown-Phasen an sieben Tagen in der Woche rund um
die Uhr gedffnet halten”, sagt BistroBox-Mitbegrinder und Geschaftsfiihrer Klaus Haberl. “Viele Menschen
haben sich in Selbstbedienung schnell und einfach eine qualitativ hochwertige Pizza samt Getrank, oder einen
Coffee to go bei uns geholt. Andererseits spliren wir aber auch, dass uns der Fokus auf die Qualitat und die
EinfUhrung der Steinofenpizza nach neuer Rezeptur sowie die Ende letzten Jahres beschlossene
Zusammenarbeit mit unserem neuen Lieferanten, einem der weltweit gréBten Pizzaproduzenten, einen
wichtigen Schub gegeben haben.”
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14. Oktober 2021
Messe Wien Halle C
10 - 18 Uhr

- HAUPTBUHNE - VORMITTAG

MODERATION: Mag. Florian Berger

/] O 3 O Er6ffnung
. Mag. Roland Pirker, GF REGAL

/] O 3 Digitalisierung im Produktionsalltag -
- Wo stehen wir heute?

Wo liegen die zukiinftigen Méglichkeiten?
Maximilian Jansen, Leiter Vertrieb DACH
Espera Werke

/I O 4 6 Datendrehscheibe Brahmsplatz -
. Alle Daten aus einer Hand
DI (FH) Christian Lauer, Leiter GS1 Trace
GS1 Austria

/I O i 5 6 Digitaler Briickenbauer - Wenn’s um Daten-
. austausch geht, dann mit EDI/EDITEL!
Mag. Klaus Schaffer, Business Develop-
ment Manager EDITEL Austria

Unerkannte Hygiene-Risiken im Supermarkt
Prof. Dr. Reinier Mutters, Leiter Krankenhaushygiene,
Institut fur Medizinische Mikrobiologie und Hygiene

Digitalisierung entlang der Wertschopfungskette
Mag. Martin Schoggl, GF CSB-System Austria

Lebensmittelweitergabe vereinfachen - ja, das geht!
Dr. Alexandra Gruber, GF Wiener Tafel / Obfrau Verband der osterreichischen Tafeln

Des Mega Greisslers neues Gwand - Die Macht der Bekleidung im Handel
Andreas Hauser, GF Harryson Businesswear; Thomas Schrenk, GF Maximarkt

Gourmetfein Mut zur Transparenz:

Von der garantierten Herkunft profitieren wir alle
Mag. Florian Hippesroither; GF gourmetfein und
Zellinger gourmetfein

Neue Gastro-Visionen: kontaklos, regional, schnell
Das BistroBox-Format am Weg Richtung Internationalisierung
DI(FH) Klaus Haberl, GF & CO-Founder BistroBox

Einfluss von Priif- und Giitesiegel auf die Produktwahrnehmung
sowie die Kaufbereitschaft bei Lebensmitteln
Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft (DLG)

Dr. Gerhard
Drexel, AR-Vorsitzender

12:20 Mittagspause mit Besichtigung der Fachausstellung ———  Sparim REGAL-Talk




REGAL

BRANCHENZ20K

- HAUPTBUHNE - NACHMITTAG

13:30 5o,
4035
14:05

Eroffnung
Mag. Roland Pirker, GF REGAL

Verleihung Goldenes REGAL
Preisverleihung durch Dr. Rainer Trefelik,
Bundesspartenobmann Sparte Handel, WKO

REGAL-Talk
Dr. Gerhard Drexel, AR-Vorsitzender Spar Osterreich

Case Study: Markenpositionierung am Beispiel

Méovenpick. Konzept und Resultate

Peter Pirck, GF Gesellschafter Brandmeyer Markenberatung;
Steffen Rutter, Sales and Licensing Director Movenpick

14:35 Kaffeepause

Keynote
Details folgen

1520
i5ets

Keynote: Die Zukunft ist digital

Diskussion: Risiken und Chancen von Marken im

Florian Gschwandtner, Entrepreneur, Speaker, Investor

TREFF/21

Die Preistriger des
goldenen REGAL 2021

« Préis. Dr. Gerhard Drexel, AR-Vorsitzen-
der Spar Osterreich

« Robert Nagele, Vorstand
Billa Osterreich

= Univ.-Prof. Dr. Peter Schnedlitz, ehem.
Vorstand des Instituts fiir Handel &
Marketing, Wirtschaftsuniversitat Wien

= Dr. Giinther Helm, CEO Mdiller Drogerie

= Andreas Blauensteiner MBA,
GF Kastner Gruppe

= Mag. Monika Fiala, GF Waldquelle

= DI Joachim Wolf, GF Wolf Nudeln

= KR Peter Schaider, GF Auhof
Center und Riverside

= Josef Lehner, GF
Genussland-Marketing

Dr. Rainer Trefelik
Bundesspartenobmann
Sparte Handel, WKO

Lichte des Okotrends

Moderation: Univ. Prof. Dr. Nils WIdmert, Institute for Retailing and Data Sci-
ence Wirtschaftsuniversitat Wien; Mag. Hanna Simons, stv. GF WWF; Georg
Strasser, Country Manager Too Good To Go; DI Joachim Wolf, GF Wolf Nudeln

und weitere

REGAL Start-up Pitch
Weitere Informationen auf der nachsten Seite =

- INNOVATION
STAGE
Die REGAL Innovation Stage
befindet sich im Ausstellungs-

bereich und steht fiir innovative
Impulsvortrage zur Verfligung

Erleben Sie inspirierende Vortrage
zu Start-ups, POS-Technik & Logis-
tik. Details folgen - stay tuned!
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2 | Karriere

Neue Sales
Managerin

Die gelernte Industriekauf-
frau Sarah Bohm verstarkt
seit Juni als neue Sales
Managerin das Team des
Start-up-Unternehmens Bis-
troBox aus Holzhausen. Sie
arbeitet kunftig daran, die
besten Franchise-Partner
fur BistroBox zu gewinnen.

© BistroBox



wirtschaftszeit.at

wirtschaftszeit.at, 02.07.2021
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Hier informiert sich die Wirtschaft!
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BistroBox-Mitbegriinder und Geschaftsfihrer Klaus Haberl Im Vorjahr wurden mehr als eine Million Pizzen, Snacks und Getrinke verkauft.
{Foto: BistroBox/Tesarek)

24H-PIZZERIA TRIFFT DEN ZEITGEIST: START-UP BISTROBOX HUNGRIG
AUF EXPANSION

10:26 & Autor: RistroBox 5 Gtarteeite Ob

@ 01. Juli 2021 | 10:26 & Autor: Bi pBOX 1 Sta Oberosterreich

Holzhausen (A) Noch heuer soll die Zahl der Standorte in Osterreich auf iiber 40 wachsen. Verdoppelung der
Umsatzzahlen des starken Vorjahres: Mehr als 120.000 Pizzen in fiinf Monaten verkauft. Franchise-Partner
aus Wels iibernimmt drei Standorte und erdéffnet eine BistroBox neu.

yeroste



Das Start-up-Unternehmen BistroBox fahrt in Osterreich weiterhin einen scharfen Expansionskurs. Mit ein Grund dafir
ist die auBergewdhnlich gute Geschaftsentwicklung - im Vorjahr wurden mehr als eine Million Pizzen, Snacks und
Getranke verkauft.

Und auch das heurige Jahr lduft extrem stark. In den ersten finf Monaten konnten mit mehr als 120.000 Pizzen die
Verkaufszahlen aus dem Vergleichszeitraum des Vorjahres sogar verdoppelt werden. Derzeit werden mit 18 Franchise-
Partnern osterreichweit 32 BistroBox-Standorte betrieben, heuer sollen mindestens zehn weitere Eréffnungen folgen.

Die 24h-Pizzeria liegt in Zeiten von Social Distancing, Take Away und zunehmender Selbstversorgung voll im Trend der
Zeit: Samtliche Standorte kommen ganzlich ohne Personal aus, Kunden konnen sich tber Touch-Displays in nur zwei
Minuten selbst eine hochwertige Steinofenpizza backen. Das erfolgreiche Konzept tiberzeugte auch den 32-jahrigen
Welser Andreas Hois.

Nach mehreren Jahren als Angesteliter in der Logistikbranche suchte er den Weg in die Selbstandigkeit und tibernimmt
nun als neuer Franchise-Partner drei BistroBoxen in Linz, Eferding und Machtrenk. Im September eréffnet er einen
neuen Standort in Leonding.

Einfiihrung der neuen Steinofenpizza als echtes Erfolgsrezept

Die Corona-Pandemie hat beim Unternehmen mit Stammsitz in Holzhausen (00) zu einem beschleunigten Wachstum
gefuhrt. "Wir konnten auch wahrend der Lockdown-Phasen an sieben Tagen in der Woche rund um die Uhr gedffnet
halten”, sagt BistroBox-Mitbegriinder und Geschaftsfiihrer Klaus Haberl: "Viele Menschen haben sich in Selbstbedienung
schnell und einfach eine qualitativ hochwertige Pizza samt Getrank, oder einen Coffee to go bei uns geholt.
Andererseits spiiren wir aber auch, dass uns der Fokus auf die Qualitat und die Einfihrung der Steinofenpizza nach
neuer Rezeptur sowie die Ende letzten Jahres beschlossene Zusammenarbeit mit unserem neuen Lieferanten, einem
der weltweit groBten Pizzaproduzenten, einen wichtigen Schub gegeben haben.”

Ausgekliigeltes Feedback t: 6.000 Riickmeldungen pro Monat

Der Erfolg dieser Qualitatsverbesserung lasst sich nicht nur an den gestiegenen Verkaufszahlen ablesen - an einem
Standort wurden in einem Rekordmonat sogar knapp 3.000 Pizzen verkauft, sondern auch an den vielen positiven
Ruckmeldungen von Kunden. BistroBox setzt innerhalb seines Franchise-Systems auf ein ausgekliigeltes Feedback- und
Beschwerdemanagement.

Kunden kénnen ihre Meinung, Kritik und Verbesserungsvorschlage direkt uber Feedback-Displays, auf der Webseite
sowie (ber Social-Media-Kanale wie Facebook kundtun. Jeder einzelne der monatlich bereits rund 6.000 Inputs geht via
Zentrale direkt auf die eigenen Dashboards der Franchise-Partner, die bei Bedarf wiederum schnell mit MaBnahmen vor
Ort reagieren konnen.

Attraktive Standorte verfiigbar

Auch bei BistroBox ist der Trend zu vegetarischen und saisonalen Produkten spirbar, so wurde zum Frihlingsstart eine
neue "Spinatpizza” in das Sortiment aufgenommen. Ab Juli wird an samtlichen Standorten der Sommer mit der neuen
"Pizza Hawaii" endgiiltig eingelautet. Fiir die geplante Expansion sucht BistroBox in ganz Osterreich weitere Standorte
und bietet neuen Franchise-Partnern ausgezeichnete Startmoglichkeiten. Derzeit sind beispielsweise sehr gute Lagen im
Raum Linz, Wien, Furstenfeld, sowie in Klagenfurt verfugbar.

BistroBox GmbH

A KirchenstraBe 16, 4615 Holzhausen
M Osterreich

Link zum Artikel:
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https://ooe.wirtschaftszeit.at/gastronomie-tourismus-detail/article/24h-pizzeria-trifft-
den-zeitgeist-start-up-bistrobox-hungrig-auf-expansion
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Welser Bistrobox setzt
weiter auf Expansion

Der Erfolgsweqg des in Wels gegriindeten
Pizza-Automaten-Anbieters Bistrobox
geht nicht nur weiter, sondern hat sich
wahrend der Pandemie verfestigt. Im
Vorjahr wurden mehr als eine Million
Pizzen, Snacks und Getranke verkauft —
ein starkes Jahr fir das Unternehmen,
doch heuer wird dies anscheinend noch
getoppt. In den ersten fiinf Monaten des
Jahres konnten mit mehr als 120.000
Pizzen die Verkaufszahlen aus dem Ver-
gleichszeitraum des Vorjahres sogar
verdoppelt werden. Angesichts dieser
Zahlen will das Unternehmen weiter ex-
pandieren. Werden derzeit mit 18 Fran-
chise-Partnern osterreichweit 32 Bistro-
Box-Standorte betrieben, sollen heuer
mindestens zehn weitere Erdffnungen
folgen. Unter anderem unternimmt der
Welser Andreas Hois als neuer Franchi-
se-Partner drei Bistroboxen in Linz, Efer-
ding und Machtrenk. Im September er-
offnet er einen neuen Standort in Leon-
ding. Wie beim Schwertberger Pool-Her-
steller Steinbach (siehe Artikel unten)
hat auch Bistrobox das veranderte Ver-
halten wiahrend der Pandemie in die Kar-
ten gespielt. ,\Wir konnten auch wahrend
der Lockdown-Phasen an sieben Tagen
in der Woche rund um die Uhr gedffnet
halten”, so Mitbegriinder und Geschafts-
fihrer Klaus Haberl. ,Viele Menschen
haben sich in Selbstbedienung schnell
und einfach eine qualitativ hochwertige
Pizza samt Getrank, oder einen Coffee
to go bei uns geholt®, berichtet er.
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Verdoppelung des Umsatzes

BistroBox will auf
40 Filinlen wachsen

Uber 3000 Pizzen haben einzelne der der-
zeit 32 Standorte des heimischen Start-ups
BistroBox heuer schon in einem Monat
verkauft, insgesamt gab es so schon eine
Verdoppelung zum Vorjahreszeitraum.
Das Konzept: Kunden lassen sich ihre Piz-
zen selbst backen, ohne Personal. ,Wir
konnten auch wihrend der Lockdown-
Phasen an sieben Tagen in der Woche
rund um die Uhr ged6ffnet halten®, so Ge-
schiftsfiihrer Klaus Haberl. Uber 40-mal
will die 24-Stunden-Pizzeria bis Ende des
Jahres vertreten sein. Fiir die Expansion
sucht man oOsterreichweit Standorte und
Franchisepartner. Derzeit sind gute Lagen
in Linz, Wien, Fiirstenfeld sowie in Kla-
genfurt verfiigbar. Im September eréffnet
zudem ein neuer Standort in Leonding.

Mittwoch, 30. Juni 2021

@ Chef Klaus Haberl: ,Im Vorjahr mehr als 1 Mil-

lion Pizzen, Snacks und Getranke verkauft." ®
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BistroBox bleibt hungrig auf Expansion
Ea
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Die 24h-Pizzeria dirfte in Zeiten von Social Distancing, Take Away und zunehmender
Selbstversorgung im Trend der Zeit Liegen: Samtliche Standorte kommen gdnzlich
ohne Personal aus, Kunden kénnen sich Gber Touch-Displays in nur zwei Minuten
selbst eine Steinofenpizza backen

BistroBox-Mitbegriinder und Geschaftsfiihrer Klaus Haberl hat im Vorjahr mehr a
Million Pizzen, Snacks und Getrdnke verkauft.

Auch wahrend des Lockdowns rund um die Uhr gedffnet

Die Corona-Pandemie hat beim Unternehmen mit Stammsitz in Holzhausen (00) zu einem beschleunigten Wachstum gefiihrt.
sieben Tagen in der Woche rund um die Uhr gedffnet halten’, sagt BistroBox-Mitbegriinder und Geschdftsfiihrer Klaus Haberl.
und einfach eine qualitat ochwertige a samt Getrank, oder einen Coffee to go bei uns geholt. Andererseits spiren \
Einflhrung der Steinofenpizza nach neuer Rezeptur sowie die Ende Le
Pizzaproduzenten, einen wichtigen Schub gegeben haben”

wWir konnten auch wdhrend der Lockdown-Phasen an

“Viele Menschen haben sich in Selbstbedienung schnell
wir aber auch, dass uns der Fokus auf die Qu
en Jahres beschlossene Zusammenarbeit mit unserem neuen Lieferanten, einem der weltw

itdt und die
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Fiir die geplante Expansion sucht BistroBox in ganz Osterreich weitere Standorte und bietet neuen Franchise-Partnern interessante Startmaglichkeiten. Derzeit sind beispielsweise
sehr gute Lagen im Raum Linz, Wien, Flrstenfeld, sowie in Klagenfurt ve

gbar. Info: www.bistrobox.com

Link zum Artikel:

https://www.gastroportal.at/bistrobox-auf-expansion/50182
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"BistroBox": Zahl der 24-Stunden-
Pizzerien soll auf iiber 40 wachsen

NEWS, HANDEL, TOURISMUS, STA S | 29.062021
Das Start-up setzt in Osterreich auf Expansion — 2021 wurden bisher

iiber 120.000 Steinofen-Pizzen aus dem Automaten verkauft.

Klaus Haberl ® BistroBox/Tesarek

Das Start-up-Unternehmen "BistroBox" setzt in Osterreich weiterhin auf
Expansion. Mit ein Grund dafir ist die "auBergewdhnlich gute
Geschaftsentwicklung® bisher. So habe man im Vorjahr mehr als eine Million
Pizzen, Snacks und Getranke verkauft

Auch 2021 laufe "extrem stark". teilt "BistroBox" mit In den ersten fiinf Monaten
konnten mit mehr als 120.000 Pizzen die Verkaufszahlen aus dem
Vergleichszeitraum des Vorjahres sogar verdoppelt werden. Die 24-Stunden-
Pizzenia liegt in Zeiten von Social Distancing, Take Away und zunehmender
Selbstversorgung offenbar im Trend: Samtliche Standorte kommen ganzlich
ohne Personal aus, Kunden kdnnen sich Uber Touch-Displays in nur zwel
Minuten selbst eine Steinofenpizza backen.

EinfUhrung der neuen Steinofenplzza als Erfolgsrezept

Die Corona-Pandemie hat beim Unternehmen mit Stammsitz in Holzhausen
(Obergsterreich) zu einem beschleunigten Wachstum gefiihrt. "Wir konnten
auch wahrend der Lockdown-Phasen an sieben Tagen in der Woche rund um
die Uhr gedffnet halten”, berichtet "BistroBox"-Mitbegrinder und -
Geschaftsfihrer Klaus Haberl. "Viele Menschen haben sich in Selbstbedienung
schnell und einfach eine qualitativ hochwertige Pizza samt Getrank oder einen
Coffee to Go bei uns geholt. Andererseits spiren wir aber auch, dass uns der
Fokus auf die Qualitat und die Einfiihrung der Steinofenpizza nach neuer
Rezeptur sowie die Ende letzten Jahres beschlossene Zusammenarbeit mit
unserem neuen Lieferanten, einem der weltweit gro3ten Pizzaproduzenten,
einen wichtigen Schub gegeben haben.”

© BistroBox

Derzeit werden mit 18 Franchise-Partnern Osterreichweit 32 "BistroBox"-
Standorte betrieben, heuer sollen mindestens zehn weitere Erdffnungen
folgen. Drei "BistroBoxen" in Linz, Eferding und Machtrenk Ubernimmt als neuer
Franchise-Partner der Welser Andreas Hois. Im September will der 32-Jahrige
zudem einen neuen Standort in Leonding erdffnen. (as)

www_bistrobox.com
Link zum Artikel:

https://www.leadersnet.at/news/51384,bistrobox-zahl-der-24-stunden-pizzerien-soll-
auf-ueber-40.html
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24h-Pizzeria trifft den Zeitgeist: Start-up-
Unternehmen BistroBox hungrig auf Expansion

Noch heuer soll die Zahl der Standorte in Osterreich auf Gber 40 wachsen /
Verdoppelung der Umsatzzahlen des starken Vorjahres: Mehr als 120.000 Pizzen in
finf Monaten verkauft

Holzhausen/\Wels (OTS)- Das Start-up-Unternehmen BistroBox fahrt in Osterreich
weiterhin einen scharfen Expansionskurs. Mit ein Grund dafiir ist die aulZergewdhnlich
gute Geschaftsentwicklung- im Vorjahr wurden mehr als eine Million Pizzen, Snacks
und Getrénke verkauft. Und auch das heurige Jahr |3uft extrem stark. In den ersten
tinf Monaten konnten mit mehr als 120.000 Pizzen die Verkaufszahlen aus dem
ergleichszeitraum des Vorjahres sogar verdoppelt werden. Derzeit werden mit 18
Franchise-Partnern dstarreichweit 32 BistroBox-Standorte betrigben, hauer sollen
mindestens zehn weitere Erdffnungen folgen >>

== Pressetext & FOTOS: www pressefachoinfo/bistrobox

Rickfragen & Kontakt:

DI {FH} Klaus Haberl, +43 (0} 7243 2020300, or@bistrobox.com

Link zum Artikel:

https://www.ots.at/presseaussendung/OTS 20210629 0OTS0042/24h-pizzeria-trifft-den-
zeitgeist-start-up-unternehmen-bistrobox-hungrig-auf-expansion
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24h-Pizzeria trifft den Zeitgeist:

Start-up-Unternehmen BistroBox hungrig auf Expansion

- Noch heuer soll die Zahl der Standorte in Osterreich auf iiber 40 wachsen

- Verdoppelung der Umsatzzahlen des starken Vorjahres: Mehr als 120.000 Pizzen in fiinf Monaten verkauft
- Franchise-Partner aus Wels libernimmt drei Standorte und eréffnet eine BistroBox neu

(29.06.2021, Holzhausen/Wels) - Das Start-up-Unternehmen BistroBox fahrt in Osterreich
weiterhin einen scharfen Expansionskurs. Mit ein Grund dafir ist die auBergewdhnlich gute
Geschaftsentwicklung - im Vorjahr wurden mehr als eine Million Pizzen, Snacks und Getranke
verkauft. Und auch das heurige Jahr lauft extrem stark. In den ersten fiinf Monaten konnten mit
mehr als 120.000 Pizzen die Verkaufszahlen aus dem Vergleichszeitraum des Vorjahres sogar
verdoppelt werden. Derzeit werden mit 18 Franchise-Partnern ésterreichweit 32 BistroBox-
Standorte betrieben, heuer sollen mindestens zehn weitere Eré6ffnungen folgen.

Die 24h-Pizzeria liegt in Zeiten von Social Distancing, Take Away und zunehmender
Selbstversorgung voll im Trend der Zeit: Samtliche Standorte kommen ganzlich ohne Personal aus,
Kunden kénnen sich tber Touch-Displays in nur zwei Minuten selbst eine hochwertige
Steinofenpizza backen. Das erfolgreiche Konzept liberzeugte auch den 32-jahrigen Welser Andreas
Hois. Nach mehreren Jahren als Angestellter in der Logistikbranche suchte er den Weg in die
Selbstandigkeit und tGbernimmt nun als neuer Franchise-Partner drei BistroBoxen in Linz, Eferding
und Machtrenk. Im September eréffnet er einen neuen Standort in Leonding.

Einfiihrung der neuen Steinofenpizza als echtes Erfolgsrezept

Die Corona-Pandemie hat beim Unternehmen mit Stammsitz in Holzhausen (00) zu einem
beschleunigten Wachstum gefiihrt. “Wir konnten auch wahrend der Lockdown-Phasen an sieben
Tagen in der Woche rund um die Uhr geéffnet halten”, sagt BistroBox-Mitbegriinder und
Geschaftsfiihrer Klaus Haberl. “Viele Menschen haben sich in Selbstbedienung schnell und einfach
eine qualitativ hochwertige Pizza samt Getrank, oder einen Coffee to go bei uns geholt.
Andererseits spliren wir aber auch, dass uns der Fokus auf die Qualitat und die Einfihrung der
Steinofenpizza nach neuer Rezeptur sowie die Ende letzten Jahres beschlossene Zusammenarbeit
mit unserem neuen Lieferanten, einem der weltweit gréBten Pizzaproduzenten, einen wichtigen
Schub gegeben haben.”

Ausgekliigeltes Feedbackmanagement: 6.000 Riickmeldungen pro Monat

Der Erfolg dieser Qualitatsverbesserung lasst sich nicht nur an den gestiegenen Verkaufszahlen
ablesen - an einem Standort wurden in einem Rekordmonat sogar knapp 3.000 Pizzen verkauft,
sondern auch an den vielen positiven Riickmeldungen von Kunden. BistroBox setzt innerhalb seines
Franchise-Systems auf ein ausgekligeltes Feedback- und Beschwerdemanagement. Kunden
kénnen ihre Meinung, Kritik und Verbesserungsvorschlage direkt tiber Feedback-Displays, auf der
Webseite sowie Uber Social-Media-Kanale wie Facebook kundtun. Jeder einzelne der monatlich
bereits rund 6.000 Inputs geht via Zentrale direkt auf die eigenen Dashboards der Franchise-
Partner, die bei Bedarf wiederum schnell mit MaBnahmen vor Ort reagieren kénnen.

Attraktive Standorte verfiigbar

Auch bei BistroBox ist der Trend zu vegetarischen und saisonalen Produkten sptirbar, so wurde
zum Frihlingsstart eine neue “Spinatpizza” in das Sortiment aufgenommen. Ab Juli wird an
samtlichen Standorten der Sommer mit der neuen “Pizza Hawaii” endgliltig eingeldutet. Fir die
geplante Expansion sucht BistroBox in ganz Osterreich weitere Standorte und bietet neuen
Franchise-Partnern ausgezeichnete Startmdéglichkeiten. Derzeit sind beispielsweise sehr gute Lagen
im Raum Linz, Wien, Flrstenfeld, sowie in Klagenfurt verfligbar.

www.bistrobox.com
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KARRIERESPRUNG

LIZAROTTER

Mit April 2021 konnte Liza Rotter fiir die
Iventa Holding als Senior Sales & Key Account
Manager gewonnen werden. Die gebiirtige
Burgenlanderin ist ein Verkaufsprofi und bringt
umfassende Berufserfahrung im Bereich Sales
mit, zuletzt als Client Service Director bei der
Agentur Leads&Content.

CHRISTOPH AHLBORN

Christoph Ahlborn, bisher Head of Sales bei
Nestlé Schweiz, ibernimmt zum 1. September
2021 die Geschaftsfilhrung filr Nestlé Waters
Deutschland und Osterreich. In seiner neuen
Position ist er gleichzeitig Teil des
Management-Teams der Nestlé Deutschland
Der 46-Jahrige folgt damit auf Marc Honold.

BARBARA BERNSTEINER

Mit Anfang September iibernimmt Barbara
Bernsteiner die Geschaftsfilhrung beim
Baustofffachhdndler Quester. Die gebiirtige
Niederdsterreicherin folgt damit auf René
Rieder, der kiinftig bei Bauking in Deutschland
in der Rolle als Vice President Commercial &
Development titig sein wird.

MIRIAM OKOROEGO

Die dsterreichische Fleischmanufaktur
Aumaerk bestellt Miriam Okoroego zur
gewerberechtlichen Geschaftsfilhrerin. Damit
ist die Spitzen-Kachin neben der Leitung

der Produktion nun auch fir die
Weiterentwicklung der Produktpalette
2ustandig.

EUGEN LAMPRECHT

Der langjahrige Geschéftsfilhrer der
Schlumberger Vertriebstochter Top Spirit
Walter Wallner verabschiedet sich in den
Ruhestand. Er tibergibt an Eugen Lamprecht
(im Bild), mit dem Wallner bereits seit Ende
2020 eng zusammenarbeitet, um eine
reibungslose Ubergabe sicherzustellen.
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SARAH BOHM

Sarah Bohm verstarkt als neue Sales
Managerin das Team des dsterreichischen
Start-up-Unternehmens BistroBox. Sie arbeitet
damit kilnftig daran, die besten
Franchise-Partner fiir das Unternehmen zu

_ gewinnen. Davor war sie als Assistentin der
Geschaftsfiihrung bei Resch & Frisch titig.

ASTRID TECKENTRUP

Die erfahrene Managerin Astrid Teckentrup
lost Franz-Olaf Kallerhof an der Spitze des
internationalen Markenartiklers
Procter&Gamble fiir den DACH-Raum ab. Die
operative Fiihrung des gesamten
deutschsprachigen Raums liegt damit ab 1. Juli
in ihren Handen.




00Nachrichten

P

00 Nachrichten, 26.06.2021 | Reichweite: 354 000 Leser

AUFSTEIGER & UMSTEIGER

Schwarzmiiller

Michael Hummel-
brunner (43) ist beim
Fahrzeugbauer Schwarz-
miiller in Freinberg fiir Fi-
nanzen, Controlling, IT,
Einkauf und Personal zu-
standig. Er folgt Georg
Preschern. Hummelbrun-
ner kommt von MAN
Truck&Bus in Miinchen.

Kaffeeverband

Marcel Loffler (55)
ist neuer Prasident des
Osterreichischen Kaffee-
und Teeverbandes. Der
Geschiftsfithrer von Juli-
us Meinl folgt Harald
Mayer, Aufsichtsrat bei
Tchibo Osterreich. Mayer
wurde zum Ehrenprasi-
denten ernannt.

Link zum Artikel:

https://www.nachrichten.at/wirtschaft/karriere/karrieren/auf-undumsteiger/sarah-

Star Inn

Andrea Ratzenbock
| (42)tibernimmtper1.Juli
. die Leitung des Star Inn
' Hotel Linz Promenaden
. Galerien. Die gebiirtige

. Peuerbacherinhat 25 Jah-
: re Branchenerfahrung .
: Sie folgt Johann Kaiser,
. der gewerberechtlicher
| Geschaftsfiihrer bleibt.

Aumaerk
Miriam Okoroego

: (41) wurde von der Wie-
. ner Fleischmanufaktur

. Aumaerk zur gewerbe-

. rechtlichen Geschifts-

. fithrerin bestellt. Die Spit-
. zen-Kochin widmet sich
: neben der kulinarischen
: Leitung der Weiterent-

. wicklung der Produkte.

BistroBox
Sarah Bohm (22) ver-
starkt das Team von

BistroBox aus Holzhau-
. sen: Sie arbeitet kunftig
. daran, Franchise-Partner

zu gewinnen. Die gelern-

. te Industriekauffrau war
: zuvor bei Rosenbauer

. und bei Resch&Frisch ta-
: tig.

Quester

: Barbara Bernsteiner
i ubernimmt Anfang Sep-

. tember die Geschiftsfiih-
. rung beim Baustoffhénd-
- ler Quester. Die gebiirtige

Niederosterreicherinund

. studierte Betriebswirtin

. sammelte zuvor Erfah-

¢ rung bei Maersk, Marion-
. naud und Birner.

Foto: Schwarzmiiller Gruppe, privat, Bistrobox, Titzer,Aumaerk, Quester

boehm;art215498,3419772#ref=404
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| PERSONALITIES

HANDEL & DIENSTLEISTUNGEN

SPORTARTIKELHANDEL. Die funf grofsten

Ubernahme-Coup

dsterreichischen Intersporthéndler, Harald

bei Intersport

Tscherne, Roman Winninger, Erhard Fischer,
Reinhard Klier und Bernhard Pilz, itbernehmen

ihre eigene Einkaufsorganisation. Die L
Genossenschaft fiir 104 eigensténdige b
> Sporthandler in ganz Osterreich mit insge-
s T, hat neue Chefs: samt (iber 280 Shops (350 mit Auslandspart- ‘ v
eimische Handler sind wieder =
Herren im elgenen Haus nern) wurde zur Rettung vor finanziellen FABIO ANDREA
Schwierigkeiten 2013 in die deutschen CELLA, 45, ist neuer
Intersport-Organisation eingegliedert. Jetzt Geschaftsfuhrer bel
Coca-Cola Osterreich,

werden die Anteile (wie vorgesehen)
riickiibertragen, freilich nicht mehr an alle
kleinen Handler gleichermafben. Die flinf
neuen Eigentlimer (zu je 20 Prozent) haben
dazu mit der Premiumsport Service GmbH
eine eigene Besitzgesellschaft gegriindet, das
bisherige Management (unter Geschéftsfiih-
rer Thorsten Schmitz) soll beibehalten
werden. Jetzt sei es das Ziel, dass die
Osterreicher wieder aktive Anteilseigner
werden, heifbt es in Deutschland. Zum
Kaufpreis gab es keine Auskunft, die Gruppe
setzte 2019/20 560 Millionen Euro um.

Sales-Managerin
= WOHNEN UND i des Start-up-Unter-
Neuer eu ropaISCher L‘{!A,:;ELELN":; x::“:?;to::re AKI:ftajfls nehmens BistroBox.
. Bohi h drei
Za h |U ngsglga nt Der Gartengestalter g Jahrr:nv;iri aics:enl;:uer

PAYMENT INITIATIVE. Die private

UBERNAHMEN. Laut dem ,M&A
Consumer & Retail Report 2021 von

verstarkt seine In-

Cella war zuvor bei

Danone tatig, seit 2016

dort als Global Mar-
keting Director, und
zuletzt als Regions-
Geschaftsfuhrer.

SARAH BOHM ist neue

International zuletzt

terieur-Kompetenz als Assistentin der
Européische Paymentinitiative (EPI) mit dem Stadt- Kearney nehmen die Transaktionen in der Geschaftsfihrung im
verrit erste Details zum Zeitplan ihres haus Wien in der Handel- und Konsumgtiterbranche wieder Unternehmen Resch &
neuen, elektronischen Bezahlsystems fiir Mahlerstrafe in der Fahrt auf. Der Wert aller weltweiten Deals Frisch tatig.

den Handel. Bereits im Herbst soll die

den Handel. Bereits im Herbst soll die
Vorbereitungsgesellschaft (mit européi-
schen Grofbbanken als Aktionére, keine
Osterreicher) in eine operative Plattform
(,,Okosystem*) umgewandelt und ein
neuer Markennamen gefunden werden,
sagt EPI-Chefin Martina Weimert jiingst
in Wien. Mitte 2022 will man eine App
launchen und erste Anwendungen
durchfiihren (vorerst B2B). EPI soll ein
einheitliches Kartenbezahlsystem fiir alle
européischen Banken werden (&hnlich
Visa oder Mastercard), mit dem auch
neue Paymentanbieter wie ApplePay
oder GooglePay funktionieren. Es soll
durch Zusatzfeatures aufgemotzt
werden (Sofortliberweisungen, Raten-
zahlungen). Letztlich kénnte auch die
EZB den digitalen Euro tiber das EPI-
System abwickeln, hofft Weimert.

D

City. Erneut eine

City. Erneut eine
besondere Locati-
on, nach ahnlichen
Filialen im Schloss

Walpersdorf und
in der Tuchlauben.
JEin Webshop kann
das Einkaufserleb-

nis vor Ort nicht

ersetzen®, bilanziert

Markus Lederleit-
ner die Lockdowns

nachdenklich,
i e

hatte sich 2020 mit 205 Milliarden Dollar

hatte sich 2020 mit 205 Milliarden Dollar
(172 Milliarden Euro) im Vergleich zu 2016
mehr als halbiert. Kearnys Beispiel fir
den Restart in Osterreich: Bereits zu
Jahresbeginn trennte sich Katjes von
seinem 6,1-Prozent-Anteil an Manner.

\PP DER WOCHE

Der Zah-
lungsanbieter zeigt
S mit einer Finanzie-
rungsrunde von 639
Millionen US-Dollar (Firmenwert
45,6 Milliarden) als héchstbe-
wertetes private Fintech in Euro-
pa, in welchem Boommarkt man
derzeit unterwegs ist.

L

=
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MARCEL LOFFLER,

585, ist neuer Prasident

des Osterreichischen
Kaffee- und Teever-
bandes. Er ist CEO

der Julius Meinl Coffee

Group, die in 70 L4n-

dern weltweit mit einer

eigenen Premium-
Tee- und Kaffeemarke
préasent ist.

+++ PEPCO. Der polnisch-britische Textil- und Haushaltsdiskonter will bis Jahresende 20 Filialen in
Osterreich erdffnen. +++ IKEA erweitert seine neue App um eine Scan-&-Pay-Funktion fiir schnellere
und bequemere Bezahlvorgidnge im Store. +++ KARSTADT/KAUFHOF. Die Kaufhauskette aus der Signa-Gruppe
des Osterreichischen Immo-Tycons René Benko verhandelt um ein weiteres staatliches Hilfspaket.

FOTOS: WOLFGANG WOLAK, BEIGESTELLT {3), KLAUS TITZER
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HOLZHAUSEN | WELS. Sarah Bihm verstirkt als neue Sales
Managerin das Team des Ssterreichischen Start-up-
Unternehmens BistroBox. Sie arbeitet kiinftig daran, die besten
Franchise-Partner flir BistroBox zu gewinnen. Die stark
expandierende 24h-Pizzeria kommt génzlich chne Personal aus,
Kunden kénnen sich {iber Touch-Displays in nur zwei Minuten
selbst eine hochwertige Steinofenpizza backen. Im Vorjahr
wurden mehr als eine Million Pizzen, Snacks und Getrinke
verkauft. Derzeit werden mit 18 Franchise-Partnern
dsterreichweit 32 BistroBox-Standorte betriehen, heuer sollen
viele weitere Er6ffnungen folgen.

Die Oberdsterreicherin S8arah Bohm ist gelernte
Industriekauffran und war nach drei Jahren bei Rosenbauer
International zuletzt als Assistentin der Geschéftsfiihrung im
Unternehmen Resch & Frisch titig. Nun folgt der Wechsel zu
BistroBox, wo sie kiinftig neben ihren Kernaufgaben in der
Akquise von Franchise-Partnern unter anderem auch die
Geschéftsfilhrung bei strategischen Vertriehsprojekten

Link zum Artikel:

unterstiitzt. Das Unternehmen BistroBox plant im heurigen Jahr
weiter zu expandieren. In ganz Osterreich werden neue
Standorte gesucht, kiinftigen Franchise-Partnern bieten sich
attraktive Startmdglichkeiten. Derzeit sind beispielsweise
ausgezeichnete Lagen im Raum Linz, Wien, Flirstenfeld sowie

in Klagenfurt verfiighar.

System iiberzeugt Franchise-Partner und Kunden
Samtliche BistroBoxen, die fiir ihre - vorwiegend jungen -
Kunden siehen Tage in der Woche rund um die Uhr gedffnet
haben, werden von den jeweiligen Standortbetreibern taglich
frisch bestiickt. “Das System {iberzeugt Franchise-Partner
ebenso wie Kunden. Im Vorjahr wurden an unseren Standorten
mehr als eine Million Pizzen, Snacks und Getrénke verkauft®,
freut sich Mitbegrinder und Geschaftsfiihrer Klaus Haberl.
“Und auch das heurige Jahr 14uft extrem stark. In den ersten
fiinf Monaten konnten mit mehr als 120.000 Pizzen die
Verkaufszahlen aus dem Vergleichszeitraum des Vorjahres
sogar verdoppelt werden.” (red)

https://medianet.at/news/retail/verstaerkung-fuer-das-team-von-bistrobox-40504.html
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PRESSETEXT

Presseaussendung, 22.06.2021

Verstarkung fiir das Team von BistroBox

- Sarah Bohm ist neue Sales Managerin im oberodsterreichische Start-up-
Unternehmen

- 32 Standorte, ohne Personal: Taglich 24h Stunden ofenfrische Pizza in
Selbstbedienung

- Erfolgreiches Franchise-System will heuer kriftig wachsen

(22.06.2021, Holzhausen/Wels) - Sarah Bohm verstarkt als neue Sales Managerin das
Team des Osterreichischen Start-up-Unternehmens BistroBox. Sie arbeitet kiinftig daran,
die besten Franchise-Partner flr BistroBox zu gewinnen. Die stark expandierende 24h-
Pizzeria kommt ganzlich ohne Personal aus, Kunden kénnen sich Uber Touch-Displays in
nur zwei Minuten selbst eine hochwertige Steinofenpizza backen. Im Vorjahr wurden
mehr als eine Million Pizzen, Snacks und Getranke verkauft. Derzeit werden mit 18
Franchise-Partnern dsterreichweit 32 BistroBox-Standorte betrieben, heuer sollen viele
weitere Eroéffnungen folgen.

Die Oberdsterreicherin Sarah Bohm ist gelernte Industriekauffrau und war nach drei
Jahren bei Rosenbauer International zuletzt als Assistentin der Geschaftsfihrung im
Unternehmen Resch & Frisch tatig. Nun folgt der Wechsel zu BistroBox, wo sie kiinftig
neben ihren Kernaufgaben in der Akquise von Franchise-Partnern unter anderem auch
die Geschaftsflihrung bei strategischen Vertriebsprojekten unterstitzt. Das Unternehmen
BistroBox plant im heurigen Jahr weiter zu expandieren. In ganz Osterreich werden neue
Standorte gesucht, kiinftigen Franchise-Partnern bieten sich attraktive
Startmadglichkeiten. Derzeit sind beispielsweise ausgezeichnete Lagen im Raum Linz,
Wien, Firstenfeld sowie in Klagenfurt verfligbar.

System iiberzeugt Franchise-Partner und Kunden

Samtliche BistroBoxen, die flr ihre - vorwiegend jungen - Kunden sieben Tage in der
Woche rund um die Uhr gedffnet haben, werden von den jeweiligen Standortbetreibern
taglich frisch bestlickt. “"Das System Uberzeugt Franchise-Partner ebenso wie Kunden. Im
Vorjahr wurden an unseren Standorten mehr als eine Million Pizzen, Snacks und
Getranke verkauft”, freut sich Mitbegrinder und Geschéaftsfihrer Klaus Haberl. *Und auch
das heurige Jahr lauft extrem stark. In den ersten flinf Monaten konnten mit mehr als
120.000 Pizzen die Verkaufszahlen aus dem Vergleichszeitraum des Vorjahres sogar
verdoppelt werden.”
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Welser Polizel 1st zweilter
Schlagerbande auf der Spur

Videoauswertung endete fiir Ermittler mit einer Uberraschung

VON ERIK FAMLER

WELS. Die Polizei veroffentlichte
am Donnerstag Uberwachungsfo-
tos der drei verdachtigen Schliger,
die in der Nacht auf Sonntag in der
Welser Altstadt Angst und Schre-
ckenverbreiteten. Zuerst attackier-
ten sie einen 28-jahrigen Bosnier
mit Handen und FilBen, kurz da-
rauf schlugen sie einen 22-jahrigen
Welser zusammen. Beide Manner
erlitten Verletzungen. Die Ermitt-
ler wollen die Vorfille moglichst 1i-
ckenlos aufarbeiten und ersuchen
um Hinweise aus der Beviolkerung.

Bei der Auswertung der Bilder
stieRen die Ermittler auf Unge-
reimtheiten. ,Die ersten zwei Straf-
taten knnen wir einer tschetsche-
nischen Tatergruppe zuordnen,
die wir seit Tagen im Visier haben.
Fiir den dritten Uherfall auf den 16-
jidhrigen Lehrling kommt diese
Gruppe nicht infrage®, sagt Stadt-
polizeikommandant Klaus Hiib-
ner.

Die Videobilder der ersten zwei
Vorfdlle und die Lichtbilder des
Raubes zeigen zwei unterschiedli-
che Schldgerbanden. Das Raubop-
fer diirfte sich bei der Identifizie-
rung seines Peinigers geirrt haben.
SWir zweifeln aber nicht daran,
dass der junge Mann {iberfallen
wurde”, stellt Hiibner klar. Wie be-
richtet, war der Kellnerlehrling um

Link zum Artikel:

Diese Aufnahmen aus der Bistro Box zeigt die gesuchte Tatergruppe (im Bild).

0.28 Uhr in der Hafergasse zusam-
mengeschlagen, beraubt und mit
einer leeren Flasche beworfen wor-
den.

Zur Aufkliarung des letzten der
drei Uberfille, der ebenfalls in der
Hafergasse stattfand, sollen Bilder
aus einer Uberwachungskamera
der Firma BistroBox beitragen. Sie
zeigen einen dunkelhaarigen Ju-
gendlichen mit Brille und Jogging-
anzug der Marke Adidas. Sein
Komplize trigt eine &rmellose
Steppjacke, eine Baseballmiitze
und ist stark untersetzt. Der dritte
Tater ist mit einem schwarzen

Sweater und grauer Jogginghose
bekleidet.

Nach der Uberfallserie iiber-
schldgt sich die Welser Stadtpolitik
mit Ratschldgen und Forderungen
zur Verbesserung der Sicherheit.
Wie berichtet, wurde Kritik am ver-
spateten Eintreffen der Polizei laut.
Deshalb regt nun die Welser SPO
denEinsatz vonFahrradern fiir den
Streifendienst an.

Hinweise auf die Schlagerbande
nimmt das Welser Stadtpolizei-
kommando unter059133/473333
entgegen.

https://www.nachrichten.at/oberoesterreich/welser-polizei-ist-zweiter-schlaegerbande-

auf-der-spur;art4,3412153
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Zehn neuen BistroBoxen
in der Pipeline
AuBenumsatze stiegen
um 40 Prozent

und CEO DI
laus Haberl

Expansions-Schlagzahil

erhoht sich

TEXT: HERBERT SCHNEEWEIR

istroBox schaltet einen Gang
Bhoch. ~Wir haben heuer wieder
Einiges vor. Es befinden sich so
viele Projekte wie noch nie in der Pipe-
line. Das Interesse am Thema Expansi-
on seitens unserer aktuellen Franchise-
Partner und neuer Franchise-Interes-
senten ist aktuell so hoch wie noch nie®,
erklirt Founder und CEO DI (FH) Klaus
Haberl. Konkret sind zehn neue Stand-
orte eingetaktet. Derzeit sind bereits 32
BistroBox-Standorte aufgeschalten.
AuBenums#tze. Auch die AuBenumsiitze
zeigen kontinuierlich nach oben. ,Wir wur-
den zwar in der Standortexpansion aufgrund
der von Corona ausgeldsten Schockstarre ge
bremst, konnten aber um 40 Prozent zulegen.”
Ein Trend, der sich 2021 fortsetzt. ,Im ersten
Quartal hatten wir like-for-like {iber 60 Pro-
zent Zuwichse im Jahresvergleich.” Die Fre-
quenzen an den Standorten hat sich wihrend

der Corona-Zeit positiv entwickelt. ,Wir haben
bewiesen, dass wir ein krisenfestes System
haben. Wir konnten viele neue Kunden gewin-
nen, die uns vor der Krise vielleicht nicht aus-
probiert hitten. Diese Neukunden waren von
unserem Service und der angebotenen Pro-
duktqualitét so Giberzeugt, dass sehr viele da-
von zu regelmifigen Usern wurden, was sich
in den Zahlen positiv bemerkbar macht. Zu-




dem ist es erfreulich, dass unser Lead-Produkt
die Pizza im Vergleich zu allen anderen Kate-
gorien Giberdurchschnittlich steigt.”

Investitlonen. Das Investment pro Bistro-
Box beziffert Haberl zwischen 70.000 und
140.000 Euro. ,Ein Franchise-Partner muss
rund 30.000 Euro Eigenmittel mitbringen.”
Dabei reichen zwei bis drei Standorte, um ei-
nen Vollerwerb zu garantieren. ,Wir haben
aber bereits BistroBoxen aufgeschalten, die so
gut performen, dass sogar mit nur einem
Standort eine Vollexistenz sehr gut moglich
ist.”

Sortiment. 100 unterschiedliche Artikel
werden pro Einheit angeboten. ,Bei den Piz-
zen gibt es saisonale Abwechslung. Aktuell
haben wir ganz neu unsere BistroBox-Spinat-
pizza im Sortiment und fiir den Sommer ist
schon wieder eine Neue in Planung. Hier setz-
ten wir zukiinftig auf Abwechslung.” Derzeit
beschiiftigt sich Haberl massiv mit dem The-
ma Digitalisierung. ,So haben wir an ersten
sicben Standorten unser neues BistroBox
Terminal-Bestellsystem in Kombination mit

unserer BistroBox App eingefiihrt, das sehr
gut angenommen wird. Hier sehen wir viele
Ankniipfungspunkte fiir die Zukunft und es
befinden sich noch weitere spannende Ent-
wicklungen in der Pipeline.” Dariiber hinaus
wurden viele digitale Tools geschaffen, die
den Franchise-Partnern das Management der
Standorte deutlich erleichtern sollen. ,Das
macht sich auch schon in den Zahlen bemerk-
bar und ich gehe davon aus, dass sich dieser
positive Trend weiter fortsetzt.”

Contalner-Konkurrenz? Den aktuellen
Container-Boom beurteilt Haberl positiv. ,Ob
das Betreiben dieser Regionalboxen fiir alle
Handler nachhaltig sinnvoll und vor allem
wirtschaftlich machbar ist, bleibt aus meiner
Sicht spannend. Da wir als BistroBox mitun-
serem 24h-Bistro und der ofenfrischen Pizza
als Leadproduktklarim BereichConvenience/
To-go/Sofortverzehr positioniert sind, sehen
wir hier auch keine Kannibalisierung durch
den Handel, sondern lediglich eine weitere
Sensibilisierung zum Thema SB-Einkauf, was
auch fiir uns positiv ist.”

BEWIRB DICH JETZT ALS
FRANCHISE-PARTNER

www.bistrobox.com/franchise

- ganz ohne Personal vor Ort: 24h/365 Tage Umsatz
- geringe Investition & schneller Start
- verfugbare Standorte in den Bezirken:

Q 00 Ried im Innkrels 9 K Klagenfurt
Q STKM Firstenfeld Q NO Bruck an der Leitha
Q@ W21 Bezirk Q uvm.
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Nachgefragt
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Woran arbeiten Sie gerade?

Hermann Fankhauser studiert Leicht-
bau und Composite-Werkstoffe an der
FH 00 und arbeitet nebenbei als Trainee
fur den Sportartikelproduzenten Atomic.
Leichtbau wird in Zukunft das zentrale
Thema in der Industrie werden. Uberall,
wo Massen bewegt werden, also auch in
der Robotik oder im Anlagenbau, wer-
den Leichtbau-Entwicklungen zum Ein-

satz kommen, um Kosten beim Betrieb zu
sparen. .Im Sportbereich hingegen hat der
Leichtbau lingst Einzug gehalten. Sport-
gerate, wie etwa Tennisschlager, Renn
rider. Mountainbikes, Ski oder Motor-
sport-Fahrzeuge, mussen moglichst leicht
sein und gleichzeitig hachsten Sicher
heitsstandards und Belastungen stand-
halten”, erklirt der Hobbysportler.

WELS SPEZIAL

Best of
Erfolgs-

meldungen

GROSSAUFTRAG
N

-~

Harald Schropf

CEO TGW

TGW hat den grofiten Auftrag
der Unternehmensgeschich

le an Land gezogen und baut
ein Vertellzentrum fur Urban
Qutfitters in den USA

Smart City Wels

Gemeinsam mit Singapur, Moskau und
mehr als 100 weiteren Stadten weltweit
darf sich Wels nun als erste Stadt Oster-
reichs zu den Smart Sustainable Cities
zahlen. Dem Zertifikat der UNO-Organi-
sation ITU und dem _United for Smart
Sustainable Cities”-Programm (U4SSC]
war ein umfassender Analyseprozess vor-
ausgegangen. Uberzeugt hat Wels in den
Bereichen Informations- und Kommuni-
kationstechnologien [IKT) und Umwelt.

ERFOLGSKURS

Klaus Haberl
Mitgrunder BistroBox
Das Startup fur ofenfrische
Pizza aul Knopidruck konn
te im Janner und Februar

seine Verkaute im Vergleich

zum Vorgahr verdoppeln

SAREK, MOLTD

INVESTITION

Tt

Milliarden Euro
Linz-Wels weist im Vergleich
zu anderen Osterreichischen
Regionen die hichste Brutto-

| ZAHL

T WELS, @I

standort in Weiflkirchen aus

und investiert 8,5 Mio. Eurc

Ak y § Fritz Eiber
2 »\.ertschopfung auf und sor%t Orleder Motte Liick
fiir fast die Hilfte der oberos- Der Beleuchtungsspezialist
terreichischen Wertschopfung. baut seinen Produktions-

n eine neue Halle
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Starkes Wachstum und mehr
Fokus auf saisonale Produkte

BistroBox mit Sitz in Holzhau-
sen verzeichnet eine sehr gute Ge-
schaftsentwicklung.

Allein in den Monaten Jan-
ner und Februar haben sich
die Verkaufe an den derzeit

32 Standorten im Vergleich
zum Vorjahr mehr als verdop-
pelt. Die stark expandierende
24h-Pizzeria Bistrobox kommt
ohne Personal aus, Kunden
kénnen sich auf Knopfdruck in
nur zwei Minuten selbst eine
Steinofenpizza backen.

Auch bei BistroBox ist der
Trend zu vegetarischen und
saisonalen Produkten sptr-

Mit 18 Fran-
chise-Partnern
werden derzeit
osterreichweit
32 Standorte
betrieben, heuer
sollen weitere
Eroffnungen
folgen.

@ Bistrobox

bar, zum Friihlingsstart wurde
eine neue ,Spinatpizza” in
das Sortiment aufgenommen.
MNattrlich hat sich Corona
auch bei uns stark ausgewirkt.
Die zunehmende Selbstversor-
gung der Menschen hat sicher
dazu beigetragen, das Wachs-
tum zu beschleunigen”, sagt
BistroBox-Mitbegriinder und
Geschaftsfiihrer Klaus Haberl.

JAndererseits spliren wir aber
auch, dass uns der Fokus auf
die Qualitat und die Einflih-

rung der Steinofenpizza nach
neuer Rezeptur und die Zusam-
menarbeit mit uhserem neuen
Pizzaproduzenten im Dezem-
ber einen wichtigen Schub
gaber. Wir wollen kinftig noch
mehr Abwechslung und Saiso-
nalitit bieten.”

Uber eine Mio. verkauft
Derzeit werden mit 18 Franchi-
se-Partnern dsterreichweit 32
BistroBox-Standorte betrieben,
heuer sollen zahlreiche wei-
tere Eroffnungen folgen. ,Im
Vorjahr wurden an unseren
Standorten mehr als eine Milli-
on Pizzen, Snacks und Getranke
verkauft”, freut sich Haberl

> www.bistrobox.com
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Steak und Krokodil aus dem Automaten

Eier und Brot, Pizza und Bitcoin, aber auch Elaboriertes wie Krokodilfleisch und Wagyu-Rind - die Zahl der
Selbstbedienungsautomaten steigt, ihr Inhalt wird vielfiltiger. Jobs kostet die Automatisierung aber anderswo.

an konnte ihn fast iiberse-
M hen, den Eingang zu Wiens

neuem Automatensuper-
markt mit seiner rot umrandeten
Auslage in der Hernalser Hauptstra-
e im siebzehnten Bezirk. Es ist der
Erste seiner Art in Wien, Salzburg
hat schon langer einen. In Hightech-
Nationen wie Japan gehéren sie oh-
nehin zum Alltag. ,,24 Stunden gedff-
net", steht tiber der glisernen Schie-
betiir. Drinnen reiht sich niichtern
Automat an Automat, in den Kiihl-
schranken sind die Produkte iiber-
sichtlich aufgereiht. Weniger Insze-
nierung geht fast nicht.

Das Gebotene kann sich trotzdem
sehen lassen. 18 Euro kostet die Pa-
ckung Krokodilfleisch, 30 Euro 300
Gramm Wagyu-Rind, Sekt, Soft-
drinks, Bier, Siifligkeiten, Sand-
wiches, Punschkrapferln werden zu
Tankstellenpreisen offeriert. Ganz
hinten im schummrig beleuchteten
Geschiftslokal steht ein Bitcoin-
Automat, daneben finden sich Ero-
tikspielzeuge, apart in Sackchen mit
Herzchenaufdruck verpackt.

Eigentiimerin Diana Duschek hat
150.000 Euro in das Geschift inves-
tiert und sucht nach Platzchen fiir
weitere Filialen von Servicebob. Bis
zum Sommer will sie drei weitere
Automatensupermirkte in Wien
aufsperren. ,Menschen, die am
Sonntag grillen oder ein Prisent or-
ganisieren wollen, jemand, dem
noch etwas fiir das Friihstiick fehlt*,
das sind die Kunden, die der studier-
ten Betriebswirtin vorschweben.

Attraktive Offnungszeiten

Das Interesse am Sonntagnach-
mittag ist groB. Florian und Mi-
chael, zwei in Hoodies und Sneaker
gekleidete Burschen, sind erstaunt:
wDas ist grofer, als ich gedacht ha-
be", sagt Florian. Die beiden 17-Jdh-
rigen finden diese Art von Einkaufs-
moglichkeit ,super, wo doch am

derLeb ittelhandel ge-
schlossen ist“. Der Altersdurch-
schnitt der Besucher liegt weit unter
30. Fiir ihn sei das nicht das Rich-
tige, schiittelt ein junger Mann mit
griiner ,Bio macht schén“-Tasche
iiber der Schulter den Kopf.

Wer aufmerksam durchs Leben

Ein untriigliches Zeichen der Zeit: Auch Sc

aber auch nettere P

Regina Bruckner

sind aus dem

aus den

zu bezi Daneben gibt es
wie Blumen oder bequeme Schuhe.
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SB-Automaten

Osterreich ist reich an
gut gefiillten Késten

Von Ost bis West gibt es eine
Vielzahl an Automaten und
24-Stunden-Laden heimi-
scher Produzenten, die auch
auflerhalb der normalen Off-
nungszeiten Lebensmittel
zum Mitnehmen anbieten.
Hier eine Auswahl:

Backerei Felzl (W) Das Brot
von der Bickerei Felzl gibt es
auch nach Ladenschluss.
Automaten mit Felzl-Gebéck
stehen neben der Filiale in der
Kaiserstrafle 51 im siebenten
Bezirk sowie in der Badhaus-
gasse nahe der Filiale in der
Lerchenfelder Strafle. felzl.at
Mei Zenzi Rohmilch (00)

Zu spét an Offnungszeiten
gedacht und keine Milch fiir
den Kaffee? Die Rohmilch-
automaten von Mei Zenzi
beim Interspar in der Ober-
feldstraBBe 91 in Wels sowie
beim Interspar Linz-Weg-
scheid in der Helmholtzstra-
Be 15 in Linz geben 24 Stun-
den Frischmilch. meizenzi.at

Arzler Bauernladele (T)

Mit viel Liebe betreibt Andrea
Schreiner ihren Hof in Inns-
bruck. Ihre und die Produkte
der umliegenden Landwirte
vertreibt Schreiner im 24-
Stunden-Hofladen. Zudem
1adt sie dazu ein, die Produ-
zentinnen, sprich Ziege,
Schaf und Co, vor Ort ken-
nenzulernen und Landwir-
schaft mitzuerleben. face-
book.com/arzler.bauern-
ladele

Mosshammer (Stmk) Die
Fleischerei Mosshammer ist
in Graz eine bekannte Adres-
se. AuBerhalb der Offnungs-



Wer aufmerksam durchs Leben
geht, stellt derzeit besonders viele
Verdnderungen fest. Da neue Ge-
trankeautomaten anstelle des klei-
nen Lebensmittelgeschafts, dort ein
neuer Pizzaautomat. Die Pandemie
beschleunigt, was seit Jahren im
Umbruch ist. Wenn die Verbraucher
nicht im Geschift einkaufen oder
im Restaurant essen konnen, kau-
fen sie via Internet ein, lassen sich
ihre Lebensmittel ins Haus liefern
wie Pizza und Co schon davor. Nun
nutzen sie zusatzlich verstarkt neue
oder alte Automaten.

Seit Jahrzehnten gibt es diese
Selbstbedienungsmaschinen, in den
USA waren Automatenrestaurants
beliebte Vorldufer von Fastfoodket-
ten wie McDonald's und Co. Das An-
gebot wird vielfiltiger, Automaten
halten mittlerweile neben Zigaret-
ten, Snacks und Softdrinks auch
Prosecco, Blumen, Steaks, bequeme
Ballerinas statt High Heels fiir ge-
quilte Fiifle oder rezeptireie Medi-
kamente bereit. Die Bistrobox mit
Pizza, Sandwiches und Getranken
im Angebot berichtet von grofiem
Zuspruch in Zeiten der Pandemie.
Allein im Janner und Februar haben
sich die Verkdufe an den 32 Stand-
orten im Vergleich zum Vorjahr
mehr als verdoppelt. Fiir 300 Stand-
orte sieht Mitgriinder Klaus Haberl
Potenzial. 2020 brachte man eine
Million Pizzen, Snacks und Getran-
ke an die Konsumenten. Wer mobil
ist, fahrt aufs Land und nutzt die
von landwirtschaftlichen Erzeugern

Link zum Artikel:

mit Eiern, Milch und Wiirsten be-
stiickten Maschinen. Ist die Zahl mit
rund zweitausend reinen Lebens-
mittelautomaten auch iiberschau-
bar, seien sie beim Ab-Hof-Verkauf
zuletzt am stirksten gewachsen, sagt
Peter Schmidt.

Kaffeeautomat statt Kantine

150.000 Automaten gibt es in Os-
terreich, vor zehn Jahren waren es
einige Hundert weniger, so der Pra-
sident der Verkaufsautomaten-Ver-
einigung. 100.000 liefern Kaffee,
der Rest hauptsichlich Getrinke
und Snacks. Die meisten stehen in
Industriebetrieben und haben dort
Kantinen abgeldst, sagt Schmidt:
Wenn ich ein Gehalt zahlen muss,
brauche ich andere Umsatze.”

750 Millionen Euro werden im
Jahr mit Automaten erwirtschaftet,
im Vergleich zu den im Einzelhan-
del umgesetzten Milliarden Pea-
nuts, aber es wird stetig mehr. Vor
Corona lag das Wachstum jahrlich
bei rund fiinf Prozent. Umsatz, der
im Handel fehlt. Deswegen werden
Automaten durchaus skeptisch be-
dugt, sagt Oskar Wawschinek, Bera-
ter im Food-Business. Automaten-
betreiber miissen sich um Offnungs-
zeiten und Arbeitszeitgesetze nicht
kiimmern. Die Konsumenten schit-
zen die Verfligbarkeit. Zum Zeit-
geist, , alles gleich und sofort zu wol-
len®, passe das, so Wawschinek.

Schmidt ortet einen weiteren
Grund fiir die steigende Nutzung.

Konsumenten wiirden versierter im
Umgang. Shoppen oder Geldgeschaf-
te erledigen: ,Smartphones haben
viel dazu beigetragen, dass wir ge-
schickter in Sachen Selbstbedienung
geworden sind", sagt Schmidt. Rou-
tineaufgaben wiirden immer mehr
automatisiert.

Ein heif} diskutiertes Thema, seit
der Okonom Carl Benedikt Frey 2013
die Fachwelt aufscheuchte, als er
in seiner beriihmten Studie zum
Schluss kam, dass in den USA in den
kommenden Jahrzehnten fast die

150.000

So viele Automaten stehen in
Usterreich. Die meisten
spucken Kaffee aus.

Hilfte aller Jobs von Robotern iiber-
nommen wiirde.

Wifo-Forscherin  Julia Bock-
Schappelwein beschaftigt sich seit
Jahren mit der Frage, inwieweit Di-
gitalisierung und Automatisierung
die Arbeitswelt verdndern. Eine gro-
Be Bedrohung fiir die Jobwelt sind
die genannten Automaten wohl
nicht. Digitalisierung und Automa-
tisierung hinterlassen aber schon
lange Spuren. Bei der Produktion in
der Sachgiitererzeugung seien durch
Automatisierung schon in der Ver-
gangenheit viele Jobs weggebro-
chen. Der Anteil der Arbeitsplitze
mit iiberwiegend Routinetitigkei-

ten veridnderte sich in den letzten
Jahren kaum. Allerdings verlagerte
sich die Struktur weg von Berufen
mit iiberwiegend manuellen Titig-
keiten zu nichtmanuellen. Letztere
machten 2018 mit knapp 2,3 Millio-
nen Arbeitskriften rund 60 Prozent
der Beschiftigung aus, um gut zehn
Prozentpunkte mehr als Mitte der
1990er-Jahre. Damals war das Ver-
haltnis fast ausgeglichen.

Pandemie als Treiber

Digitalisierung kommt jetzt oben-
drauf. Corona wird wohl ein weite-
rer Treiber sein. Bock-Schappelwein
erwartet vor allem im Dienstleis-
tungsbereich Veranderungen: Im
Tourismus muss das Onlinebu-
chungssystem serviciert werden,
Reinigungskrifte werden mit Ta-
blets ausgeriistet. Und wie lange
wird es nun die Kassierin im Super-
markt noch geben? ,Kommt auf
neue Technologien und das Konsu-
mentenverhalten an®, sagt Bock-
Schappelwein und schiebt nach:
»Die in den vergangenen Monaten
erzwungene Selbstermichtigung in
Sachen Technologienutzung wird
wohl dank Corona einen machti-
gen Boost erzeugen.” Und wahrend
Selbstscannen an der Kassa oft auf
wenig Begeisterung bei Konsumen-
ten stofit, kinnte ein Supermarkt
ganz ohne Kassa den Komfort stei-
gern. Nachahmer von Amazons voll-
automatisiertem Supermarkt gibt es
etwa schon in Deutschland.

se. Aulerhalb der Offnungs-
zeiten gibt es momentan
unter anderem feines Grill-
fleisch in den Automaten vor
der Filiale in der Zinzendort-
gasse sowie in Graz-Andritz
und Liebenau. mossham-
mer.at

Metzgerei Auernig (S) Auch
die Metzgerei Auernig hat
ihren Automaten auf der
Wiener Bundesstrafie 16 in
Salzburg mit késtlichem
Grillfleisch gefiillt. auernig.at
Hansag Food (Bgld, NO) Hel-
misches Obst und Gemiise
gibt es in den 24-Stunden-
Bauernselbstbedienungsliden
von Hansag Food in Eisen-
stadt, Neusiedl, Hornstein,
Fischamend, Schwechat,
Bruck und Gattlesdorf. han-
sagfood.at

Bluamahof (V) Der Automat
war nach dem ersten Lock-
down k. o. Jetzt steht an sei-
ner Stelle in Dornbirn ein
Kiihlschrank mit Kartenzah-
lungsfunktion, gefiillt mit
Eiern, Gulasch, Saft und Co.

bluamahof.at. (niw)

https://www.derstandard.at/story/2000125841699/steak-krokodil-und-ballerinas-was-

alles-aus-dem-automaten-kommt
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Appetithappen

Auf dem Weg in die Selbststdandigkeit ist Franchising eine mdgliche Richtung. Wer sich fir ein
System interessiert, sollte aber wichtige Kriterien beachten.

~Nicht zuletzt wegen der Krise wollen sich viel neu orientieren®, sagt Klaus Haberl. Das fiihre zu
einem steigenden Interesse an Franchising — und er muss es wissen, schlieBlich zahlt der
Geschaftsfihrer von Bistrobox selbst zu einem Anbieter eines Franchisesystems. Seine Idee:
Warmes Essen wie Pizzaschnitten, Kaffee, Schokoriegel und Getranke kommen im
Selbstbedienungsverfahren aus der namensgebenden Bistrobox. Die Selbstversorgung aus dem
Container ist derzeit an 32 Standorten - unter anderem in Wien und Graz - mdoglich, mittels
Franchising soll es aber in absehbarer Zeit 300 davon in ganz Osterreich geben. Zu den derzeit 18
Franchisenehmern will Haberl also viele weitere flir sein System begeistern. ,Die Herausforderung
besteht darin, die besten Standorte mit den besten Franchisepartnern zu matchen™, sagt er.

Nicht nur mit Snacks besteht die Moglichkeit, den Appetit auf die Selbststédndigkeit und das eigene
Unternehmen zu befriedigen: Franchising ist in vielen Branchen Ublich, von der Systemgastronomie
Uber Immobilien bis zu Fitness-Studios. Und diese Systeme hatten vor allem in Krisenzeiten einen
Vorteil gegenliber anderen Geschéaftsmodellen, argumentiert Barbara Steiner, Generalsekretarin
des Osterreichischen Franchise-Verbands. ,Der Zusammenhalt, das Netzwerk und der regelmaBige
Erfahrungsaustausch haben die Franchise-Szene in den vergangenen Monaten profitieren lassen.”
83 Prozent der Mitglieder ihres Verbands sind laut einer aktuellen Umfrage auf der Suche nach
neuen Partnern. Die Auswahl an Angeboten sei aufgrund der MarktgroBe zwar (iberschaubar,
konstatiert Haberl. ,,Aber es kommen auch immer wieder neue, interessante Systeme auf den
Markt, die auch Potential fiir Internationalisierung haben.®

Wer sich fiir Franchising interessiert, sollte dennoch beachten, dass mit der Partnerschaft
bestehende Strukturen und Prozesse ibernommen werden - man beginnt nicht bei Null, sondern
baut auf etwas auf. Das kann nicht nur positiv sein, sondern unter Umsténden als Einschréankung
verstanden werden, warnt Barbara Steiner. ,Franchising bedeutet, sich einer etablierten und
erprobten Marke zu bedienen." Gerade zu Beginn einer Partnerschaft brauche es zudem
Durchhaltevermdégen und ein gewisses finanzielles Polster, um das Geschaft anzukurbeln.

Auswahlverfahren

In Osterreich gibt es rund 480 Franchisesysteme mit insgesamt rund 9400 Franchisenehmern.
Worauf kommt es beim Finden eines passenden Franchisesystems an?

Abgesehen von einer fachlichen Qualifikation, die oftmals unerlasslich ist, sollten potenzielle
Franchisenehmer vor allem Uberlegen, was sie gerne tun wirden. ,Und wie wir ja alle wissen: Was
man gerne tut, macht man auch gut®, sagt Andreas Haider, Prasident des Franchiseverbands. Hat
man sich flr eine bestimmte Branche entschieden und passen die Muss-Qualifikationen, rat Haider
zur aktiven Suche nach dem richtigen System. 10,3 Milliarden Euro werden in Osterreich mit
Franchising umgesetzt. Es gibt rund 480 Systeme mit insgesamt rund 9400 Franchisenehmern, die
11.700 Standorte betreiben.

~Wichtigstes Auswahlkriterium ist die gegenseitige Chemie und die Identifikation mit den
Unternehmenswerten und dem Geschaftsinhalt." Es sei nicht nur die Begeisterung fir das Thema,
die Franchisenehmer mitbringen sollten, erganzt Bistrobox-Grinder Klaus Haberl. ,Es zahlen
zudem die Motivation, selber etwas zu bewegen, sowie ein hohes MaB an
Verantwortungsbewusstsein gegentber der Marke und den Kunden."

Link zum Artikel:

https://www.profil.at/cm/appetithappen/401344757
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Starkes Wachstum und mehr Fokus auf saisonale
Produkte Links

Das Start-up-Unternehmen BistroBox mit Sitz in Holzhausen > Zu BistroBox
verzeichnet eine sehr gute Geschaftsentwicklung. Allein in den

Monaten Janner und Februar haben sich die Verkdufe an den derzeit

32 Standorten im Vergleich zum Vorjahr mehr als verdoppelt.

0706202195 Q@ © X B A& M

Klaus Hzber!

Die stark expandierende 24h-Pizzeria Bistrobox kommt ohne Personal aus, Kunden konnen sich auf
Knopfdruck in nur zwei Minuten selbst eine hochwertige Steinofenpizza backen. Auch bei BistroBox
ist der Trend zu vegetarischen und saisonalen Produkten spiirbar, zum Frithlingsstart wurde eine
neue . Spinatpizza” in das Sortiment aufgenommen

Natiirlich hat sich Corona auch bei uns stark ausgewirkt. Die zunehmende Selbstversorgung der
M

nschen hat sicher dazu beigetragen, das Wachstum zu beschleunigen. Immerhin haben wir an
n Tagen in der Woche rund um die Uhr geoffnet”, BistroBox-Mitbegriinder und
Geschéftsflhrer Klaus Haberl. .Andererseits spliren wir aber auch, dass uns der Fokus auf die
Quall hrung der Steinofenpizza nach neuer Rezeptur und die Zussmmenarbeit mit
unserem neuen Pizzaproduzenten im Dezember einen wichtigen Schub gaben. Die Zahl der
positiven Feedbacks unserer Kunden ist seitdem stark gestiegen. Deshalb wollen wir zukiinftig

t und die Einf

noch mehr Abwechslung und Ssisonalitat bieten

2020: Mehr als eine Mio. Pizzen, Snacks und Getrdnke verkauft

Derzeit werden mit 18 Franchise-Partnern osterreichweit 32 BistroBox-Standorte betrieben, heuer
sollen zahlreiche weitere Erdffnungen folgen. Vor kurzem hat das Unternehmen den ,System-
Check” des Osterreichischen Franchise-Verbands erfolgreich abselviert und dessen Qualitdts-
Gitesiegel erhalten. Sémiliche BistroBoxen werden von den jeweiligen Standortbetreibern téglich
frisch bestiickt. , Das System iiberzeugt Franchise-Partner ebenso wie Kunden. Im Verjahr wurden
an unseren Standorten mehr als eine Million Pizzen, Snacks und Getranke verkauft”, freut sich
Haberl

Attraktive Startmiglichkeiten fiir neue Franchise-Partner

Das Unternehmen BistroBox mit Firmensitz in Holzhausen plant auch im heurigen Jahr weiter zu
expandieren. In ganz Osterreich werden neue Standorte gesucht. Derzeit sind beispislsweise
susgezeichnete Lagen in Wien und Umgebung, Linz und Umgebung, Fiirstenfeld, Kirchdorf an der
Krems, Ried im Innkreis sowie in Braunau verfigbar.

www.bistrobox.com/franchise

Vom Studienprojekt zur erfolgreichen Start-up-Griindung

Das Unternehmen BistroBox wurde praktisch an der Fachhochschule Wels geberen. Die Grinder
Klaus Haberl, Jirgen Traxler und David Kieslinger entwickelten das Kenzept eines innovativen
Heifluft-Pizzacfens zur Selbstbedienung fur ihre Studienkollegen in der Mensa. Die Nachfrage war
riesig und so flhrte das Projekt im Jshr 2009 schliefilich zur Unternehmensgriindung. Aus der
urspriinglichen Idee des Pizzaofens ist mittlerweile das innovative Franchise-System BistroBox
geworden. BistroBex als ..24h-Pizzeria”, in welcher der entwickelte Pizzacfen alle Vorzige perfekt
ausspielen und den Kunden zu jeder Tages- und Nachtzeit eine ofenfrische Pizza servieren

kann. Die Kunden bedienen den sehr einfachen Pizzacfen selbst und backen damit ihre eigene
Pizza in zwei Minuten auf Knopfdruck. Getrénke, Snacks und frisch gemahlener Kaffes runden das
Angebot der Selbstbedienungspizzeriz ab

robox.com

Link zum Artikel:

https://news.wko.at/news/oberoesterreich/BistroBox.html
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Die Nominierten
stehen fest

Die Verleihung der Franchise Awards soll
heuer wieder regular abgehalten werden.

BRUNN/GEBIRGE. Im vergange-
nen Jahr wurde die Verleihung
der Franchise Awards wegen
Corona im kleinen Kreis abge-
halten. In diesem Jahr soll der
wichtigste Branchenevent der
Franchise-Szene in gewohnter
Weise durchgefiihrt werden. Die
Nominierten fiir den Award 2021
stehen bereits fest.

Fiinf Kategorien

Der Titel ,Beste(r) Franchise
Partner*in 2021“ geht entweder
an Christoph Kaiser, Clemens
Kaiser und Florian Pany von
BistroBox, Richard Mendlik

von Das Futterhaus Osterreich
oder Paul Langeder und Rafael
Reifeltshammer von Storebox.
Die Wahl zum Newcomer des
Jahres fillt zwischen Angelika
Meusburger/Karl-Heinz Strele
(Storebox) und Harald Fasching
(Anker Snack & Coffee).

Chancen auf den Award fiir
das ,Beste Franchise-System
2021" kénnen sich Soluto, Uni-
markt und Zaunteam ausrech-
nen; das Newcomer-Pendant
geht an Biogena, Kobl oder
Piyoma.

Eine Sonderkategorie stellt
der ,Social Award 2021“ dar,

UNSERE %
KERNAUFGA™

fiir den Capito, Viterma und
vomFass nominiert sind.

Bekannte Gesichter in der Jury
Ausgewihlt wurden die Nomi-
nierten von einer Jury, die sich
wie das Who-is-Who der Bran-
che liest — darunter finden sich
u.a. OFV-Prasident und Uni-
markt-Geschéftsfiithrer Andreas
Haider, Waltraud Martius (Syn-
con), Karin Probst (McDonald's
Osterreich), Carina Felzmann

Vorjahressieger
2020 wurde
Viterma zum bes-
ten Franchise-
System gekart.
Am Bild: Viterma-
Geschaftsfuhrer
Marco Fitz (m.)
mit OFV-Gene-
ralsekretarin Bar-
bara Steiner und
OFV-Prasident
Andreas Haider.

(Cox Orange) und Marco Fitz
(Viterma).

LDie unternehmerische Leis-
tung, die Geschéftsentwicklung,
die Innovationskraft, die Mitar-
beiter- & Partnerfithrung, der
Zusammenhalt im System so-
wie die Nachhaltigkeit des Un-
ternehmens hat bei der Auswahl
der Nominierten eine wesentli-
che Rolle gespielt”, erklart Bar-
bara Steiner, Generalsekretdrin
des OFV. (red)
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BRUNN / GEE. Mit der Verleihung der dsterreichizchen
Franchise-Awards wird die hohe Qualitit der dsterreichischen
Franchise-Szene deutlich, Zudem wird den Mitgliedern des
Osterreichischen Franchise-Verbandes die Maglichkeit geboten,
das eigene Unternehmen oder eine(n) Franchise-Partner fiir
diese heiff begehrte Auszeichnung vorzuschlagen. Eine
hochkaratige Jury, die sich aus Stefan Buchinger / BMDW,
Carina Felzmann / Cox Orange, Marco Fitz / Viterma, Michael
Graf, MBA / Raiffeisenlandesbank NO-Wien AG, Andreas Haider
[ Osterreichischer Franchise-Verband, Sylvia Foissy / Senat der
Wirtschaft, Waltraud Martius / Syncon, Karin Probst / McDonald
"s Osterreich, Stefan Tesch / Gewinn und Elisabeth Zehetner-
Piewald / Junge Wirtschaft und Griinderservice der WKO
zusammensetzt, hat folgende Systeme bzw. Partner fiir den

Franchise-Award 2021 nominiert

Bester(r) Franchise-Partner 2021: Christoph Kaiser, Clemens
Kaiser, Florian Pany | BistroBox, Richard Mendlik | Das
Futterhaus Osterreich, Paul Langeder, Raphael Reifeltshammer

| Storebox.

Beste(r) Franchise-Parmer Newcomer 2021: Harald Fasching |
Anker Snack & Coffee. Angelika Meusburger. Karl-Heinz Strele |
Storebox.

Eestes Franchise-System 2021: Soluto, Unimarkt. Zzunteam.

Bestes Franchise-System Newcomer 2021: Biogena, Kohl.

Pivoma.
Social Award 2021: Capito, Viterma, vomFass.

-Die unternehmerische Leistung, die Geschiftsentwicklung, die
Innovationskraft, die Mitarbeiter- & Farmerfiihrung. der
Zusammenhalt im System sowie die Nachhaltigkeit des
Unternehmens hat bei der Auswahl der Nominierten eine
wesentliche Rolle gespielt®, so die Generalsekretirin des OFV,
Barbara Steiner.

Das Sponsoring der Awards wurde in diesem Jahr von

Unser Lagerhaus, der Raiffeisenlandesbank NO-Wien AG
und der Osterreichischen Post AG iibernommen.

Link zum Artikel:

https://medianet.at/news/retail/franchise-award-2021-wer-wurde-nominiert-38920.html

Ni kK& Z
anderen Geschdftsmodellen
Die OFV Conwvention & Gala, die am 2. September 2021 in der

Burg Perchtoldsdorf veranstaltet wird, soll auch zum

halt bringt Vorteile gegeniiber

Netzwerken genutzt werden, OFV-Umfragen im vergangenen
Jahr haben deutlich gezeigt, dass Franchise-Systeme aufgrund
ihres Netzwerkes und Zusammenhaltes Vorteile gegeniiber
anderen Geschiftsmodellen aufweisen. Dies ist mit ein Grund,
warum die Nachfrage nach Franchizse-Systemen in den
vergangenen Monaten gestiegen ist und sich Optimismus in der
Szene breitgemacht hat.

Informationen zum Osterrei Franchise-Verband

Der Osterreichische Franchise-Verband (OFV) ist Représentant
der dsterreichischen Franchise-Wirtschaft. Als integrativer
Motor der Franchise-5zene vertritt der Verband die Interessen
seiner Mitglieder in der Offentlichkeit und forciert den
Austausch mit Wirtschaft, Wissenschaft, Politik und
Offentlichkeit, um die nachhaltige Qualitatssicherung im
Franchising zu férdern. Diese wird durch den OFV-System-
Check unterstiitzt. zu welchem sich alle ordentlichen Mitglieder
mindestens einmalig verpflichten. Nach Absolvierung des
Checks darf das OFV Siegel .Gepriiftes Mitglied® getragen
‘werden. welches nicht nur die hohe Qualitdt des Systems
reprisentiert, sondern dariiber hinaus fiir eine hohe Franchise-
Parmer-Zufriedenheit steht und dadurch Verteile bei der Suche
nach neuen Franchise-Partnern mit sich bringt. Der OFV gilt als
Kommunikationsplatform und fokussiert den Ausbau von
Image und Bekanntheitswert des Franchisings. Zudem vernetzt
der Verband Franchise-Geber mit Franchise-Intereszenten und
stellt seinen Mitgliedern ein umnfassendes Experten-Netzwerk
zur Verfliigung. Ebenso z8hlen themenspezifische
Veranstaltungen zum vielfiltigen Angebot des Gsterreichischen
Franchise-Verbandes, der in Brunn am Gehirge angesiedelt ist
und rund 135 Mitglieder z&hlt. Alle weiteren Informationen
iiber den Verband kinnen auf der Wehsite des OFV abgerufen
werden. (red)

www.franchise.at
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HOLZHAUSEN. Das dsterreichische Start-up-Unternehmen
BistroBox verzeichnet wotz der seit einem Jahr allgernein
schwierigen wirtschaftlichen Lage eine sehr gute
Geschiftsentwicklung. Allein in den Monaten Jénner und
Februar 2021 haben sich die Verkdufe an den derzeit 32
Standorten im Vergleich zum Vorjahr mehr als verdoppelt. Die
stark expandierende 24h-Pizzeria komnmt génzlich ohne
Personal aus. Kunden kinnen sich auf Knopfdruck in nur zwei
Minuten selbst eine hochwertige Steinofenpizza backen. Auch
bei BistroBox ist der Trend zu vegetarischen und saisonalen
Produkten splirbar. zum Frihlingsstart wird ab heute eine neue

“Spinatpizza” in das Sortiment aufgenommer.

“Natirlich hat sich Corona auch bei uns stark ausgewirkt. Die
zunehmende Selbstversorgung der Menschen hat sicher dazu
beigetragen. das Wachstum zu beschleunigen, Immerhin haben
wir an sieben Tagen in der Woche rund um die Uhr gedffnet”.

sagt BistroBox-Mithegriinder und Geschafisfilhrer Klaus Haberl.

“Andererseits spliren wir aber auch, dass uns der Fokus auf die
Qualitat und die Einfiihrung der Steinofenpizza nach neuer
Rezeptur und die Zusammenarheit mit unserem neuen
Pizzaproduzenten im Dezember einen wichtigen Schub gaben.
Die Zahl der positiven Feedbacks unserer Kunden ist seitdem
stark gestiegen. Deshalb wollen wir zukiinftig auch noch mehr

Abwechslung und Saisonalitit bieten.”

2020; Mehr als eine Million Pizzen, Snacks und Getranke
verkauft

Link zum Artikel:

! Bistrobox

a

Derzeit werden mit 18 Franchise-Fartnern dsterreichweit 32
BistroBox-5Standorte betrieben. heuer sollen zahlreiche weitere
Eroffnungen folgen. Vor Kurzem hat das Unternehmen den
“Zystem-Check” des Osterreichischen Franchise-Verhandes
erfolgreich absaolviert und dessen Qualitdts-Giresiegel erhalten.
Samutliche BistroBoxen, die fiir ihre - vorwiegend jungen -
Funden sieben Tage in der Waoche rund um die Uhr gedffnet
haben, werden von den jeweiligen Standortbetreibern tiglich
frisch bestiickt. “Das System uberzeugt Franchisepartrner
ebenso wie Kunden. Im Vorjahr wurden an unseren Standorten
mehr als eine Million Pizzen, Snacks und Gewrdnke verkauft™,
freut sich Haberl,

Arttraktive Startmdglichkeiten fiir nene Franchisepartmer
Das Unternehmen BistroBox mit Firmensitz im
oberdsterreichischen Holzhausen plant daher, auch im
heurigen Jahr weiter zu expandieren. In ganz Osterreich
werden neue Standorte gesucht. kiinftigen Franchisepartnern
bieten sich attraktive Startméglichkeiten. Derzeit sind
beispielsweise ausgezeichnete Lagen in Wien und Umgebung,
Linz und Umgebung, Firstenfeld, Kirchdorf an der Krems, Ried
im Innkreis sowie in Braunau verfighar. (red)

Alle Infos zum BistroBox-Franchizesystem gibt es online auf

www.bistrobox.com/franchise,

https://medianet.at/news/retail/bistrobox-starkes-wachstum-und-mehr-fokus-auf-

saisonale-produkte-38904.html#
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FRANCHISEVERBAND

Konzept ,BistroBox“ ausgezeichnet

Das Start-up-Unternehmen BistroBox st jetzt auch zertifiziertes Mitglied im Osterreichi-
schen Franchise-Verband (OFV). Die in den letzten Jahren stark expandierende 24h-Pizzeria
hat vor Kurzem den ,0FV System-Check" erfolgreich absolviert und das Qualitéts-Giite-
siegel des Verbands erhalten. Die BistroBox kommt ganzlich ochne Personal aus, Kunden
konnen sich auf Knopfdruck in nur zwei Minuten selbst eine hochwertige Steinofenpizza
backen. Derzeit werden mit 18 Franchise-Partnern dsterreichweit 32 Standorte betrie-
ben, heuer sollen weitere Erdffnungen folgen.
Mit der OFV System-Check-Zertifizierung dokumentiert BistroBox die Zukunftsfahigkeit
des Systems sowie eine hohe Zufriedenheit der Franchise-Partner”, betonte Barbara
Steiner, Generalsekretarin des OFV im Rahmen der Uberreichung des Giitesiegels. ,Die
aus der Uberpriifung des Franchise-Vertrags, der Einsichtnahme in das Handbuch sowie
des externen Audits gewonnenen Erkenntnisse liefern wertvolle Ansatzpunkte zur be-
standigen Weiterentwicklung des Systems. Die Absolvierung des System-Checks ist ein
wichtiger Baustein fiir den nachhaltigen Erfolg als Franchise-Unternehmen.”
BistroBox-Mitbegriinder und Geschaftsfihrer Klaus Haberl freut sich (iber die Auszeichnung
und erklart die grof3e Bedeutung von Franchising fiir sein Unternehmen: ,Das Thema boomt
derzeit - sicher auch durch die coronabedingte Krise seit dem letzten Jahr. Viele Menschen
wollen oder missen sich be-

Generalsekretéirin Barbara Steiner und Président ruflich neu orientieren. Wir
Andreas Haider vom Osterreichischen Franchise-Verband verzeichneninden letzten Wo-

Geschaftsfiihrer David Kieslinger und Klaus Haberl (v. L).

zuvor, alleine seit Jahresbe-
ginn waren es mehr als 100
Interessenten. Und unser Sys-
tem (berzeugt Franchise-
Partner ebenso wie unsere
Kunden.ImVorjahr wurdenan
unseren Standorten mehr als
eine Million Pizzen, Snacks und
Getranke verkauft."
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Die Coronakrise hat der BistroBox und ihrem Mitbegriinder Klaus Haberl zusatzlichen Umsatz beschert.

BistroBox profitiert von Zuwichsen
durch den Trend zur Selbstversorgung

Start-up mit Sitz in Holzhausen hat Verkiaufe im Janner und Februar verdoppelt

HOLZHAUSEN. Die BistroBox plant
in diesem Jahr weitere Expansi-
onsschritte. Das in Holzhausen
beheimatete Start-up sucht in
ganz Osterreich neue Standorte.
Derzeit werden mit 18-Franchise-
Partmern ésterreichweit 32 Bistro-
Box-Standorte betrieben, heuer
sollen zahlreiche weitere Eraff-
nungen folgen.

Trotz der schwierigen wirt-
schaftlichen Lage verzeichnet das
Unternehmen eine Gberdurch-
schnittlich gute Geschaftsent-
wicklung. Alleinim Jinner und Fe-
bruar dieses Jahres haben sich die
Verkdufe i Vergleich zum Vor-
jahr mehr als verdoppelt. Natiir-
lich hat sich Corona auch bei uns
stark ausgewirkt. Die zunehmen-
de Selbstversorgung der Men-
schen hat sicher dazu beigetragen,
das Wachstum zu beschleunigen®,
sagt BistroBox-Mitbegriinder und
Geschaftsfihrer Klaus Haberl
Dochder wachsende Erfolg beruht

Link zum Artikel:

auch auf innovativen Schritten
durch das Unternehmen. In der
Produktion wurden neue Rezeptu-
ren kreiert. Saisonale und vegeta-
rische Trends ergidnzen das Ange-
bot. Seit 1. April bekommt man in
den BistroBoxen eine Spinatpizza.
Mit der Einfiihrung der Steinofen-
pizza setzte das Start-up seinen
Fokus auf noch mehr Qualitir, Mit
dem seit Dezember neuen Pizza-
produzenten sind weitere Ent-
wicklungsschritte geplant.

JDie Zahl der positiven Feed-
backs unserer Kunden ist seitdem
stark pestiegen. Deshalb wollen
wir zukiinftig auch noch mehr Ab-
wechslung und Saisonalitdt bie-
ten”, betont Haberl.

Vor kurzem hat das Unterneh-
men den System-Check des dster-
reichischen Franchise-Verbandes
erfolgreich absolviert und dessen
Oualitdrsgiitesiegel erhalten.
Samitliche BistroBoxen, die fiir ihre
vorwiegend jungen Kunden sie-

@

,Die zunehmende
Selbstversorgung
der Menschen hat
sicher dazu beigetragen,
das Wachstum zu
beschleunigen.”

I Klaus Haberl, Geschaftsfiihrer von
BistroBox

ben Tage in der Woche rund um
die Uhr gedffnet haben, werden
vonden jeweiligen Standortbetrei-
bern tiglich frisch bestiickt. \Das
System tberzeugt Franchise-Part-
ner ebenso wie Kunden. Im Vor-
jahr wurden an unseren Standor-
ten mehr als eine Million Pizzen,
Snacks und Getrdanke verkauft,
freut sich Haberl.

Foto: Tesarek

Die geplanten Expansions-
schritte von BistroBox sollen in
und auberhalb von Oberdster-
reich stattfinden. Derzeit besteht
Interesse an Lagenin Linz und Um-
gebung, Kirchdorf, Ried im Inn-
kreis und Braunau. Weitere Bistro-
Boxen sollen im steirischen Fiirs-
tenfeld sowie in Wien und Umge-
bung entstehen.

FH-Studenten erfanden Ofen

Das Unternehmen BistroBox ent-
stand, wie schon des Ofteren be-
richtet, an der Welser FH. Die
Grilnder Klaus Haberl, Jirgen
Traxler und David Kieslinger ent-
wickelten das Konzept eines inno-
vativen HeiRluft-Pizzaofens zur
Selbstbedienung fiir ihre Studien-
kollegenin der Mensa. 2009 wurde
die Erfindung in ein Geschaftsmao-
dell umgewandelt. Die Kunden be-
dienen den sehr einfachen Fizza-
ofen selbst und backen damit ihre
eigene Pizza in zwei Minuten.

https://www.nachrichten.at/oberoesterreich/wels/bistrobox-profitiert-von-zuwaechsen-

durch-den-trend-zur-selbstversorgung;art67,3379300
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Oberosterreichisches Start-up BistroBox

Starkes Wachstum und mehr Fokus
auf saisonale Produkte

- Im Janner und Februar haben sich
die Verkaufe im Vergleich zum
Vorjahr verdoppelt BisTroBoX
- 32 Standorte, ohne Personal:
Taglich 24h Stunden ofenfrische
Pizza auf Knopfdruck

- Trend zu vegetarischen Produkten:
Neue Spinatpizza ins Sortiment
aufgenommen

%

Das dsterreichische Start-up-
Unternshmen BistroBox verzeichnet trotz
der z=it einem Jahr allgemein
schwierigen wirtschaftlichen Lage sine
sehr gute Geschiftsentwicklung. Allsin in
den Monaten J2nner und Februzr haben sich die Verkdufe an den derzeit 32 Standerten im Vergleich zum Vorjahr mehr
als verdoppelt. Die stark expandierende 24h-Pizzeria kommt génzlich ohne Personal aus, Kunden kdnnen sich auf
Knopfdruck in nur zwei Minuten selbst eine hochwertige Steincfenpizza backen. Auch bei BistroBox ist der Trend zu
vegetarizschen und saizonzlen Produkten spiirbar, zum Frihlingsstart wird ab heute eine neue "Spinatpizza” in das
Sortiment aufgenommen.

"Natarlich hat sich Corona zuch bei uns stark ausgewirkt, Die zunehmende Selbstversorgung der Menschen hat sicher
dazu beigstragen, das Wachstum zu beschleunigen. Immerhin haben wir 2n sieben Tagen in der Woche rund um cie Uhr
gedffnet”, sagt BistroBox-Mitbegrinder und Geschiftsfihrer Klzus Haberl. "Andererseits spiren wir aber auch, dass uns
der Fokus zuf die Qualitdt und die Einfihrung der Steinofenpizza nach nsuer Rezeptur und die Zusammenarbeit mit
unserem neuen Pizzaproduzentzn im Dezember einen wichtigen Schub gaben. Die Zzh! der positiven Feedbacks unsersr
Kunden ist seitdem stark gestiegen. Deshalb wollen wir zukiinftig 2uch noch mehr Abwechslung und Saisonalitat bieten,”

2020: Mehr als eine Million Pizzen, Snacks und Getranke verkauft

Derzeit werden mit 18 Franchise-Partnem dsterreichweit 32 BistroBox-Stzandorte betrizben, heuer sollen zahlrziche
weitere Erdffnungen folgen. Vor kurzem hat das Unternshmen den "System-Check” des Osterreichischen Franchise-
Verbandes erfolgraich absolviert und dessen Qualitits-Gitesiegel erhalten, Sdmtliche BistroBoxen, die fur ihra -
vorwiegend jungen - Kunden sieben Tage in der Woche rund um die Uhr gedffnet haben, werden von den jeweiligen
Standortbetreibern t3glich frisch besticks. "Das System Oberzeugt Franchize-Partner ebenzo wie Kuncen, Im Vorjzhr
wurden 2n unseren Standorten mehr als eine Million Pizzen, Snacks und Getrinke verkauft”, freut sich Haberl.

Attraktive Startméglichkeiten fir neue Franchise-Partner

Das Unternshmen BistroBox mit Firmensitz im cberdsterreichischen Holzhausen plant daher auch im heurigen Jahr weiter
zu expandieren. In ganz Osterreich werden neue Standorte gesucht, kiinftigen Franchise-Partnern bisten sich attraktive
Startméglichkeiten. Derzeit sind beispielsweise ausgezeichnete Lagen in Wien und Umgebung, Linz und Umgsbung,
Firstenfeld, Kirchdorf an der Krems, Ried im Innkreis sowie in Braunau verfigbar,

Link zum Artikel:

www.regionalinfo24.at/index.php?id=31&tx tthnews%5Btt news%5D=49440&cHash=5c6
1928de5aafe827d26d77ed7e8626d



https://pressespiegel.pressefach.info/public/app/www.regionalinfo24.at/index.php?id=31&tx_ttnews%5Btt_news%5D=49440&cHash=5c61928de5aafe827d26d77ed7e8626d
https://pressespiegel.pressefach.info/public/app/www.regionalinfo24.at/index.php?id=31&tx_ttnews%5Btt_news%5D=49440&cHash=5c61928de5aafe827d26d77ed7e8626d

ReeaL
Regal, 03.04.2021 | Reichweite: 54 000 Leser

24/7

v, >

BisTroBOX

Derzeit werden mit 18 Franchise-Partnern ésterreichweit 32 Standorte betrieben, heuer sollen weitere
Eroffnungen folgen. @ BistroBox

BistroBox: Verkaufe verdoppelt

Die Geschaftsentwicklung der 24-Stunden SB-Pizzeria zeigte im letzten Jahr einen positiven
Verlauf. Allen in den Monaten Janner und Februar haben sich die Verkaufe, so das Franchise, im
Vergleich zum Vorjahr mehr als verdoppelt.

Derzeit werden mit 18 Franchise-Partnern osterreichweit 32 Standorte betrieben, heuer sollen
weitere Eroffnungen folgen. ,Das System uberzeugt Franchise-Partner ebenso wie Kunden. Im
Vorjahr wurden an unseren Standorten mehr als eine Million Pizzen, Snacks und Getranke
verkauft”, freut sich Klaus Haberl, Geschaftsfuhrer Marketing & Vertrieb. Zum Frihlingsstart folgt
BistroBox dem Veggie-Trend: Ab heute gibt es auch eine Spinatpizza im Sortiment.

Facts:

Grundungsjahr: 2009

Grunder und Geschaftsfuhrer: Klaus Haberl, Jurgen Traxler, David Kieslinger
Firmenzentrale: Holzhausen (00)

Mitarbeiter in der Zentrale: 16

Standorte in Osterreich: 32

Franchise-Partner: 18

Link zum Artikel:

https://regal.at/news/2021/04/starkes-wachstum-bei-bistrobox
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BistroBox

Verkaufe wurden verdoppelt

\Von Karl Stiefel
Freitag. o2 April 2021

MEIST GELESEN

Rewe International

Gratis PCR-Tests in Wiener Bipa-
Filialen
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Lockdown: Mehr Schaden als
Nutzen?

E-Commerce

Deutschsprachiger Markt
Europaspitze im E-Commerce

Link zum Artikel:
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32 Standorte gibt es in Osterreich. bald sollen es mehr werden

Rasantes Wachstum bei BistroBox: An den 32 Standorten schieBen
die Verkaufe in die Hohe, die 24-Stunden-Pizzeria kommt gut an.

Mehr als eine Million Produkte hat BistroBox im vergangenen Jahr verkauft. In
den ersten beiden Monaten des heurigen Jahres waren es doppelt so viele
wie im Vergleichzeitraum 2020. “Naturlich hat sich Corona auch bei uns stark
ausgewirkt. Die zunehmende Selbstversorgung der Menschen hat sicher dazu
beigetragen. das Wachstum zu beschleunigen. Immerhin haben wir an sieben
Tagen in der Woche rund um die Uhr geéffnet”, sagt BistroBox-Mitbegrunder
und Geschaftsfuhrer Klaus Haberl "Andererseits spuren wir aber auch, dass
uns der Fokus auf die Qualitat und die EinfGhrung der Steinofenpizza nach
neuer Rezeptur und die Zusammenarbeit mit unserem neuen
Pizzaproduzenten im Dezember einen wichtigen Schub gaben. Die Zahlder
positiven Feedbacks unserer Kunden ist seitdem stark gestiegen. Deshalb
wollen wir zukunftig auch noch mehr Abwechslung und Saisonalitat bieten”

Zusammen mit 18 Franchise-Partnern betreibt BistroBox osterreichweit 32
Standorte. In ganz Osterreich werden neue Standorte sowie kiinftige
Franchise-Partner gesucht. Vor Kurzem hat das Unternehmen den "System-
Check’ des Osterreichischen Franchise-Verbandes erfolgreich absolviert und
dessen Qualitats-Gatesiegel erhalten

https://www.cash.at/handel/news/bistrobox-verkaeufe-wurden-verdoppelt-24603
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Osterreichisches Start-up
BistroBox auf Erfolgskurs

Derzeit werden mit 18 Franchise-Partnern dsterreichweit 32 BistroBox-Standorte betrieben

Im Jénner und Februar haben sich die Verkaufe im Vergleich zum Vorjahr
verdoppelt.

Das dsterreichische Start-up-Unternehmen verzeichnet trotz der seit einem Jahr allgemein schwierigen
wirtschaftlichen Lage eine sehr gute Geschaftsentwicklung. Allein in den Monaten Janner und Februar haben sich die
Verkiufe an den derzeit 32 Standorten im Vergleich zum Vorjahr mehr als verdoppelt. Die stark expandierende 24h-
Pizzeria kommt ginzlich ohne Personal aus, Kunden kinnen sich auf Knopfdruck in nur zwei Minuten selbst eine
hochwertige Steinofenpizza backen. Auch bei BistroBox ist der Trend zu vegetarischen und saisonalen Produkten
spidrbar, zum Friihlingsstart wird ab heute eine neue "Spinatpizza” in das Sortiment aufgenommen.

"Matirlich hat sich Corona auch bei uns stark ausgewirkt. Die zunehmende Selbstversorgung der Menschen hat
sicher dazu beigetragen, das Wachstum zu beschleunigen. Immerhin haben wir an sigben Tagen in der Woche rund
um die Uhr gedffnet”, sagt BistroBox-Mitbegrander und Geschaftsfuhrer Klaus Haberl. "Andererseits spiiren wir aber
auch, dass uns der Fokus auf die Qualit&t und die Einflihrung der Steinofenpizza nach neuer Rezeptur und die
Zusammenarbeit mit unserem neuen Pizzaproduzenten im Dezember ginen wichtigen Schub gaben. Die Zahl der
positiven Feedbacks unserer Kunden ist seitdem stark gestiegen. Deshalb wollen wir zukiinftig auch noch mehr
Abwechslung und Saisonalitdt bieten”

2020 wurden mehr als eine Million Pizzen, Snacks und Getrdanke verkauft

Derzeit werden mit 18 Franchise-Partnern dsterreichweit 32 BistroBox-Standorte betrieben, heuer sollen zahlreiche
weitere Erdffnungen folgen. Vor kurzem hat das Unternehmen den "System-Check” des Osterreichischen Franchise-
Verbandes erfolgreich absolviert und dessen Qualitdts-Gitesiegel erhalten. S8mtliche BistroBoxen, die Tur ihre —
vorwiegend jungen — Kunden sieben Tage in der Woche rund um die Uhr gedffnet haben, werden von den jeweiligen
Standoribetreibern taglich frisch bestiickt. “Das System lberzeugt Franchise-Partner ebenso wie Kunden. Im Yorjahr
wurden an unseren Standorten mehr als eine Million Pizzen, Snacks und Getranke verkauft”, freut sich Haberl.

Attraktive Startmoglichkeiten fur neue Franchise-Partner

Das Unternehmen BistroBox mit Firmensitz im oberdsterreichischen Holzhausen plant daher auch im heurigen Jahr
weiter zu expandieren. In ganz Osterreich werden neue Standorte gesucht, kiinftigen Franchise-Partnern bieten sich
attraktive Startmiglichkeiten. Derzeit sind beispielsweise ausgezeichnete Lagen in Wien und Umgebung, Linz und
Umgebung, Fiirstenfeld, Kirchdorf an der Krems, Ried im Innkreis sowie in Braunau verfiigbar.

Link zum Artikel:

https://www.fm-online.at/news/oesterreichisches-start-up-bistrobox-auf-erfolgskurs/
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BistroBox: OO-Pizza-Startup verdoppelte wihrend Krise Verkiufe

02. April 2021

(Quelle: derBrutkasten

Wach in der Coronakrise mit einem Gastro-
Startup? BistroBox ist das mit seinen mittlerweile
32 Pizza-Automaten gelungen.

Kaum eine Branche litt bislang so unter der Corona-

P je, wie die G ie, die von 1

Sperren — auch abseits der harten Lockdowns — betroffen

war und ist. Das oberdsterreichische Gastro-Startup

BistroBox konnte in der Zeit jedoch deutlich wachsen.

Maglich wird das durch das Konzept, das ohne menschliche
beitskrafte ausk 24h-Pizza-.

BistroBox: Wachstum wegen Corona und neuem
Zulieferer

Allein in den Monaten Jénner und Februar hitten sich die
Verkdufe an den derzeit 32 Standorten im Vergleich zum
Vorjahr mehr als verdoppelt, heift es vom Startup.
Insgesamt habe man im Vorjahr rund eine Million Pizzen.
Snacks und Getranke verkauft. Natiirlich hat sich Corona

auch bei uns stark gewirkt. Die h d
Selbstversorgung der Menschen hat sicher dazu beigetragen.
das Wachstum zu beschleuni hin haben wir an

sieben Tagen in der Woche =rund um die Uhr gedffnet®,
meint BistroBox-Mitbegriinder und Geschiftsfilhrer Klaus
Haberl.

Link zum Artikel:

https://www.tech2b.at/news-detail/bistrobox-ooe-pizza-startup-verdoppelte-waehrend-

Gleichzeitig filhrt er das Wachstum aber auch auf eine
rerinderte Steinofenpi: dank beit
-

mit einem neuen Pizzaprod seit D zuriick,
.Die Zahl der positiven Feedbacks unserer Kunden ist
seitdem stark gestiegen®, so Haberl.

Derzeit 18 Franchise-Partner weitere gesucht

Einige der d befinden sich an bal latzen,
andere an stark frequentierten Plitzen, etwa im Wiener
Prater. Dazu arbeitet das Startup. das durch einen Auftritt in
der Show 2 Minuten 2 Millionen im Jahr 2017 erstmals
einer breiteren Offentlichkeit bekannt wurde, derzeit in
sechs deslandern mit 18 Franchise-Partnern

Diese sind fiir die Wartung und tagliche Bestickung der
Automaten verantwortlich, Seit kurzem verfiige man auch
dber das Gi 1 des & ichsichen Franchise-
Verbands, heifit es vom Startup. Man suche weiterhin nach
neuen Partnern und plane dieses Jahr zahlreiche weitere
Standorte.

krise-verkaeufe
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457.817 sind auf Jobsuche © Viele iiber ein Jahr ohne Stelle

Erstmals seit einem Jahr geht

die Arbeitslosigkeit zuriick

Lichtblick auf dem Jobmarkt: Erst-

Vergleich zum Vorjahr - 457.817 Perso-

’
”
D

nen auf Jobsuche, ein Minus von
104.705 Betroffenen. Doch es
gibt auch Grund zur Sorge.

mals seit Beginn der Pandemie ist die
Arbeitslosigkeit per Monatsende zu-
riickgegangen. Im Mirz waren — im

«Noch immer sind
rund  89.000 mehr
Menschen auf Jobsu-
che als vor Corona®,
bleibt AMS-Chef Jo-
hannes Kopf realis-
tisch. Denn wirklich
gut eignet sich der
Miirz 2020 nicht als
Vergleichsmonat - da-
mals explodierte ja die
Arbeitslosigkeit pande-

miebedingt um 52,5%
auf 562.522 Betroffene.
Dramatisch ist die
Situation weiterhin fiir
jene, die seit mehr als
einem Jahr keine Stelle
finden: Die Zahl der
Langzeitbeschiifti-
gungslosen erhdhte
sich um fast 40% auf
146.761 Personen!
AuBerdem sind nach

wie vor liber 486.000
Menschen zur Kurz-
arbeit angemeldet.
Neue Lockdowns
bremsen die posi-
tive Dynamik
zwar, Wegen
saisonaler Ef-

il

fekte sinkt die AMS-Chef Johannes
Arbeitslosig- Kopf geht davon aus,
keit  aber dass die Zahlen jetzt
weiter. VS noch weiter sinken

Fota AMS / Splola

Eine Million Pizzen
aus der BistroBox

Das Startup BistroBox hat
2020 trotz Krise an ihren be-
reits 32 Selbstbedienungs-
standorten (s. Foto) (iber
eine Million ofenfrische Piz-
zen sowie Getranke und
Snacks verkauft. Heuer will
Chef Klaus Haberl weiter
wachsen, man sucht dazu
osterreichweit Standorte.

Mr. Spex startet mit
Filiale in der SCS

Neue Konkurrenz fiir den oh-
nehin heif3 umkampften hei-
mischen Brillenmarkt: Die
deutsche Optik-Kette Mister
Spex, seit 2008 fur heimische
Konsumenten im Internet
verfugbar, eréffnet hierzulan-
de in der SCS Vésendorf nach
dem Oster-Lockdown ihre
erste ,echte" Filiale. Prasen-

tiert werden dort iber 900
Brillen und Sonnenbrillen
auf einer Verkaufsflache von
100 Quadratmetern.

In Ballungszentren arbei-
ten die Deutschen bereits

jetzt mit dsterreichischen

Partnerbetrieben zusam-
men, die online gekaufte
Ware u. a. anpassen. Online
haben Kunden Zugriff auf
mehr als 10.000 Brillen von
iber 100 Marken.
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BistroBox: OO-Pizza-Startup
verdoppelte wahrend Krise Verkaufe

Wachstum in der Coronakrise mit einem Gastro-Startup? BistroBox ist
das mit seinen mittlerweile 32 Pizza-Automaten gelungen.

& Artike! Link kopieren

Kaum eine Branche litt bislang so unter der Corona-Pandemie, wie die Gastronomie, die
von monatelangen Sperren - auch abseits der harten Lockdowns - betroffen war und
ist. Das oberdsterreichische Gastro-Startup BistroBox konnte in der Zeit jedoch
deutlich wachsen. Méglich wird das durch das Konzept, das ohne menschliche
Arbeitskrafte auskommt: 24h-Pizza-Automaten.

BistroBox: Wachstum wegen Corona und neuem Zulieferer

Allein in den Monaten Jénner und Februar hatten sich die Verkdufe an den derzeit 32
Standorten im Vergleich zum Vorjahr mehr als verdoppelt, heit es vom Startup.
Insgesamt habe man im Vorjahr rund eine Million Pizzen, Snacks und Getranke verkauft.
«Natlrlich hat sich Corona auch bei uns stark ausgewirkt. Die zunehmende
Selbstversorgung der Menschen hat sicher dazu beigetragen, das Wachstum zu
beschleunigen. Immerhin haben wir an sieben Tagen in der Woche rund um die Uhr
gedffnet’, meint BistroBox-Mitbegriinder und Geschaftsfiihrer Klaus Haberl.

Link zum Artikel:

https://www.derbrutkasten.com/bistrobox-wachstum-krise/
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Start-up BistroBox: Starkes Wachstum und mehr Fokus auf saisonale Produkte
24h-Pizzeria: Im Janner und Februar haben sich die Verkaufe im Vergleich zum Vorjahr
verdoppelt

Holzhausen bei Wels (OTS) - Das Osterreichische Start-up-Unternehmen BistroBox
verzeichnet trotz der seit einem Jahr allgemein schwierigen wirtschaftlichen Lage eine
sehr gute Geschaftsentwicklung. Allein in den Monaten Janner und Februar haben sich die
Verkaufe an den derzeit 32 Standorten im Vergleich zum Vorjahr mehr als verdoppelt.
Die stark expandierende 24h-Pizzeria kommt ganzlich ohne Personal aus, Kunden kénnen
sich auf Knopfdruck in nur zwei Minuten selbst eine hochwertige Steinofenpizza backen.
Auch bei BistroBox ist der Trend zu vegetarischen und saisonalen Produkten splrbar,
zum Friahlingsstart wird ab heute eine neue “Spinatpizza” in das Sortiment
aufgenommen. >> Pressetext & FOTOS: www.pressefach.info/bistrobox

Link zum Artikel:

https://www.ots.at/presseaussendung/OTS 20210401 OTS0045/start-up-bistrobox-
starkes-wachstum-und-mehr-fokus-auf-saisonale-produkte
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PRESSETEXT

Presseaussendung, 01.04.2021

Osterreichisches Start-up BistroBox:
Starkes Wachstum und mehr Fokus auf saisonale Produkte

- Im Janner und Februar haben sich die Verkdufe im Vergleich zum Vorjahr
verdoppelt

- 32 Standorte, ohne Personal: Taglich 24h Stunden ofenfrische Pizza auf
Knopfdruck

- Trend zu vegetarischen Produkten: Neue Spinatpizza ins Sortiment
aufgenommen

(01.04.2021, Holzhausen bei Wels) - Das osterreichische Start-up-Unternehmen BistroBox
verzeichnet trotz der seit einem Jahr allgemein schwierigen wirtschaftlichen Lage eine sehr gute
Geschaftsentwicklung. Allein in den Monaten Janner und Februar haben sich die Verkdufe an den
derzeit 32 Standorten im Vergleich zum Vorjahr mehr als verdoppelt. Die stark expandierende 24h-
Pizzeria kommt gédnzlich ohne Personal aus, Kunden kénnen sich auf Knopfdruck in nur zwei Minuten
selbst eine hochwertige Steinofenpizza backen. Auch bei BistroBox ist der Trend zu vegetarischen
und saisonalen Produkten splirbar, zum Frihlingsstart wird ab heute eine neue “Spinatpizza” in das
Sortiment aufgenommen.

“Natdrlich hat sich Corona auch bei uns stark ausgewirkt. Die zunehmende Selbstversorgung der
Menschen hat sicher dazu beigetragen, das Wachstum zu beschleunigen. Immerhin haben wir an
sieben Tagen in der Woche rund um die Uhr ge6ffnet”, sagt BistroBox-Mitbegriinder und
Geschaftsfuhrer Klaus Haberl. “Andererseits spiiren wir aber auch, dass uns der Fokus auf die
Qualitat und die Einflihrung der Steinofenpizza nach neuer Rezeptur und die Zusammenarbeit mit
unserem neuen Pizzaproduzenten im Dezember einen wichtigen Schub gaben. Die Zahl der positiven
Feedbacks unserer Kunden ist seitdem stark gestiegen. Deshalb wollen wir zukiinftig auch noch mehr
Abwechslung und Saisonalitat bieten.”

2020: Mehr als eine Million Pizzen, Snacks und Getranke verkauft

Derzeit werden mit 18 Franchise-Partnern dsterreichweit 32 BistroBox-Standorte betrieben, heuer
sollen zahlreiche weitere Eréffnungen folgen. Vor kurzem hat das Unternehmen den “System-Check”
des Osterreichischen Franchise-Verbandes erfolgreich absolviert und dessen Qualitits-Giitesiegel
erhalten. Samtliche BistroBoxen, die fiir ihre - vorwiegend jungen - Kunden sieben Tage in der Woche
rund um die Uhr gedffnet haben, werden von den jeweiligen Standortbetreibern taglich frisch
bestlckt. “Das System lberzeugt Franchise-Partner ebenso wie Kunden. Im Vorjahr wurden an
unseren Standorten mehr als eine Million Pizzen, Snacks und Getranke verkauft”, freut sich Haberl.

Attraktive Startmoglichkeiten fiir neue Franchise-Partner

Das Unternehmen BistroBox mit Firmensitz im oberdsterreichischen Holzhausen plant daher auch im
heurigen Jahr weiter zu expandieren. In ganz Osterreich werden neue Standorte gesucht, kiinftigen
Franchise-Partnern bieten sich attraktive Startmdglichkeiten. Derzeit sind beispielsweise
ausgezeichnete Lagen in Wien und Umgebung, Linz und Umgebung, Fiirstenfeld, Kirchdorf an der
Krems, Ried im Innkreis sowie in Braunau verflgbar.

Alle Infos zum BistroBox Franchisesystem gibt es online auf www.bistrobox.com/franchise.
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Bistrobox-Franchise-Nehmer-Trio: Florian
Pany, Christoph und Clemens Kaiser
betreiben zwei Standorte als Nebenjob

Pizza zum Runterdrucken

Bistrobox ist eine SB-Snackstation fir ,infrastrukturschwache" Gegenden.

Trumpf in Corona-Zeiten: Dies fallt unter Handel, nicht Gastro.

enn die Wirte geschlossen
haben (miissen) oder die
Gehsteige hochgeklappt

werden, dann schlagt die Stunde der
Bistrobox. In solch einem Container
kann sich der Reisende, die Dorfju-

gend oder der Hackler Pizzaschnitten,

Schokoriegel, Kaffee und Limorunter-
driicken. Am kleinen Tischerl dane-
ben kommt Restaurant-Feeling auf.
32 solcher Boxen gibt es im GroR-
raum Wien, rund um Graz sowie in
Oberdsterreich. 2009 gegriindet, zihlt
das Franchise-System heute 18 Part-

ner. Einer davon ist Christoph Kaiser,

der gemeinsam mit seinem Bruder
Clemens und Freund Florian Pany
zwei Standorte in Niederdsterreich
betreibt. Ein .Container” liegt in
Stockerau, gleich an der A22-Rast-
station ,Kaiserrast®, die sein Vater
betreibt. Ein Indoor-Standort befin-
det sich in Korneuburg, im Gebiude
einer SB-Tankstelle.

+Wirwollten ein bisschen Geld da-
zuverdienen®, erzihlt Kaiser, der
hauptberuflich das neben der Raststa-

tion liegende ,Soccer Golf* betreibt.

Pany arbeitet in einer Bank.

GEWINN-Bewertung

Preis/Leistung: ®

Ausgereiftheit:
Marktchancen:

Zwei Stunden téglich pro Box

Als Nebenjob eignet sich Bistrobox gut,
denn Kaiser betitelt den tiglichen Auf-
wand mit rund zwei Stunden pro ,Box".
Téglich fihrt man hin, wischt Tische
und Boden ab und reinigt Pizzaofen
und Kaffeemaschine. Und man be-
stiickt die Verkaufsautomaten mit
Ware - alles am besten in der Frith.

Die Uberwachung der Lagerstéin-
deund des Betriebs erfolgt digital. ,So
mancher Fehler lasst sich auch gleich
per Fernwartung beheben®, berichtet
Kaiser, der einmal wichentlich bei
Transgourmet Ware nachbestellt. Die
Pizzen (eine Spezialanfertigung des
Berliner Pizzaherstellers Freiberger
fiir Bistrobox) kommen tiefgefroren.
Dazu hat Kaiser einen 40-Quadratme-
ter-Lagerraum mit Tiefkiihltruhe an-
gemietet.

Werbung mit Gutscheinen

In der Box tauen die Pizza-Rohlinge
aufund warten dann bei Kiithlschrank-
temperatur auf ihren ,Einsatz® im
Pizzaofen. Zwei Minuten dauert esvon
der Bestellung weg, bis Margherita,
Diavolo & Co. bei 300 Grad Heif8luft
essfertig sind.

Und wie kommt so eine Pizza aus
dem Automaten beim Kunden an? ,Mit
der Eroffnung eines Standortes ent-
steht ein Hype", erziihlt Kaiser. Denn
die Neugier nach Funktionsweise und
Geschmack treibt einen Schwall Kun-
den in die Box. ,Man muss schauen,
dass der Andrang nicht zu stark ab-
flacht”, so Kaiser weiter. Sein .Geheim-
rezept“: Gutscheine mit QR-Code an
Private und Firmen in der Umgebung
verteilen. Werbung aufiiberregionaler
Ebene macht der Franchise-Geber.

Ab 5.000 Einwohnern rundherum

Ebenso hilft der Franchise-Geber bei
der Wahl der Standorte und hat dazu
einige im Repertoire. ,Bis zu 300 wii-
ren in Osterreich moglich®, rechnet
Klaus Haberl, einer der drei Griinder
und Geschiftsfithrer von Bistrobox,

VON STEFAN TESCH



vor. Ab nidchstem Jahr plant er die
Expansion nach Deutschland.

Ideal sind Hochfrequenzlagen mit
guter Sichtbarkeit in Bezirkshaupt-
stadten, etwaan Kreisverkehren sowie

in Nachbarschaft von SB-Tankstellen.

Gute Zufahrts- sowie Parkmaoglich-
keiten sind wichtig, damit die typi-
schen Kunden wie Aullendienstmil-
arbeiter, aber auch Nachtschwiirmer

und Jugendliche das Angebot nutzen.

Indoor oder Container

Franchise-Partner haben zwischen
ein und finf Standorte. .Typischer-
weise fingt man mit einem als Neben-
job an®, so Haberl. Alles dartiber hin-
aus lasst sich mit einem Vollzeitjob
meist nicht mehr vereinbaren.

Zur Wahl stehen dabei eine In-
door-Variante, wo die , Bistrobox“ etwa
in ein Erdgeschofllokal zwischen 30
und 60 Quadratmeter gebaut wird, so-
wie eine 15- und eine 27-Quadratme-
ler-Container-Variante. Indoor ist
man ab 70.000 Euro Investitions-und
Umbaukosten dabei, bei den Contai-

nern ab 100.000 bzw. 120.000 Euro.

Die Container kauft man vom Fran-
chise-Geber, die Preise inkludieren
Aufstellung, Anschliisse sowie Inte-
rieur. Der Pizzaofen wird um 325 Euro
(netto) pro Monat gemietet.

Speisen-und Getrankesortimente
sind grofitenteils vorgegeben, variie-
renlasst sich aber beim Bier sowie bei
den Snacks.

GEWINN-Fazit

SB-Tankstellen, Wirtshaussterben in
lindlichen Gegenden spielen Bistro-
box in die Hinde. Witzigerweise nistet
sich so manche Box ausgerechnet in
den aufgelassenen Shops einer Tank-
stelle ein. Der Franchise-Geber pflegt
dazu gute Kontakte zu Tankstellen-
netzbetreibern.

Da es kein Gastronomiegewerbe,
sondern Handel ist, kinnen alle
Standorte auch wihrend Lockdowns
voll in Betrieb sein.

Mindestens 100.000 Euro fir ei-
nen Container sind eine grofle An-
schaffung. Doch da dieser mobil ist,
ldsst er sich an einen anderen Stand-
ort transportieren und bhietet somit
Flexibilitit. (G)

So rechnet sich Bistrobox

Die Berechnung des Mindestumsatzes erfolgte unter folgenden Annahmen*;
Der Franchise-Nehmer griindet ein Einzelunternehmen. Er betreibt den
Standort nebenberuflich und erledigt alle anfallenden Aufgaben selbst.

Als Mindesteinkommen wurden 500 Euro pro Monat angenommen.

In der Musterrechnung wurde angenommen, dass der Standort auf einer
freien Flache in Frequenziage in Form eines Containers aufgestellt wird. Die
Einstiegsgebihr belauft sich auf 9.000 Euro, zusatzlich muss der Container
um 120.000 Euro angekauft werden, In Summe werden Investitionskosten
in Hohe von 130.000 Euro anfallen. Es wird unterstellt, dass davon 40.000
Euro mit Eigenmitteln finanziert werden, der Kredit in Hohe von 90.000 Euro
wurde mit einer Laufzeit von sieben Jahren angesetzt.

Wareneinsatz

Franchise-Gebuhr inkl. Werbebeitrag

Werbebetrag
R

Abschreibung
Miete / Pacht Standplatz
Stromkosten
Miete Pizzaofen
Mallentsorgung & Reinigung
Werbung
Buchhaltung & Beratung
Zinsen fur Kredit
Telefon, Versicherung, Auto etc.
SVA
Kreditrate
Abschreibung

= Nettoeinkommen

Erfolgsrechnung als Nebeneinkommen

Break-even in Prozent
36.800,- 40,0%
6.440- 7.0%
920.- 1,0%
47.840- 52,0%
18571~ 20,2%
2.400- 2.6%
3.000,- 3,3%
5.500,- 6,0%
1.000,~ 1,1%
1.200- 1,3%
1.220,- 1,3%
4.500- 4,9%
4.520,- 4,9%
41,911 1 45,6%
5.929,- 64%
1.720-
16.300,-
18571 -
16.480,- 1.0%

Die Gewinnschwelle wird durch den taglichen Absatz von rund 90 Produkten

(a 2,8 Euro netto) erreicht. Der Verkaufspreis bei Pizzen liegt zwischen
2.9 und vier Euro, Kaffees bewegen sich zwischen ein und zwei Euro.

*) Die Berechnung wurde von Unternehmensberater Peter Lindenhofer (wyavilindenhoferco.at) erstelit und
dient lediglich zur Orientierung. Sie ersetzt keinesfalls eine eigene Kalkulation.

Fakten Bistrobox

Franchise-Geber: BistroBox GmbH,
Kirchenstrae 16, 4615 Holzhausen.
Ansprechpartner; Klaus Haberl,
Tel.: +43 660 653 38 58,
k.haberl@bistrobox.com,
www.bistrobox.com

Gesucht: Franchise-Nehmer in ganz
Osterreich an Orten mit mindestens
5.000 Einwohnern. Aktuell sind

Standorte in Wien und Umgebung,
Linz und Umgebung, Kirchdorf an
der Krems, Ried im Innkreis sowie in
Braunau verfiigbar

Einstiegsgebiihr: 9.000 Euro
Monatliche Franchise-Gebiihr:sichen
Prozent vom Netto-Umsatz
Monatliche Marketing-Gebiihr: ein
Prozent vom Netto-Umsatz

Vertragsdauer: finf Jahre
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Ausgabe Korneuburg:

Bisracbox

C. Kaiser, F. Pany, Ch. Kaiser, mit J.
Traxler und K. Haberl. Foto: BistroBox

24-Stunden-Pizza
auch in Korneuburg

KORNEUBURG. Das Start-up-Un-
ternehmen BistroBox verstarkt
seine Priasenz in NO: Franchise-
Partner haben zwei neue Stand-
orte der 24-Stunden-Pizzeria
eroffnet. Die BistroBox selbst
kommt ohne Personal aus, Kun-
den konnen sich aufKnopfdruck
in nur zwei Minuten selbst eine
Steinofenpizza backen.

In Niederosterreich gibt es Bis-
troBox bereits in Amstetten,
Stockerau, Grof3 Enzersdorf und
neu in Ganserndorf. In Korneu-
burg eroffneten Christoph und
Clemens Kaiser sowie Florian
Pany bereits ihre zweite NO-Bis-
troBox — bei der Avanti-Tankstel-
le in der Wiener StrafRe.



SamE
meinbezirk.at, 01.03.2021

Pizza rund um die Uhr

BistroBox jetzt auch in Korneuburg

BisTroBoX

Eroffneten die nsue BistroBox in Korneuburg: Die F'and' ‘ze-Partner Cemens Kai =er Flo'nan =’a "r_v und Christoph Kaiser, mit den Grindern und Geschafts-
fUhrern Jurgen Traxler und Klaus Haberl.  Foto: BistroBox hochgeladen von S a Schitz

Das Start-up-Unternehmen BistroBox verstérkt seine Prasenz in
Miederdsterreich: Franchise-Partner haben zwei neue Standorte der 24-
Stunden-Pizzeria erdéffnet - einer davon ist in Korneuburg.

BEZIRK | STADT KORMEUBURG (pa). Die BistroBox kommt ganzlich ohne Per-
sonal aus, Kunden kénnen sich auf Knopfdruck in nur zwei Minuten selbst
eine Steinofenpizza backen. Osterreichweit hat sich die Zahl der Standorte
nun auf 32 erndht, allein im Jahr 2020 wurden dort bereits mehnr als eine Mil-
lion Pizzen, Snacks und Getranke verkauft.

In Niedertsterreich gibt es BistroBox bereits in Amstetten, Stockerau, Gro
Enzersdorf und neu in Ganserndorf. In Korneuburg erdffneten nun die erfah-
renen Franchise-Partner Christoph und Clemens Kaiser sowie Florian

Pany bereits ihre zweite NO-BistroBox - bei der Avanti-Tankstelle in der Wie-
ner Strae.

Link zum Artikel:

https://www.meinbezirk.at/korneuburg/c-wirtschaft/bistrobox-jetzt-auch-in-
korneuburg a4504355
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,Ein technisches Studium 1ist ein
Magnet fiir kiinftige Jobangebote*

Aktion ,, Traumberuf Technik® weckte bei Gymnasiasten das Interesse fiir technische Studien

VON RENE LAGLSTORFER

LINZ. Killerviren oder doch nur
Schnupfen? Wo wird in Zukunft
unser Strom herkommen? Und
was hat italienischer Espresso mit
Verfahrenstechnik zu tun? Aus
diesen und 39 weiteren Work-
shops konnten gestern rund 2600
Gymnasiasten aus ganz Oberos-
terreich bei der von den OONach-
richten unterstiitzten Aktion
wTraumberuf Technik” wéhlen.

Mit dem Angebot haben sich die
Fachhochschule Oberdsterreich
(FH 00) und die Johannes Kepler
Universitat (JKU) Linz ins Zeug ge-
legt, um kinftige AHS-Absolven-
ten fir ein technisches Studium
zu begeistern, beispielsweise fiir
Medizin- und Bioinformatik oder
Electrical Engineering.

~Sehnsiichtig erwartet”

Pandemie-bedingt hat die 15. Ak-
tion ,Traumberuf Technik“ erst-
mals virtuell stattgefunden. Ein
sprechender Roboter fiihrte die
Schiiler an ihren Bildschirmen wie
in einem Computerspiel durch
drei Levels mit Videos, Workshops
und virtueller Studienberatung.
,Wir brauchen Techniker und Na-
turwissenschaftler. Mit so einer
Berufswahl haben Sie exzellente
Karrierechancen“, sagte Gerald
Reisinger, Prasident der FH 00, zu

.. Traumberuf Technik” musste heuer erstmals rein virtuell stattfinden. Fotos: 00N

den AHS-Schiilern und verwies auf
die Anstellungsquote ,bei unse-
ren Absolventen von 99 bis 100
Prozent".

Stefan Koch, Vizerektor der JKU,
erzdhlte, dass er einst selbst ein
Gymnasium ,mit sechs Jahren La-
tein" absolviert hat und sich dann
entschied, Wirtschaftsinformatik
zustudieren. ,Wirwerden euchvie-
les lehren und ihr werdet gefordert
sein, aber alles ist absolut schaff-
bar*, sagte Koch und hob die 34
technischen Studiengange an der

JKU von Kiinstlicher Intelligenz bis
Medical Engineering hervor.

Auch Wirtschaftslandesrat Mar-
kus Achleitner (VP) appellierte an
die Schiiler, in die Technik zu ge-
hen, ,dann werden Sie von den Fir-
men geradezu sehnsiichtig erwar-
tet“. Ein technisches Studium sei
ein Magnet fiir die kiinftigen Job-
chancen, sagte Achleitner.

Die Idee zu ,Traumberuf Tech-
nik* hatte die Wirtschaftskammer
00, weitere Unterstiitzer sind die
Sparkasse OO und die OON.

,Die Wurzeln
von Runtas-

tic liegen an
der FHOOin
Hagenberg. Im
Studiengang Mobile Com-
puting haben wir unser
Riistzeug bekommen.”

I Christian Kaar,
Mitbegriinder von Runtastic

«

LAbsolventen
der Techni-
schen Ma- £
thematiksind % ~
sehr gefragt.” o

I Lena Hager (20) studiert
Technische Mathematik an der JKU

,Die Idee zu

Bistrobox

entstand an

der FHOOQ in

Wels, um nicht an die
Mensa gebunden zu sein.“

I Klaus Haberl,
Mitbegriinder von Bistrobox
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Start-up aus Holzhausen auf Erfolgskurs

Osterreichischer Franchise-Verband zeich BistroBox aus

Die Start-up-Griinder Jirgen Traxier, Kiaus Haber! i it Bis i Foto: BistroBox  hoch-
‘geladenvon Mario Bon

Das Start-up-Unternehmen BistroBox ist jetzt auch zertifiziertes Mitglied
im Osterreichischen Franchise-Verband (OFV).

HOLZHAUSEM, WIEN. Die stark expandierende 24-5tunden-Pizzeria hat vor
kurzem den "OFV System-Check” erfolgreich absolviert und das Qualitits-Gii-
tesiegel des Verbands erhalten. Die BistroBox kommt ganzlich ohne Personal
aus, Kunden kdnnen sich auf Knopfdruck in nur zwei Minuten selbst eine
hochwertige Steinofenpizza backen. Derzeit werden mit 18 Franchise-Part-
nern dsterreichweit 32 Standorte betrieben, heuer sollen weitere Eréffnun-
gen folgen. "Mit der Zertifizierung dokumentiert BistroBox die Zukunftsfahig-
keit des Systemns sowie eine hohe Zufriedenheit der Franchise-Partner”, sa
OFV-Generalsekretérin Barbara Steiner.

"Franchising hoomt"

BistroBox-Mitbegriinder und Geschaftsfihrer Klaus Haberl zeigt sich erfreut
dber die Auszeichnung und erklart die Bedeutung von Franchising fir sein
Unternehmen: “Das Thema boomt derzeit - sicher auch durch die coronabe-
dingte Krise. Viele Menschen wollen oder miissen sich beruflich neu
arientieren. Wir verzeichnen in den letzten Wochen so viele Anfragen wie nie
zuvor, alleine seit Jahresbeginn waren es mehr als 100 Interessenten.”

Vom Studienprojekt zum Start-up

Das Unternehmen BistroBox wurde praktisch an der Fachhochschule Wels
(0f) “geboren”. Die Grinder Klaus Haberl, Jirgen Traxler und David Kieslin-
ger entwickelten das Konzept eines innovativen HeilBluft-Pizzaofens zur
5elbstbedienung fir ihre Studienkollegen in der Mensa. Die Nachfrage war
riesig und so fihrte das Projekt im Jahr 2009 schlieBlich zur
Unternenmensgrindung. Aus der urspringlichen Idee des Pizzaofens ist
mittlerweile das Franchise-5ystem BistroBox geworden.

Link zum Artikel:

https://www.meinbezirk.at/wels-wels-land/c-wirtschaft/oesterreichischer-franchise-
verband-zeichnet-bistrobox-aus a4468749
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Franchise-Verband zeichnet BistroBox aus

Nach eingehender Prifung ist das Pizza-Franchise-Konzept nun zertifiziertes Mitglied im
Osterreichischen Franchise-Verband.

@ Bild: BistroBox
Generalsekretdrin Barbara Steiner und Prdsident Andreas Haider vom Osterreichischen Franchise-Verband
Ubergaben das Qualitdts-Gitesiegel an die BistroBox-Geschdftsfihrer David Kieslinger und Klaus Haberl (v.

L)

24/7

7

BisTrOBOX

@ Bild: BistroBox
Derzeit werden mit 18 Franchise-Partnern dsterreichweit 32 Standorte betrieben, heuer sollen weitere

Eréffnungen folgen.



Das Start-up-Unternehmen BistroBox ist jetzt auch zertifiziertes Mitglied im Osterreichischen Franchise-
Verband (OFV). Die in den letzten Jahren stark expandierende 24h-Pizzeria hat vor kurzem den OFV
System-Check”™ erfolgreich absolviert und das Qualitits-Gltesiegel des Verbands erhalten. Die BistroBox
komimt génzlich ohne Personal aus, Kunden kénnen sich auf Knopfdruck in nur zwei Minuten selbst eine
hochwertige Steinofenpizza backen. Derzeit werden mit 18 Franchise-Partnern dsterreichweit 32 Standorte
betrieben, heuer sollen weitere Eréffnungen folgen.

Zertifikat unterstreicht Zukunftsfihigkeit

LMit der OFV Systemn-Check-Zertifizierung dokumentiert BistroBox die Zukunftsfahigkeit des Systems sowie
eine hohe Zufriedenheit der Franchise-Partner”, betonte Barbara Steiner, Generalsekretdrin des OFV im
Rahmen der Uberreichung des Gitesiegels. ,Die aus der Uberprifung des Franchise-Vertrags, der
Einsichtnahme in das Handbuch sowie des externen Audits gewonnenen Erkenntnisse liefern wertvolle
Ansatzpunkte zur bestdndigen Weiterentwicklung des Systems. Die Absolvierung des System-Checks ist ein
wichtiger Baustein fir den nachhaltigen Erfolg als Franchise-Unternehmen.”

So viele Anfragen wie noch nie

BistroBox-Mitbegrinder und GeschaftsfUhrer Klaus Haberl freut sich Uber die Auszeichnung und erklart die
groBe Bedeutung von Franchising fir sein Unternehmen: ,Das Thema boomt derzeit — sicher auch durch die
coronabedingte Krise seit dem letzten Jahr. Viele Menschen wollen oder missen sich beruflich neu
orientieren. Wir verzeichnen in den letzten Wochen so viele Anfragen wie nie zuvor, alleine seit Jahresbeginn
waren es mehr als 100 Interessenten. Und unser System Oberzeugt Franchise-Partner ebenso wie unsere
Kunden. Im Vorjahr wurden an unseren Standorten mehr als eine Million Pizzen, Snacks und Getranke
verkauft.”

Link zum Artikel:

https://stammgast.online/news/detail/franchise-verband-zeichnet-bistrobox-aus.html
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Boom fiir ,, Bistrobox”

NUSSDORF. Das Start-up-Unterneh-
men ,Bistrobox" ist jetzt auch zer-
tifiziertes Mitglied im Osterrei-
chischen Franchise-Verband. Laut
dem aus NuBdorf stammenden
Firmenmitbegriinder und Ge-
schaftsfiihrer Klaus Haberl boomt
Franchising. ,Wir verzeichnen so
viele Anfragen wie nie zuvor, al-
lein seit Jahresbeginn waren es
mehr als 100 Interessenten.” , Bi-
strobox” verfligt iiber 18 Fran-
chise-Partner an 32 Standorten.
Im Vorjahr wurden mehr als eine
Million Pizzen, Snacks und Ge-
tranke verkauft.



00 Volksblatt, 03.02.2021

Franchise-Verband
zeichnet BistroBox aus

Das Start-up-Unternehmen BistroBox
mit Sitz in Holzhausen ist jetzt auch zer-
tifiziertes Mitglied im Osterreichischen
Franchise-Verband (OFV). Die in den ver-
gangenen Jahren stark expandierende
24-Stunden-Pizzeria hat vor kurzem den
,OFV System-Check" erfolgreich absol-
viert und das Qualitats-Giitesiegel des
Verbands erhalten. Derzeit werden mit
18 Franchise-Partnern osterreichweit 32
Standorte betrieben, heuer sollen weite-
re Eréffnungen folgen. Dazu werden der-
zeit noch Standorte in ganz Osterreich
gesucht. Die BistroBox kommt ganzlich
ohne Personal aus, Kunden kénnen sich
auf Knopfdruck in nur zwei Minuten
selbst eine hochwertige Steinofenpizza
backen.
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Osterreichischer Franchise-Verband zeichnet BistroBox aus

- Das Start-up-Unternehmen hat den “OFV System-
Check” erfolgreich absolviert

- BistroBox ist nach externer Uberpriifung zertifiziertes
Mitglied im Verband

- Die 24h-Pizzeria plant weitere Expansion, derzeit sind
18 Franchise-Partner aktiv

(02.02.2021, Holzhausen/Wien) - Das Start-up-
Unternehmen BistroBox ist jetzt auch zertifiziertes
Mitglied im Osterreichischen Franchise-Verband (OFV).
Die in den letzten Jahren stark expandierende 24h-
Pizzeria hat vor kurzem den “OFV System-Check”
erfolgreich absolviert und das Qualitits-Giitesiegel des
Verbands erhalten. Die BistroBox kommt ganzlich ohne
Personal aus, Kunden kénnen sich auf Knopfdruck in
nur zwei Minuten selbst eine hochwertige Steinofenpizza
backen. Derzeit werden mit 18 Franchise-Partnern
Osterreichweit 32 Standorte betrieben, heuer sollen
weitere Erdffnungen folgen.

“Mit der OFV System-Check-Zertifizierung dokumentiert BistroBox die Zukunftsfahigkeit des Systems sowie eine hohe
Zufriedenheit der Franchise-Partner”, betonte Barbara Steiner, Generalsekretirin des OFV im Rahmen der Uberre:chung des
Giitesiegels. “Die aus der Uberprufung des Franchise-Vertrags, der Einsichtnahme in das Handbuch sowie des externen
Audits gewonnenen Erkenntnisse liefern wertvolle Ansatzpunkte zur bestindigen Weiterentwicklung des Systems. Die
Absolvierung des System-Checks ist ein wichtiger Baustein fiir den nachhaltigen Erfolg als Franchise-Unternehmen.”

“Franchising boomt - viele Menschen wollen oder miissen sich beruflich neu orientieren”
BistroBox-Mitbegriinder und Geschdftsfithrer Klaus Haberl freut sich iiber die Auszeichnung und erklart die grofe
Bedeutung von Franchising fiir sein Unternehmen: “Das Thema boomt derzeit - sicher auch durch die coronabedingte Krise
seit dem letzten Jahr. Viele Menschen wollen oder miissen sich beruflich neu orientieren. Wir verzeichnen in den letzten
Wochen so viele Anfragen wie nie zuvor, alleine seit Jahresbeginn waren es mehr als 100 Interessenten. Und unser System
tiberzeugt Franchise-Partner ebenso wie unsere Kunden. Im Vorjahr wurden an unseren Standorten mehr als eine Million
Pizzen, Snacks und Getranke verkauft.”

Attraktive Startméglichkeiten fiir neue Franchise-Partner

Das Unternehmen BistroBox mit Firmensitz im oberdsterreichischen Holzhausen plant daher auch im heurigen Jahr weiter
zu expandieren. In ganz Osterreich werden neue Standorte gesucht, kiinftigen Franchise-Partnern bieten sich atiraktive
Startmdglichkeiten. Derzeit sind beispielsweise ausgezeichnete Lagen in Wien und Umgebung, Linz und Umgebung,
Kirchdorf an der Krems, Ried im Innkreis sowie in Braunau verfiigbar.

Alle Infos zum BistroBox Franchisesystem gibt es online auf wiww.bistrobox.com/franchise.

Fotos ©: BistroBox

Druckversion Franchise-Verband BistroBox

Link zum Artikel:

https://www.lookcook.net/news/oesterreichischer-franchise-verband-zeichnet-bistrobox-

aus
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Osterreichischer Franchise-Verband zeichnet
BistroBox aus

Detailz Kategorie: Betriebe “Yerdffentlicht am Dienstag, 02. Februar 2021 12:59

Das Start-up-Unternehmen hat den “0OFV System-Check”
erfolgreich absolviert. BistroBox ist nach externer
Uberpriifung zertifiziertes Mitglied im Vierband. Die 24h-
Pizzeria plant weitere Expansion, derzeit sind 138
Franchise-Partner aktiv.

Das Start-up-Unternehmen BistroBox ist jefzt auch
zerfifiziertes Mitglied im Osterreichischen Franchise-Verband
{OFV). Die in den letzten Jahren stark expandierende 24h-
Pizzeria hat vor kurzem den “OFV System-Check” erfalgreich
absolviert und das Qualitats-Gltesiegel des Verbands
erhalten. Die BistroBox kommit ganzlich ochne Personal aus,
kKunden kdnnen sich auf Knopfdruck in nur zwei Minuten
Vierband iibergaben das Qualitits-Giitesiegel an die selbst eine hochwertige Steinofenpizza backen. Derzeit
BistroBox-Geschaftsfihrer David Kieslinger und Klaus werden mit 12 Franchise-Partnern osterreichweit 32 Standorte
Haberl (v.l.}. & BistroBox betrigben, heuer sollen weitere Eréffnungen folgen.

Generslsekretarin Barbara Steiner und Prasident

Andreas Haider vom Ostereichischen Franchise-

PREW 10of 4 MEXT  “Mit der OFV System-Check-Zertifizierung dokumentiert
BistroBox die Zukunfisfahigkeit des Systems sowie eing hohe
Zufriedenheit der Franchise-Partner”, betonte Barbara Steiner, Generalsekretirin des OFY im Rahmen der
Uberreichung des Giitesiegels. “Die aus der Uberpriifung des Franchise-Vertrags, der Einsichtnahme in das
Handbuch sowie des externen Audits gewonnensn Erkenntnisse liefern wertvolle Ansatzpunkte zur bestdndigen
Weiterentwicklung des Systems. Die Absolvierung des System-Checks ist ein wichtiger Bausigin fur den
nachhaltigen Erfolg als Franchise-Unternehmen.”

“Franchising boomt - viele Menschen wollen oder miissen sich beruflich neu orientieren®
BistroBox-Mitbegrinder und Geschaftsfuhrer Klaus Haberl freut sich Ober die Auszeichnung und erklar die groke
Bedeutung von Franchising fur sein Unternehmen: “Das Thema boomt derzeit - sicher auch durch die
coronabedingte Krise seit dem letzien Jahr. Viele Menschen wollen oder missen sich beruflich neu orientieren.
Wir verzeichnen in den letzien Wochen so viele Anfragen wie nig zuvor, alleine seit Jahresbeginn waren es mehr
als 100 Interessenten. Und unser System Oberzeugt Franchise-Partner ebenso wis unsere Kunden. Im Vorjahr
wurden an unseren Standorten mehr als gine Million Pizzen, Snacks und Getranke verkauft.”

Attraktive Startmdglichkeiten flir neue Franchise-Partner

Das Unternehmen BistroBox mit Firmensitz im oberdsterreichischen Holzhausen plant daher auch im heurigen
Jahr weiter zu expandieren. In ganz Osterreich werden neue Standorte gesucht, kiinftigen Franchise-Partnem
bigten sich atirakiive Starimoalichkeiten. Derzeit sind beispiglsweise ausgezeichnete Lagen in 'Wisn und
Umgebung, Linz und Umgebung, Kirchdaorf an der Krems, Ried im Innkreis sowie in Braunau verfigbar.

Alle Infos zum BistroBox Franchisesystem gibt es online auf
wvw. bistrobox. comifranchise

Link zum Artikel:

https://www.prost-
magazin.at/index.php?option=com_content&view=article&id=9327:o0esterreichischer-
franchise-verband-zeichnet-bistrobox-aus&catid=76:betriebe&Itemid=185
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APA / OTS, 02.02.2021

Osterreichischer Franchise-Verband
zeichnet BistroBox aus

Das Start-up-Unternehmen hat den “OFV
System-Check” erfolgreich absolviert /
BistroBox ist nach externer Uberpriifung
zertifiziertes Mitglied im Verband

Holzhausen/Wien (OTS) - Das Start-up-Unternehmen BistroBox ist jetzt auch
zertifiziertes Mitglied im Osterreichischen Franchise-Verband (OFV). Die in den letzten
Jahren stark expandierende 24h-Pizzeria hat vor kurzem den “OFV System-Check”
erfolgreich absolviert und das Qualitats-Glitesiegel des Verbands erhalten. Die BistroBox
kommt ganzlich ohne Personal aus, Kunden kdnnen sich auf Knopfdruck in nur zwei
Minuten selbst eine hochwertige Steinofenpizza backen. Derzeit werden mit 18 Franchise-
Partnern Osterreichweit 32 Standorte betrieben, heuer sollen weitere Eréffnungen folgen
>>

>> Pressetext & FOTOS: www.pressefach.info/bistrobox

Link zum Artikel:

https://www.ots.at/presseaussendung/OTS 20210202 OTS0065/oesterreichischer-
franchise-verband-zeichnet-bistrobox-aus
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PRESSETEXT

Presseaussendung, 02.02.2021

Osterreichischer Franchise-Verband zeichnet BistroBox aus

- Das Start-up-Unternehmen hat den “"OFV System-Check” erfolgreich absolviert
- BistroBox ist nach externer Uberpriifung zertifiziertes Mitglied im Verband

- Die 24h-Pizzeria plant weitere Expansion, derzeit sind 18 Franchise-Partner
aktiv

(02.02.2021, Holzhausen/Wien) - Das Start-up-Unternehmen BistroBox ist jetzt auch
zertifiziertes Mitglied im Osterreichischen Franchise-Verband (OFV). Die in den letzten
Jahren stark expandierende 24h-Pizzeria hat vor kurzem den “OFV System-Check”
erfolgreich absolviert und das Qualitats-Giitesiegel des Verbands erhalten. Die BistroBox
kommt ganzlich ohne Personal aus, Kunden kdnnen sich auf Knopfdruck in nur zwei
Minuten selbst eine hochwertige Steinofenpizza backen. Derzeit werden mit 18 Franchise-
Partnern osterreichweit 32 Standorte betrieben, heuer sollen weitere Eréffnungen folgen.

“Mit der OFV System-Check-Zertifizierung dokumentiert BistroBox die Zukunftsfahigkeit
des Systems sowie eine hohe Zufriedenheit der Franchise-Partner”, betonte Barbara
Steiner, Generalsekretérin des OFV im Rahmen der Uberreichung des Giitesiegels. “Die
aus der Uberpriifung des Franchise-Vertrags, der Einsichtnahme in das Handbuch sowie
des externen Audits gewonnenen Erkenntnisse liefern wertvolle Ansatzpunkte zur
bestandigen Weiterentwicklung des Systems. Die Absolvierung des System-Checks ist ein
wichtiger Baustein fiir den nachhaltigen Erfolg als Franchise-Unternehmen.”

“Franchising boomt - viele Menschen wollen oder miissen sich beruflich neu
orientieren”

BistroBox-Mitbegriinder und Geschaftsfiihrer Klaus Haberl freut sich lber die
Auszeichnung und erklart die groBe Bedeutung von Franchising flir sein Unternehmen:
“Das Thema boomt derzeit - sicher auch durch die coronabedingte Krise seit dem letzten
Jahr. Viele Menschen wollen oder miissen sich beruflich neu orientieren. Wir verzeichnen
in den letzten Wochen so viele Anfragen wie nie zuvor, alleine seit Jahresbeginn waren es
mehr als 100 Interessenten. Und unser System (berzeugt Franchise-Partner ebenso wie
unsere Kunden. Im Vorjahr wurden an unseren Standorten mehr als eine Million Pizzen,
Snacks und Getranke verkauft.”

Attraktive Startmdoglichkeiten fiir neue Franchise-Partner

Das Unternehmen BistroBox mit Firmensitz im oberdsterreichischen Holzhausen plant
daher auch im heurigen Jahr weiter zu expandieren. In ganz Osterreich werden neue
Standorte gesucht, kinftigen Franchise-Partnern bieten sich attraktive
Startmadglichkeiten. Derzeit sind beispielsweise ausgezeichnete Lagen in Wien und
Umgebung, Linz und Umgebung, Kirchdorf an der Krems, Ried im Innkreis sowie in
Braunau verfigbar.

Alle Infos zum BistroBox Franchisesystem gibt es online auf
www.bistrobox.com/franchise.
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KURIER

Kurier, 15.01.2021 | Reichweite: 526 000 Leser

Bistro Box expandiert
ins Weinviertel

Korneuburg/Ganserndorf.

Seit Ende Dezember gibt es
das Start-up-Unternehmen
Bistro Box auch in Korneu-
burg und Ganserndorf. Das
Prinzip des Franchise-

Unternehmens ist einfach.

Die BistroBox kommt génz-
lich ohne Personal aus,
Kunden konnen sich auf
Knopfdruck in nur zwei Mi-
nuten selbst eine hochwer-

tige Steinofenpizza backen.

Osterreichweit hat sich die
Zahl der Standorte nun auf
32 erhoht, allein 2020 wur-
den dort bereits mehr als

eine Million Pizzen, Snacks
und Getridnke verkauft. In
Niederosterreich gab es die
Bistro Box bisher in Amstet-
ten, Stockerau und Grol3
Enzersdorf. ,Die nunmeh-
rige Expansion, noch dazu
in dieser schwierigen Zeir,
ist fiir uns natiirlich ein
wichtiger und erfreulicher
Schritt. Wir freuen uns
sehr, unser Standortnetz
im groften osterreichi-
schen Bundesland weiter
auszubauen®, sagt Bistro-
box-Mitbegriinder und Ge-
schiftsfiihrer Klaus Haberl.



Kronen leitung

Krone Oberésterreich, 04.01.2021 | Reichweite: 349 000 Leser

BistroBox-Grinder mit neuem Partner:

Holzhausener bucken
nun Pizzen aus Berlin

Mehr als 100.000 Piz-
zen, Snacks und Getriinke
werden mittlerweile an
30 BistroBox-Standorten
pro Monat verkauft! Da-
mit der Wachstumskurs
der von Holzhausen aus
agierenden 24-Stunden-
Pizzeria fortgesetzt wer-
den kann, stellte das
Team um Klaus Haberl,

Jiirgen Traxler und David
Kieslinger zuletzt die
Weichen neu. Eine Zu-
sammenarbeit mit Frei-
berger, einem Berliner
Hersteller von Tiefkiihl-
Speisen, der nun die
Steinofenpizza liefert,
wurde fixiert. So sollen
Auswahl und GréBen der
Pizzen ausgebaut werden.



