Sehen
PROBIEREN
GENIESSEN

GenielRen Sie das Leben!
Mit Spezialititen frisch vomFASS



Mit Genuss 1n eine
erfolgreiche Zukunft!

Franchise-Partner und -Partnerinnen
fir folgende Standorte:

- Berlin-West
« Bern

« Braunschwieg
» Darmstadt
« Dortmund

. Dusseldorf
« Esslingen

« Euskirchen
« Frankfurt

+ Freiburg

« Fulda

. Flurth

« Greifswald
» Hagen

+ Hamburg

« Heidelberg

- Iserlohn

+ Leipzig

+ Ludwigshafen
» Mannheim

» Memmingen
» Miinchen

« Passau

« Saarbriicken
« Schweinfurt
» Schwerin

« Uelzen

» Weilheim i.OB
« Wiesbaden

» Wolfsburg

+ Wuppertal

Weitere Standorte siehe unter
www.franchise.vomfass/standorte
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Das vomFASS-Erlebnis

Sehen

Schauen Sie sich in aller Ruhe in den indi-
viduell gefithrten vomFASS-Fachgeschaften
um. Eine groBe Auswahl feinster Essige und
Likore aus eigener Manufaktur sowie her-
vorragende Ole, Weine und Spirituosen aus
aller Welt werden dort frisch in der jeweils
gewlnschten Menge fur Sie abgeftillt. Bei
uns erwarten Sie individueller Service und
kompetente Beratung.

Geniellen

Probieren

Probieren ist das Wichtigste bei vomFASS!
Wir gehen keine Kompromisse ein und
verkaufen nur, was handwerklich, nachhaltig
und aus besten Zutaten hergestellt wurde.
Wir sind uns daher sicher, dass unsere Pro-
dukte hochsten Anspriichen gentigen und
eine auflerordentliche Qualitat aufweisen,
die auch regelmiBig durch hohe Auszeich-
nungen bestatigt wird.

Einkaufen mit Liebe und Spafl am Genuss. Kompetente Tipps helfen Thnen abschliefend dabei,
Gerichte mit vomFASS-Kostlichkeiten in unvergessliche Geschmackserlebnisse zu verwandeln
oder sich und anderen mit individualisierten Geschenkideen Freude zu bereiten.
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Unsere Verantwortung « ADRIAN Essigmanufaktur

Unsere Verantwortung

vomFASS begeistert nachhaltig durch
herausragende Produkte mit regionalem
Bezug und auBBergewohnlichem Service

Bei allem Denken und Handeln sehen wir
es als unsere Verantwortung an, die Natur
und die Menschen gleichermaBen zu achten
und zu respektieren.

Okologische
Verantwortung

Die Natur ist unser Rohstofflieferant.
Daher gehen wir mit diesen Ressourcen
verantwortungsvoll um und achten darauf,
unser vomFASS-Konzept in allen Bereichen
nachhaltig zu gestalten. So konnen Sie sich
Ihre Flaschen bei uns jederzeit wieder beftillen
lassen. Auch unsere Firmenzentrale in
Waldburg steht mit ihrer ausgeglichenen
Energiebilanz im Einklang mit der Natur.
Uber das Jahr gerechnet produziert das
Gebaude mindestens soviel Energie wie
verbraucht wird.

Regionale Verantwortung

Seit vielen Jahren unterstiitzen wir Lieferanten
regionaler Erzeugnisse. Beispielsweise
beziehen wir Apfel fiir Produkte wie unse-
ren Apfel Balsam-Essig oder unseren
naturtriben Apfelsaft von Streuobstwiesen
der Region Oberschwaben. Damit mdchten
wir unseren Beitrag dazu leisten, dass der
regionale Anbau von Streuobstwiesen
attraktiv bleibt und den Bauern mit fairen
Preisen ein Auskommen sichert.

Ethische Verantwortung

Wir sehen uns ebenfalls sozialen Projekten
verpflichtet, wie dem Fair Trade Projekt des
mehrfach fur den Friedensnobelpreis nomi-
nierten Paters Shay Cullen. Er leitet auf den
Philippinen die Kinderschutz- und Fairhan-
delsorganisation PREDA und hat es sich zur
Aufgabe gemacht, fur soziale Gerechtigkeit
und Kinderrechte zu kampfen.

ADRIAN Essigmanufaktur

adnan

Riderlen ManufaRtur

Handwerkliche

Herstellung seit
1840

Fest verwurzelt ist der Name Adrian
Kiderlen mit hochwertigen Essig-Erzeug-
nissen aus den besten Rohstoffen der

Welt, die die moderne, alltagliche Kiiche zu
etwas Besonderem machen und raffinier-
ten Gerichten den letzten Schliff verleihen.

Thren Ursprung nahm diese Kunst bereits
1840. Im idyllischen Stadtchen Ravensburg,
mitten in Oberschwaben, wurde die Wein-
und Essigherstellung durch die Familie
Kiderlen urkundlich erstmals erwahnt.
Was der Urahn Adrian Kiderlen vor tiber
170 Jahren begonnen hatte, haben seine
Nachfahren tiber Generationen hinweg
gepflegt, verfeinert und stetig verbessert.
Handwerkliches Konnen verschmilzt dabei
in feinster Weise mit Erfahrung von un-

schatzbarem Wert.

Als Hommage an den Griinder haben
seine Nachfahren in vierter Generation
die ADRIAN Manufaktur in Waldburg bei
Ravensburg ins Leben gerufen. Aus einzig-
artigen Friichten werden hervorragende
Essige und andere Spitzenerzeugnisse
hergestellt.

Ist Thr Fruchtessig ausschlieBlich aus der
Frucht hergestellt? Uns liegen Naturlichkeit
und das gewisse Extra derart am Herzen,
dass wir keine Mithen scheuen und fur
unsere Balsam-Essige und Balsam-Stars
zunachst Essige aus der namensgebenden
Frucht herstellen. Diese bilden die fruchtige
und einzigartige Basis flir unsere hauseigenen,
exquisiten Frucht-Balsam-Essige.




Unsere Essige

Die Essige der ADRIAN Manufaktur werden
aus der namensgebenden Frucht hergestellt.
Eine Seltenheit in der Produktion und Qualitat,
die man heute kaum mehr findet. Der Unter-
schied zwischen einem Essig und einem
Balsam-Essig liegt im natiirlichen Frucht-
konzentrat, das dem Fruchtessig beigefiigt
wird. Das macht den Balsam-Essig im Vergleich
zum Essig fruchtiger und harmonischer, er
behalt dabei aber seine ganze Naturlichkeit
und das ausgewogene Saurespiel des Essigs.

Wir kochen regelmafig und leidenschaftlich
mit unseren Produkten und stellen Thnen
die Kochvideos gerne zum Nachkochen zur
Verfiigung.

© Tipps rund um den Genuss mit vomFASS
finden Sie auch auf unserem YouTube-Kanal
unter wwwyoutube.com/vomfassag
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Himbeer (“herse!
Balsam-Essig

Essigspezialitiat aus Himbeeressig ‘
mit eingedicktem Himbeersaft, 6 % Saure

Durch das schonende Herstellungsverfahren
erhalten wir die typischen und fruchtigen,
feinen Aromen der Himbeere. Verfeinern
Sie Blatt- und Obstsalate sowie ausgefallene
Saucen zu Fleischgerichten.

Tipp: Traufeln Sie ihn tber Vanilleeis.

Es darf experimentiert werden!

Unsere Balsam-Essige
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Balsam-Essig

Essigspezialitat aus Waldblitenhonig und
Honigessig, 5 % Saure

Aus herrlichem Waldblittenhonig aus Stud-
deutschland hergestellt, ist dieser Balsam-
Essig ein besonderes, stif-sauerliches Ge-
schmackserlebnis, das wunderbar mit asia-
tischen Gerichten harmoniert und zudem
fir Marinaden, Salatdressings und Fleisch-
saucen verwendet werden kann.
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Balsam-Essig ’ ‘“‘i

Essigspezialitat aus eingedicktem
Quittensaft und Quittenessig,

5 % Séure

Aus der namensgebenden Frucht gewon-
nen, betort dieser Balsam-Essig mit seiner
feinen Fruchtigkeit und der angenehmen
Saure. In Kombination mit Pistazienkernol
oder Sonnenblumendl veredelt er z. B.
Feldsalat oder Lollo Rosso.

Wwussten Sie?

.. dass in den Balsam-Spezialitaten
der ADRIAN Manufaktur so viel

Frucht wie moglich steckt? Wir stellen

unsere Essige direkt aus der namens-

gebenden Frucht her, mit einem Plus
an Fruchsaftkonzentrat
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Balsam-Essig

Essigspezialitat aus eingedicktem
Apfelsaft und Apfelessig,

im Eichenfass gereift, 5 % Saure
Das perfekte Produkt fur all
jene, denen regionale Her-
kunft wichtig ist - hergestellt aus Apfeln
von Streuobstwiesen der Region Ober-
schwaben. Umstromt von frischer Alpen-
luft, reift dieser fruchtige Balsam-Essig in
Eichenfassern, ehe er Thre Salatdressings,
Marinaden und Saucen veredelt.

Granatapfel
Balsam-Essig

Essigspezialitat aus Granatapfelessig
mit eingedicktem Granatapfelsaft,

6 % Séaure

Seit Jahrtausenden findet der Granatapfel
vielseitige Anwendung. Wir haben daraus
einen sehr fruchtigen und ausgewogenen
Balsam-Essig kreiert, der, gepaart mit Nuss-
olen, kostliche Dressings zu kraftigen Blatt-
salaten zaubern lasst.
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Mango e
Balsam

Essigspezialitat aus Branntweinessig
(60 %) mit Mangopuree (28 %),
6 % Séaure

Die philippinischen Mangos der Sorte
,Carabao“ werden aus Fairem Handel
bezogen und bilden die fruchtig-frische
Grundlage fur diesen exotischen Balsam-
Essig. Der Frische-Kick ftr knackige Blatt-
salate, Obstsalate, Gefliigel- und Wok-
gerichte.

Calamansi
Balsam

Essigspezialitat aus Brannt-
weinessig mit Calamansisaft
(40 %), 7 % Saure

Dieser Balsam-Essig aus der limettendhn-
lichen Frucht prasentiert sich mit herb-
sauerlichem Aroma und Anklangen von
Minze. Ein wunderbares Produkt, herge-
stellt mit Calamansi aus Fairem Handel,
fir Salatdressings und Saucen.



Unsere Balsam-Stars

Mit der Produktlinie Balsam-Star werden die
edlen Balsam-Essige auf die nachste sinnliche
Ebene gehoben. Durch die beste Fruchtauslese
und den hohen Fruchtgehalt erhalten die
Stars ihre auBergewchnliche geschmackliche
Fille, die sie zu den Premiumprodukten
unter unseren Balsam-Spezialititen macht.
Uberzeugen Sie sich selbst!

Balsam-Star @

Spezialitat aus eingedicktem
Waldhimbeersaft und Waldhimbeeressig,

ca. 4 % Saure

Wild wachsende Waldhimbeeren werden fur
diesen Star noch von Hand gepfluckt, aus-
gelesen und anschlieBend schonend weiter
verarbeitet. Die besondere Note fur Nach-
speisen, Fleischgerichte oder als Basis fiir
alkoholfreie Aperitifs.

jgenet
Apfel

Balsam-Star

Spezialitat aus eingedicktem Apfel-

saft und Apfelessig, ca. 4 % Saure

Veredelt durch Reifung in Eichenfassern
besticht diese Kreation aus Apfeln von
Streuobstwiesen aus der Region Ober-
schwaben mit konzentrierten Fruchtaro-
men und simiger Konsistenz. Die nattir-
liche und geballte Kraft reifer, aromatischer
Apfel, die Salatdressings und Gefliigel-

gerichte glanzen lasst.
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Feigen e
Balsam-Star @ &&=

Spezialitat aus eingedicktem Feigensaft und
Feigenessig, ca. 3 % Saure

Aus der Frucht der iltesten domestizierten
Nutzpflanze der Welt stellen wir diese cremige
Kostlichkeit her, die z. B. als Dip zur Kase-
platte genossen oder zur Verfeinerung von
Saucen verwendet werden kann.
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pedt)
Spezialitit aus eingedicktem Dattelsaft und "=
Dattelessig, ca. 3 % Séure
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Balsam-Star W

Spezialitat aus Blutenhonig

Dieser Star hat sich innerhalb kiirzester Zeit und Honigessig, ca. 4 % Séure

... weitere kostliche Balsam-Stars und Bal-
sam-Essige, die nur saisonal verfligbar sind,
erhalten Sie zu den entsprechenden Jahres-
zeiten in Ihrem vomFASS-Geschéft vor Ort
oder online unter wwwyomfass.com. Fragen
Sie einfach im Geschaft nach!

Mit ausgewahlten Blitenhonigen herge-
stellt, reift dieses wunderbare Produkt in
Eichen- und Akazienfissern zur Vollen-
dung. Ein besonderes Geschmackserlebnis,
das Thre Saucen, Desserts und Salat-
kreationen veredelt.

zu einem Bestseller entwickelt. Leicht cremig
und an dickflissigen Aceto Balsamico erin-
nernd, eignet sich diese siifi-saure Kreation
hervorragend fiir Salatdressings sowie zum
Verfeinern von Saucen.
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Balsam-Star @

Spezialitat aus Mangoplree
. o s ° ° ) e, 00
Hnd Mangoessig, ca. 9% Sure ‘D Weitere Essig-Spezialitaten

Star einen Anteil an Wildmangos der Sorten — |geg
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Maletti Bianco e

Spezialitat aus eingedicktem Traubensaft und Traubenessig,
3 % Saure

9wt

Anders als unser Mango
Balsam-Essig enthalt dieser

Carabao und Pico. Das herrliche Zusammen-
spiel aus Frucht und Siure machen diesen
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Eine herrliche Fruchtigkeit, kombiniert mit pragnanter Sufle, zeichnet den Maletti Bianco aus.

Star mit Zutaten aus Fair Trade perfekt als
exotische Zugabe zu Salaten, Nachspeisen

oder auch Fleischgerichten.
Ein guter Schuss dieser gelb-goldenen Spezialitat verfeinert Salate, Vorspeisen oder die

Marinade furs Fleisch. Perfekt auch als helle, sulfitfreie Alternative zu Aceto Balsamico.




Unsere Ole

Olivenole

Aceto Balsamico di Modena

Balsam-Essige nennt man ehrfirchtig auch die )
Seit mehr als 7000 Jahren ist der Olbaum bekannt und zahlt damit unbestritten zu den altesten
Kulturpflanzen der Menschen. Seit Jahrtausenden wird auch das aus den Oliven gewonnene Ol

Konige unter den sti8-sauren Wirzmitteln. Dazu
zahlt auch der ,Aceto Balsamico di Modena®, der
seit tiber 900 Jahren nach geheimen Rezepten in als besonderer Lebensquell verehrt und vielfaltig verwendet: als Lebensmittel, fiir die Kosmetik,
der Region um Modena (Norditalien) hergestellt in Ollampen und in der Naturheilkunde. In unserem Sortiment aus hervorragenden Olivendlen
wird. Die Unterschiede der verschiedenen im unterschiedlicher Herkunft ist fiir jeden Geschmack etwas dabei!
Handel erhiltlichen Produkte liegen maRgeblich
in der Herstellung. Der Aceto Balsamico di
Modena wird dabei immer konzentrierter und
Santini

Olio extra vergine d’oliva Q 0

Agora
natives Olivendl extra Q 0
Angebaut und hergestellt in Griechenland.

nimmt auch Aromen der Holzfasser auf. Die
speziellen Verfahren und Reifeprozesse sind auch

heute oft noch ein streng gehtitetes Geheimnis. Angebaut und hergestellt in Italien.

Olivensorten: hauptsichlich Moraiolo Olivensorte: Koroneiki. Dieses sortenreine

Pendolino, Frantoio und Leccino. Ein Olivenol mit mildem Geschmack kront

unfiltriertes Olivenol, das sich zum Fisch und fruchtige Salatdressings.

Aceto Balsamico di Modena
I.G.P. - Gold ©®

Klassiker in unserem Sortiment

I.G.P. - Maletti ©®

entwickelt hat. Wunderbar zu allen

italienischen Gerichten und Salaten. Don Car lOS

6 % Saure, enthalt Sulfite

Erwartungsvoll harren Salate und Pilze
ihrer Vollendung entgegen. Uberwaltigend
wie ein Sturm von Krautern, Gewlirzen
und Honig ist dieser Aceto Balsamico in
seiner Ausgewogenheit von Saure und
Sufle sowie seinem intensiven Duft.

Aceto Balsamico di Modena
I.G.P. - Platin ©

6 % Saure, enthalt Sulfite

Ein wahrhaft betorender Aceto Balsamico,
der getrost als Geheimtipp ftir die besonders
anspruchsvolle Kiiche bezeichnet werden
kann. Geradezu genial als feine Wiirze auf
hauchdtinnem Carpaccio.

6 % Saure, enthalt Sulfite

Dickfliissig, mit einer fast unvergleichlichen
Aromadichte kommt dieser Aceto Balsamico
nach seiner Reifung aus Barriquefassern.
Probieren Sie doch mal den Klassiker aus
Modena: Erdbeeren mit Aceto Balsamico
Maletti und griinem Pfeffer. Ein wahrer Genuss!

Aceto Balsamico di Modena
LG.P. - di Famiglia @

6 % Saure, enthalt Sulfite

Intensiv delikater Geschmack mit sanften
Essig- und Holznoten. Ein wahrhaft aufler-
gewohnlicher Aceto Balsamico mit auler-
ordentlicher Cremigkeit und Aromadichte.
Einfach perfekt fir Nachspeisen und zum

Verfeinern von Carpaccio, Kise oder Eis.

San Domenico

Olio extra vergine d’oliva 0 @ 0
Okologisch angebaut und hergestellt in
Italien. Olivensorte: Nocellara del Belice.
Dieses Olivendl mit vollmundigem Ge-
schmack setzt einen neuen Standard.

Ein Genuss zu Gemiise, Fleisch oder auch
pur zu Brot.

Aceite de oliva virgen extra @ 0
Okologisch angebaut und hergestellt in
Spanien. Olivensorten: Picuda, Hojiblanca
und Picual. Dieses feine Oliven6l mit nussigen
Nuancen liebt die Liaison mit herzhaften
Vorspeisen, typischen spanischen Tapas oder
Schmorgerichten.

Wussten Sie?

... dass die Kennzeichnung ,natives Olivenol extra“ die in der EU vorgeschriebene
Bezeichnung fur die hochste Guteklasse bei Olivenolen ist?

Diese werden ausschlieflich mit mechanischen Verfahren und direkt aus Oliven
gewonnen. ,0Olio extra vergine d’oliva“ und ,Aceite de oliva virgen extra“ sind jeweils
die italienische und spanische Bezeichnung dieser hochsten Qualitatsstufe.
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Nusse dienen uns als wichtige Nahrungs-, Pflege- und Heilmittel und sind eine wertvolle

Quelle fir die ernahrungsphysiologisch wichtigen einfach und mehrfach ungesattigten

Fettsauren. vomFASS arbeitet im Bereich der Nussole nur mit Meistern ihres Fachs -

insbesondere Jean-Marc Montegottero ist ein Kiinstler, dessen Olmiihle in Beaujeu einem

Museum gleicht, so alt sind seine Steinmiihlen. Der schonende, nattirliche Umgang mit

den Nussen zahlt sich aus. Um den nattirlichen Geschmack noch zu fordern, werden

manche Niisse zuvor gerostet.

Haselnussol vierge ©

Huile vierge de noisettes
aus Frankreich

Ein groRartiges Ol aus dem Hause
Montegottero, das sich mit seinem kostli-
chen, zart nussigen Geschmack wunderbar
fir den Einsatz bei Kuchen und Feingeback
oder auch als Finish tber Pasta oder
Gemiise eignet. Dieses Ol aus gerdsteten
Nussen sollte nicht zu stark erhitzt werden.

Walnussol vierge @ &

Huile vierge de noix
aus Frankreich

Dieses grandiose Ol Montegotteros aus ’&.’.Y
gerosteten Walnussen bringt seinen intensi-
ven Nussgeschmack in Verbindung mit
Chicorée, Endiviensalat oder allen anderen
Salaten perfekt zur Geltung. Es sollte nicht
erhitzt werden, da sonst wertvolle mehrfach
ungesattigte Fettsauren zerstort werden.

Pistazienkernol @

. W
vierge i:J N
Huile vierge de pistache :3___ ) L
aus Frankreich i

Ein besonders edles und feines Ol aus -
dem Hause Montegottero, das mit seinem
stl-aromatischen Charme besonders
Cremespeisen und Salate, aber auch
Fischgerichte verfeinert. Geheimtipp: ein
Highlight {iber Vanilleeis! Dieses Ol sollte
nur leicht erhitzt werden.

Mandelol vierge @ ;

Huile vierge d’amandes
douces, aus Frankreich
Dieses anspruchsvolle O aus Sii®mandeln
aus dem Hause des Ol-Virtuosen Jean-
Marc Montegottero ist perfekt zum Aro-
matisieren von Gebick und StiSspeisen
geeignet, ebenso als feine Beigabe zu
Gemuse, wie z. B. Brokkoli. Dieses fili-

grane Ol sollte nur leicht erhitzt werden.

Argansl 000 £49 8

aus kontrolliert biologischem Anbau

aus Marokko

Etwa 100 kg der Mandeln der Frichte des
marokkanischen Arganbaumes werden ge-
rostet, schonend gepresst und gefiltert, um
1 kg dieses besonderen Oles zu erhalten.
Es passt hervorragend zu orientalischen
Speisen, zu Wild und herzhaften Salaten.
Dieses Ol sollte nur leicht erhitzt werden.

Zedernussol @ ©®

kalt gepresst, aus kontrolliert
biologischem Anbau, aus
Sibirien/Russland

Aus den Kernen der in der Taiga und im
Altaigebirge wild wachsenden ,sibirischen
Zedern“ wird dieses kalt gepresste Zeder-
nussol gewonnen. Es ist in der Kiiche uni-
versell fir Salate, Rohkost, Obstgerichte
und helle Fleischsorten einsetzbar. Dieses
Ol sollte nur leicht erhitzt werden.




Samenole
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Ktrbis, Sonnenblume, Distel, Traube, Sesam - in ihren Samen ist Fett als Energiequelle fiir
das Keimen gespeichert. Die gesunden Lebenskrafte der Natur, wie ungesattigte Fettsduren
(z. B. Ol- und Linolséure), Spurenelemente und Vitamine, sind die Basis fiir ein aktives, gesundes
und vitales Leben. Ein Teeloffel Samendl taglich, pur oder Nahrungsmitteln beigemischt, tragt
erheblich zum allgemeinen Wohlbefinden bei.

Steirisches @
Kiirbiskernol g.g.A.

,Das grine Gold der Steiermark” genannt,
wird dieses Ol aus den schalenlos wachsenden
Kernen des steirischen Olkiirbis' hergestellt.
Es verfeinert Musli oder auch Salzkartoffeln
und ist ein echter Geheimtipp auf Vanilleeis!
Es sollte nur leicht erwarmt werden.

Traubenkernol @ @

kalt gepresst

'
Aus den winzigen Kernen w
der Weinbeeren wird
dieses Edelol gewonnen. Mit seinem charak-
teristischen Geschmack nach Trauben, Trester
und Nissen sowie fruchtigen Akzenten, ist

es ein Allroundtalent in der Kuiche - ideal
zum Braten und auch fur die kalte Kiche.

Sesamol vierge ® @

Huile vierge de sésame .‘_:_-}_1*‘ —_—
grillé aus Frankreich |

Unser Sesamol vierge ist ¥
durch die schonende Rostung
vor dem Mahl- und Pressvorgang noch
aromatischer. Der angenehme, nussige
Geschmack begeistert vor allem Liebhaber
von asiatischen Gerichten. Das Ol kann zum
Kochen und Diinsten verwendet werden.

Rapsol @0 @

kalt gepresst, aus
kontrolliert biologischem Anbau

Aus einer der altesten Kulturpflanzen ge-
wonnen, eignet sich dieses Ol mit leicht
nussigem Geschmack und honiggelber Farbe
besonders fur Salate, Rohkost, Marinaden
und Dips. Es ist hoch erhitzbar und damit
auch zum Dunsten und Braten geeignet.

Sonnenblumenol @ ® @

kalt gepresst, aus kontrolliert
biologischem Anbau

Dank der schonenden r 3 ”
Kaltpressung bleiben =ik
wertvolle Vitamine und Aromen in diesem

Ol erhalten. Mit seinem angenehm milden
Geschmack eignet es sich fur alle Salate,

Rohkost sowie fiir Marinaden und Mayon-
naisen. Es sollte nur leicht erhitzt werden.

Wwussten Sie?

... was die folgenden Abkiirzungen neben
einigen unserer Produkte bedeuten?

g.g.A. (dt)/LGP. (ital.)

= geschiitzte geographische Angabe
g.U. (dt)/DOP (ital.)

= geschitzte Ursprungsbezeichnung

A
A

Wellnessole

Der gesundheitliche Aspekt in unserer Ernahrung gewinnt immer mehr an Bedeutung. In
unserem reichhaltigen Sortiment finden Sie auch eine erlesene Auswahl feinster Wellnessole.
Aufgrund ihres zum Teil hohen Anteils an mehrfach ungesattigten Fettsauren werden sie
haufig auch als Nahrungserganzung sowie in der Naturheilkunde und zur Korperpflege eingesetzt.
Linolsdure und a-Linolensaure sind mehrfach ungesattigte Fettsauren (Omega-6- und Omega-
3-Fettsduren), die zu den essentiellen Fettsauren gehoren, d. h. unser Kérper kann diese nicht
selbst herstellen. Sie gelten als Ausgangssubstanzen fir die Produktion lebenswichtiger Stoffe,
wie Hormone oder Enzyme.

Leinsamenol @O0 ® \ Wlldrosenol 0®0

kalt gepresst, unfiltriert, aus kontrolliert
biologischem Anbau, aus Oberschwaben

aus kontrolliert biologischem Anbau

Aus den Kernen der Wildrose, auch Hagebutte

Die Leinsaat, aus der dieses Ol schonend in genannt, wird ein orangefarbenes Ol mit

unserer eigenen Manufaktur gepresst wird, fruchtigem Geschmack gewonnen.
wird in Oberschwaben nach Bioland-Richtlinien  Mit anderen Olen gemischt, wird es fiir Salate

angebaut. Leindl eignet sich fiir die kalte Kiiche,  ynd Rohkost sowie als Nahrungserginzung
z. B. zu Kartoffeln und Quark.

Nachtkerzenol @@

kalt gepresst, aus kontrolliert
biologischem Anbau

und Massageol verwendet.

eigene’
Hanfsamenol @ © ©

kalt gepresst, unfiltriert, aus kontrolliert
biologischem Anbau, aus Oberschwaben

Aus den winzigen Samen der Der Hanf stammt aus Oberschwaben, wo

aus Nordamerika stammenden Nachtkerze er nach Bioland-Richtlinien angebaut wird.

wird dieses Ol mit dezentem Geschmack Durch die schonende Kaltpressung aus dem

gewonnen. Mit seinem hohen Gehalt an ganzen Samen erhalten wir in unserer haus-

Linol- und y-Linolensaure eignet es sich eigenen Olmithle ein nussig aromatisches

fur die kalte Kiiche und wird zunehmend Ol mit ausgeprigtem Geschmack.
als Nahrungserganzungsmittel und fur die
Haut eingesetzt. W_Omega 3-6-9 aseigen®

. aus WAV g
Power-Mix @ Hers2

reines Pflanzendl

Schwarzkimmelol © @

aus kontrolliert biologischem

Anbau, aus Agypten Diese hauseigene Rezeptur aus acht ver-
Aus den kleinen schwarzen Samen des schiedenen Pflanzenolen wurde flir ernah-
Schwarzkiimmels gewonnen, zeichnet sich rungsbewusste Geniefer entwickelt. Bor-
dieses Ol durch seinen wirzigen, herben retschol, Hanfol, Leinol, Weizenkeimol,
Geschmack und den hohen Anteil an athe-

rischen Olen aus. Gemischt mit anderen

Rapsol, Haselnussol, Traubenkerndl und
Zedernussol sorgen fiir eine ideale Zufuhr
Olen eignet es sich zu Salaten oder auch von Omega-6- und Omega-3-Fettsauren.

zum Wiirzen von Eintopfen oder Lamm.
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Krauter-und Wurzole

Dem Duft von frisch geernteten Krautern, Friichten, Wurzeln und Pilzen kann kaum einer

16

widerstehen. Schon unsere Grofimiutter waren daher sehr findig und haben versucht, die feinen

Aromen flir schlechte Zeiten einzufangen. Herrliche Krauter- und Gewtirzole waren das Ergebnis.

Auch wir haben einige erlesene Sorten dieser Ole in unserem Sortiment, die darauf warten,

von GenieRern zur Vollendung gefithrt zu werden. Damit sich der volle Geschmack entfalten

kann, empfehlen wir, unsere Krauter- und Wiirzole nicht mitzukochen, sondern vor dem

Servieren fein dosiert zuzugeben.

Basilikumol @

Olio extra vergine
d'oliva al basilico

Auch Konigskraut genannt, entfaltet das
Basilikum in Verbindung mit dem nativen
Olivendl extra seine dezente und elegante
Wiirze. Ein Gedicht zu Tomaten- und
Blattsalaten sowie zu Pasta, Risotto und
natiirlich Caprese.

Rosmarinol @

Olio extra vergine d'oliva
al rosmarino

Wo Rosmarin als mediterranes Wiirzkraut
nicht fehlen darf, ist dieses intensive native
Olivenol extra genau richtig. Der aromatische
Geschmack des Rosmarins passt hervorragend
zu Lamm- und Wildgerichten und gibt Brat-
kartoffeln ein wurdiges Finish.

Orangenol ©

Olio extra vergine d'oliva
all'arancia

Der fruchtige Geschmack von saftigen, reifen
Orangen veredelt dieses native Olivendl
extra. Es bereichert nicht nur Fisch- und
Gefltigelgerichte, sondern ist auch himmlisch
in fruchtigen Salaten.

Limonenol @ é

Olio extra vergine
d’oliva al limone

Db

Fiir dieses feine Ol wurden natives Olivendl
extra und der feine Geschmack aromatischer
Zitronen einzigartig vereint. Besonders Fisch-
gerichte und Meeresfrichte, aber auch helles
Fleisch und Rohkostsalate erhalten eine tber-
raschend frische Note.

Chiliol @ @
Sonnenblumendl (high oleic) aus biologischem
Anbau mit natirlichen Aromen
High-Oleic-Sonnenblumen sind eine besondere
Zichtung mit einem sehr hohen Anteil an
Olssure. Das Ol aus diesen Sonnenblumen-
kernen mit der Schérfe und den stifilich-
fruchtigen Aromen der Chili ist sehr gut
zum Braten und Grillen geeignet. Auch fur
gekochte Speisen, insbesondere fir Chili
con Carne, wird es gerne verwendet.

Jalapenool @

Olio extra vergine d'oliva al jalapefio

In der Nase ein angenehmes, fruchtiges
Olivenol, das am Gaumen den feurig-fruch-
tigen Geschmack der Jalapefio offenbart.
Es eignet sich hervorragend zum
Marinieren von Grillfleisch und Gemuse
oder auch zum Verfeinern von Pasta.

Steinpilzol ©

Olio extra vergine d'oliva al fungo porcino,
natives Olivendl extra mit Aroma

Natives Olivenol extra vermahlt mit dem
feinen Geschmack von Steinpilzen - ein
wunderbares Geschmackserlebnis, besonders
zu Nudel- und Pilzgerichten, Risotto und zum
Abschmecken von Saucen. Es entfaltet sein
Aroma am besten, wenn es kurz vor dem
Servieren Uber das Gericht getraufelt wird.

Knoblauchol @ .
Olio extra vergine d'oliva all'aglio t'._ ‘

Eine feine Liaison aus dem

Geschmack und der Scharfe des Knoblauchs
mit der Fruchtigkeit von nativem Olivenol
extra. Das Knoblauchol eignet sich hervor-
ragend zum Wiirzen von Salaten und Pasta.
Einfach kurz vor dem Servieren frisch uber
die fertigen Nudeln geben.

Sonnenweide @

kalt gepresstes Rapsol, aus teilgeschalter -

Rapssaat mit natiirlichem Butteraroma

Dieses hauseigene Ol ist laktosefrei und
hervorragend zum Braten geeignet. Frei
von Cholesterin bringt es einen feinen
Buttergeschmack an Thre Speisen. Perfekt
z. B. zum Braten von Wiener Schnitzel.

Weilles Truffelol @

Olio extra vergine d'oliva al tartufo,

natives Olivendl extra mit Aroma

Das unglaublich edle Aroma dieses nativen
Olivenols extra bleibt am besten erhalten,
wenn es bei warmen Speisen erst kurz vor
dem Anrichten untergehoben wird.

Es verfeinert Saucen, Pasta, Risotto und
auch Eierspeisen.

Wwussten Sie?

... dass pro Olivenbaum jahrlich
durchschnittlich 20 kg Oliven

geerntet werden, aus welchen
dann 3 bis 4 Liter Olivenol

gewonnen werden?

A
N

(O Weitere feine Speisedle in lhrem vonFASS-
Geschaft oder online unter www.yomfass.com
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vomFASS-Qualitat

Unsere Qualitat

Das Beste ist gerade gut genug. Unter dieser Pramisse werden nur die besten Rohstoffe aus der
Natur fur die Herstellung der vomFASS-Produkte verwendet. Langjahrige Branchenerfahrung,
fairer Umgang mit den Erzeugern und intensive Beschaftigung mit dem Sortiment sind Garanten
fir die aulerordentliche vomFASS-Qualitat und ein breites Sortiment bester Herkunft.

Der intensive Kontakt zu den Erzeugern sorgt letztlich fur ein Qualitatsmanagement, das
die Kontrolle von der Erzeugung bis ins vomFASS-Geschaft ermoglicht. Dank hochster Giite
sind unsere erlesenen Kostlichkeiten ein Geschmackserlebnis, das nicht umsonst bereits
die internationale Genusswelt uberzeugt hat.

Auszug unserer vielfach ausgezeichneten Produkte ...

Balsam-Stars Spirituosen und Likore

* Apfel Balsam-Star * Hollow Rock German Spelt Whisky -

* Dattel Balsam-Star aus Dinkel hergestellt

» Waldhimbeer Balsam-Star - Amrita Indian Single Malt Whisky

* Honig Balsam-Star - Mackmyra "Valbo" Swedish Single Malt
* Feigen Balsam-Star Whisky

* Heidelbeer Balsam-Star - Tan y Ddraig Single Malt Welsh Whisky
* Maletti Bianco - Panama Rum 20 Jahre

» Wildmango Balsam-Star - Panama Spiced Rum

- Grappa Due Mondi - im Whiskyfass gereift
> ) - Grappa Riserva Annata Vecchia 1990

* Apfel Balsam-Essig im Eichenfass gereift - Grappa Lagrein Riserva "Botti di Gelso"

* Himbeer Balsam-Essig - Cognac Cuvée Paradis

* Calamansi Balsam-Essig - Irish Malt Likér mit Irish Single Malt Whiskey
* Honig Balsam-Essig - Erdbeerlimes

* Kirsch Balsam-Essig - Weinbergspfirsichlikor

* Quitten Balsam-Essig - Pink Grapefruit Likor
* Granatapfel Balsam-Essig - Orangen-Eierlikér

* Mango Balsam-Essig - Bombardino

* Maracuja Balsam-Essig .

* Craft Bier Balsam-Essig Feinkost

* Whisky-BBQ-Sauce

* Senf-Kaviar

« Blitenhonig mit Cassis

* Orangen-Eierlikor-Kugeln

Balsam-Essige

Speiseole

» Agora natives Olivendl extra

* Sonnenblumendl kaltgepresst k.b.A.
* Santini natives Olivendl extra

* Steirisches Kurbiskerndl g.g.A.

* Rapsol kaltgepresst k.b.A.

» Walnussél vierge

* Madonia natives Olivendl extra

* Leinsamendl k.b.A.

* Hanfsamendl k.b.A.
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Unsere Spirituosen und Likore

Feinste Likorspezialitaten vomFASS

Unsere Likore sind ganz besondere Schatze, die Thre Sinne verzaubern werden! Ob diese nun

in der Manufaktur in Waldburg hergestellt werden oder von unseren ausgesuchten, handwerklich

arbeitenden Lieferanten stammen - grofftmoglicher Genuss ist garantiert! Besonderer Wert

wird auch auf die Grundprodukte gelegt, die strengste Kriterien erfillen miissen, um verarbeitet

werden zu diirfen. Dies spiegelt sich auch in den vielfaltigen Auszeichnungen wider, die wir

Jahr fur Jahr fur unsere Likor-Spezialitaten gewinnen. Gonnen Sie sich diese herrlichen Sinnes-

freuden und geniefen Sie unsere Likore vomFASS zu vielen Gelegenheiten: Ob zu Gebick oder

Tee, als [-Tupfelchen auf Eis oder Kuchen, als Zutat in exotischen Cocktails oder einfach pur,

die Moglichkeiten sind nahezu unbegrenzt. Besonders beliebt sind diese Klassiker als Geschenk

fir Freunde, Geschiftspartner und Verwandte.

‘e“ge\\

. ha '3 ==
Welnbergs - \.\e\e\e\\un

pfirsichlikor @ N

18 % Vol.

GO
<L0‘L

A -
Dieser Likor ist
einer der absoluten =
Klassiker bei vomFASS

und immer wieder ein
Hochgenuss! Gut gekithlt #,
und pur getrunken ist

dieser Weinbergspfirsich-

likor ein feiner Drink fur jede Gelegenheit.

Ebenso erfrischend und duftig elegant ist
eine Mischung mit Sekt oder FassSecco.

Limoncino P
Zitronenschalenlikor,

32 % Vol.

Raffiniert und prickelnd, nach altem std-
italienischem Rezept aus den Olen der
Zitronenschalen gewonnen - eiskalt pur
oder zum Mixen.

Wussten Sie?

... dass viele der vomFASS-Likore in der
hauseigenen Manufaktur in Waldburg her-
gestellt werden? Diese handwerklich herge-

stellten Spitzen-Likore erkennen Sie an

diesem Zeichen:
qu\ée“
A aus N celune

A

jgene’
Caipirinha-

Limettenlikor &

18 % Vol.

Diese hausgemachte vomFASS-

Spezialitit besticht durch ihre grofie Frische
und das herrliche Spiel aus lebendiger Saure
und feiner Stfe. Ein kostlicher Likor zum
Mischen oder zum puren Genuss.

%

Ausgeprigte Duftnoten von Holunderbliten

Holunder-
blutenlikor

aus Sudtirol, 17 % Vol.

geben diesem unglaublich aromatischen Likor
seine besondere Note, wobei die Fruchtigkeit
im Vordergrund steht, nicht die StRe.
GenieBen Sie diese Likor-Spezialitat gut
gektihlt oder auch als die perfekte Grundlage
fir Thren Hugo-Cocktail!

. . g
Pink Grapefruit au;‘; e
Likor

QF“'R Pp, ‘,

16 % Vol. .
Dieser feinfruchtige, j eJ %

bittersiiBe Likor wird in

unserer eigenen Manufaktur fir Sie herge-
stellt. Er ist sehr duftig, aulerst aromatisch
und wunderbar vielseitig. Nattirlich trinkt

zun

man thn gern pur, auf Eis oder auch zusam-
men mit einem guten Roséwein als ,Grape-
fruit Rosé*.

Heidelbeerlikﬁr

verfeinert mit Grappa
25 % Vol.

In Italien zahlt er schon seit langem zu den
Trendlikoren. Sie genieflen diesen Likor mit
Grappa Valentino am besten eiskalt ,on the
rocks“ oder pur zu jeder Gelegenheit.

Honig & &_&J

Williams

Likér 30 % Vol.

Ausgesuchte Partien feinster Williams-
Birnenbrande vom Bodensee und aus dem
Schwarzwald, vermahlt mit erlesenem Bli-
tenhonig, ergeben diese feinfruchtige und
reine Likor-Spezialitat mit dezenter Honig-
stfle. Ganz wunderbar eignet sich unser
,Honigwilli“ zu wiirzigen Platzchen, aber
auch pur getrunken ein Hochgenuss!

Blutorangenlikor Q’b :
verfeinert mit Wodka, |
17,5 % Vol. - J

Pur auf Eis oder gemischt mit Sekt oder
Prosecco - ein echter Partyhit!
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Feinste Likorspezialitaten vomFASS

Creme de Cassis
20 % Vol.

Créme de Cassis - ein franzosisches National-
heiligtum - ist die Basis fiir die beliebten
Aperitifs , Kir und ,Kir Royal“. Besonders
kostlich ist Créme de Cassis zum Dessert
Uber Vanilleeis, Cremes, Crépes und Sorbets.

Erdbeerlimes
Erdbeerlikor mit
Fruchtfleisch, 16 % Vol.,
nur saisonal zur Erdbeerzeit
verfligbar

Fur diesen sufS-cremigen Erdbeerlimes werden
nur die reifsten und aromatischsten Erdbeeren
verarbeitet. Dieses saisonale Produkt ist ein
besonderer Genuss fiir Desserts, Obstsalate,
Bowlen, als Aperitif mit Prosecco oder Sekt.
Nattrlich kann man ithn auch einfach gut
gektihlt pur genieflen.

Wwussten Sie?

... dass es besondere Weihnachtslikore
vomFASS gibt? Immer zur Weih-
nachtszeit haben wir fur Sie bei

vomFASS besondere Likorkreationen,

die wir in unserer Manufaktur her-

stellen. Kommen Sie in unsere Ge-
schafte und probieren Sie diese
handwerklich hergestellten Edel-Pro-
dukte! Besonders beliebt sind diese
als Prasent fur Freunde, Bekannte,
Kollegen und Geschaftspartner!

A
A

Irish Malt Likor

mit Irish Single Malt Whiskey
40 % Vol. =
Ba.\sis s.ind ein ausgest.,\chter \@
Irish Single Malt Whiskey,

ein phantastischer Irish Single Malt Spirit

GO
&
2100

(Whiskey in spe) und fair gehandelter
Rohrzucker aus Paraguay und Mauritius.
Bernsteingolden schimmert er im Glas, in
der Nase deutliche Aromen von Malz und
Vanille, am Gaumen Fassaromen mit ange-
nehm malziger SuBe. Anhaltender, warmer
Abgang.

Whisky-Sahne-Cremelikor

Sahnelikor verfeinert mit Whisky

17 % Vol.

GenieRen Sie den Whisky-Sahne-Cremelikor
pur, on the rocks oder als Begleiter zu Kaffee
oder zu StBspeisen. Einer der beliebtesten

Likore bei vomFASS!

‘W

brand wird fur diese Spezialitat mit Birnen-

Petite Poire
— Kleine Birne

m\
Spirituose, 30 % Vol. §®

\‘\%n{sp‘p

F,
[}

201 S

Bester Williamsbirnen-

saft verfeinert. So entsteht dabei eine be-
sonders milde und fruchtige Spirituose.

© Weitere Sorten in Inrem vomFASS-Geschaft
oder online unter www.vomfass.com

Unsere Edelspirituosen aus aller Welt

Die Welt der edlen Spirituosen ist sehr vielfaltig und fast jedes Land hat einen Klassiker.
Ob wiirzig-aromatischer London Dry Gin, mystischer Absinth oder auch traditioneller

Krauterlikor - authentische Spitzenqualitat wird immer grof8 geschrieben. Probieren Sie

diese Spezialititen und lassen Sie sich auf eine kleine Weltreise entftihren.

(13 A 11
Kartauser- oy

Krauterlikor
38 % Vol.

Die ersten Hersteller dieser Art von Krauter-
likor waren Monche des Stammbklosters des
Kartduserordens, daher sein Name. Genieflen
Sie unseren nach alter Rezeptur hausgemachten
Krauterlikor leicht gekithlt, zwischendurch,
nach dem Essen oder auch zum Kaffee.

La Bonne Prune
Spirituose aus Frankreich
40 % Vol.

Grundlage fur diese edel und fein schmeckende
Spirituose ist Pflaumenbrand, fur den nur
vollreife franzosische Pflaumen destilliert
werden. Diese Spezialitit erhalt ihren ein-
zigartigen Geschmack zuerst durch die
Lagerung in Korbflaschen und danach im
Eichenholzfass.

Absinth ,griin”

La Vieille Poire

F o
Spirituose aus Frankreich T o
43 % Vol. J-

Diese feine und sehr aromatische Spiritu-
ose, die in Holzfassern aus Eiche und Ka-
stanie reifte, wird aus der Williamsbirne,

der Konigin der Birnen, hergestellt.

FassZotti

Krauterlikér, 30 % Vol.

Die Italiener trinken nach dem Essen einen
Ramazzotti, die vomFASS-Kunden bevorzu-
gen den Krauterlikor ,FassZotti“. Ein klas-

sischer Digestif mit einer angenehmen und
wurzigen Stfle.

Unser Tipp: Nutzen Sie auch die
tollen Probierpakete, die wir in
unseren Geschaften vor Ort fur
Sie bereithalten!

Spirituose mit Kréuterausziigen - enthalt Stholz, 70 % Vol.

Unser kriftigster Absinth. Speziell zum Mischen, klassisch mit Wasser
oder auch mit Champagner, eignet er sich am besten. Neben dem unver-
zichtbaren Wermutkraut werden Krauter, wie Anis, Sternanis, Fenchel, Ko-
riander und StiBholz zur Herstellung verwendet.
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Edelbrande

Die hohe Kunst der Destillation ist ein vomFASS-Spezialgebiet. Unser Angebot an Edelbranden
kaufen wir deshalb entweder exklusiv bei ausgewahlten Spezialisten ein oder lassen es bei
thnen nach unseren Qualitits- und Geschmacksvorgaben speziell fir Sie destillieren.
SchlieRlich wollen wir Thnen nur auBerordentliche Produkte anbieten.

o f o oo
Golden A % Zibartle
101 l : Wildpflaumenwasser
Delicious » '& oo

40 % Vol.

. . Di Edelbrand wird aus d d
Dieser aus Sidtirol stammende Apfelbrand reser noe brand wird aus den besc.)n eren
S . . . Wildpflaumen gewonnen. Erst nach mindestens
ist ein Jahr im Holzfass gereift - eine

késtliche Spezialitit. einem Jahr Reifezeit wird er abgefullt.

Vollfruchtig in der Nase und am Gaumen
mit schon eingebundenen Fassaromen.
Der besondere Abschluss fiir Thr Essen.

i)
Williams- ' f’
Christ-Birne g 4
9 - . "
40 % Vol Marillenbrand !y
Die Qualitit und Reife der verwendeten Aprikosenbrand -> .
aus Osterreich, 41 % Vol. ‘
Vollreife, am Baum ausgereifte

Williams-Christ-Birnen machen dieses
Destillat so einzigartig.
Aprikosen (im bayrisch-osterreichischen

Sprachraum Marille genannt) werden ein-
gemaischt, vergoren und dann schonend

destilliert. Daraus entsteht ein wundervoll

— aromatischer Obstbrand, der am besten
- aus tulpenformigen .Destlllatgla.serrll genos-
sen werden sollte. Ein unvergleichlich guter

Digestif.

(O Weitere Sorten in Inrem vomFASS-Geschift
oder online unter www.yomfass.com

Alisier
Elsbeerenspirituose,
40 % Vol.

Diese Spezialitat aus den Vogesen wird in
einem Maischeprozess vorbereitet, um
dann behutsam in kleinen Brennblasen
gebrannt zu werden.

Mirabellenwasser _
gereift im Eschenholzfass 3
40 % Vol. " [

Diese ausgewahlte Qualitat wird zuerst zwei
Jahre gelagert. Die wunderbar ausgewogene
Qualitat und Farbe wird wahrend der neun-
monatigen Eschenholzfasslagerung erreicht.

Cerise Rouge -
Cherry Brandy-Likor

40 % Vol.
A

Dieser tiefrote Fruchtbrandy
verfihrt durch seine intensive ;
Kirschnote. Echte Genieler gonnen sich
ithn als Digestif nach einem guten, aulerge-
wohnlichen Essen oder auch zum Abschluss
eines gelungenen Tages.

Wussten Sie?

... dass Sie diese hochwertigen
Edelbrande vor dem Einkauf in
unseren Geschaften probieren
konnen? So kaufen Sie nur, was
Ihnen wirklich zusagt. Fragen Sie
auch nach unseren individuellen
Probiersets, mit denen Sie die
Vielfalt unseres Edelbrande-Sorti-
ments mit nach Hause nehmen
konnen. Diese Probiersets eignen
sich auch wunderbar als Geschenk!

A
N

Waldhimbeergeist

aus Sudtirol
40 % Vol.

Nur durch die Verarbeitung einer Vielzahl
echter Waldhimbeeren kann ein solch zartes
und unverkennbares Aroma erzielt werden.

Obstwasser

aus Schwaben
Obstbrand aus Apfeln
und Birnen, 38 % Vol.

Eine schwabische Spezialitat ist der Obstler.
In einem guten Obstler sind bis zu 30 %
Birnenanteil. Dies gibt ihm den typisch
feinfruchtigen Charakter.
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Eine der besonderen Spezialititen Italiens ist ohne Frage der Grappa, ein Destillat, das zu

Grappa Gewurztraminer Grappa Riserva

40 % Vol. Annata Vecchia
Dieses herausragende Destillat lassen wir 1990
in kleinen Mengen exklusiv fiir vomFASS

den beliebtesten und edelsten tiberhaupt gehort. Diese wundervollen Brande werden aus dem
Besten der Trauben destilliert, ndmlich aus dem Trester. Hier finden sich - nach einer schonenden
Verarbeitung - die meisten Aromastoffe, die dann mittels bester Brenntechnik langsam

extrahiert werden. So entsteht ein Grappa, der weich, mild und ungeheuer fruchtig ist. 40 % Vol.

brennen. So entsteht ein wundervoll aro-

Unsere Auswahl ist groB und vielfaltig; kommen Sie in unsere Geschafte und probieren matisches Ergebnis, das nur in limitierten 27 Jahre reifte dieser edle Tropfen, fir den

Sie, welcher Grappa Ihnen am meisten zusagt. Am besten passen unsere hochwertigen Mengen zur Verfligung steht. ausgesuchte Grappe aus den besten Trau-

Grappe als Digestif nach einem festlichen Mahl, als Begleitung zu Kaffee, erstaunlich gut bensorten Norditaliens vereint wurden, in

zu Geback oder auch einfach pur und solo fiir die schonen Stunden im Leben. feinsten Eichenfassern. Uber die Jahre ent-

Grappa Due Mondi “m
42 % Vol. o

Due Mondi - zwei Welten vereinen sich in
diesem edlen Destillat. Feinster Grappa aus
Trestern der Barbera- und Nebbiolotrauben
wurde ftur vomFASS nach einer sechsmona-
tigen Reifedauer in Eichenfissern noch
einmal in Whiskyfassern der berithmten
schottischen Destillen Bowmore und Glen
Scotia verfeinert.

Wussten Sie?

... dass wir bei vomFASS immer wieder
auch ganz besondere Grappa-Raritaten
in limitierter Menge anbieten? Zum Bei-
spiel einen im Portwein- oder Rum-
fass gelagerten Grappa oder ganz alte
Riservas, die teilweise jahrzehntelang

in edlen Holzfassern lagern. Fragen
Sie also immer mal wieder in Threm

Geschaft vor Ort nach oder informie-
ren Sie sich online tiber solch exquisi-
te Sonderposten!

Grappa di Recioto

Amarone
45 % Vol.

Eine echte Spezialitdt aus dem Valpolicella-
gebiet ist dieser ausdrucksvolle, charakter-
starke tiber drei Jahre holzfassgereifte
Grappa.

Grappa Moscato Riserva
42 % Vol., im Holzfass gereift

Dieser Grappa wird nur aus dem Trester
der Moscatotraube hergestellt und reift im
Eichenfass. Sein liebliches, lebhaftes Aroma
mit milden Pfirsichnuancen und sein langer
Nachklang zeichnen ihn aus.

Grappa Chardonnay

40 % Vol.

Dieser Grappa wird sortenrein aus dem
Trester der Chardonnaytraube hergestellt.
Langanhaltender Frucht- und Blumenge-
schmack und frische Noten zeichnen die-
sen Grappa aus.

wickelte er einen unvergleichlich aromati-
schen, komplexen und nachhaltigen Ge-
schmack und den unendlich langen, wei-
chen und runden Abgang. Ware Seide fliis-
sig, so ungefahr wiirde es sich anfithlen!

Grappa Ponte Vecchio

Stravecchia
40 % Vol., 3 Jahre im Holzfass gereift

Dieser edle Grappa wird aus den Traubensorten
der Toskana hergestellt. Seine Farbe ist tief-
golden, er besitzt einen herrlichen Trester-
geruch und ein fruchtiges, unglaublich inten-
sives Aroma. Weicher und langer Abgang.

Grappa di Nebbiolo

Invecchiata
42 % Vol., 3 Jahre im Holzfass gelagert

Hochwertigste Nebbiolo-Trauben, aus dem
Herzen des Barolo-Weinbaugebietes, bilden
die Basis fur diesen feinen, hochwertigen
Grappa. Seine volle Reife und sein aus-
drucksvolles Aroma erhalt er durch eine

3-jahrige Lagerung im Eichenholzfass.
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Rum - Seele der Sudsee

Rum war lange Zeit die vergessene Spirituose. Dabei war sein Einfluss auf geschichtliche
Entwicklungen nicht unerheblich. Auch lebten nicht nur Sklavenhandler, Piraten und
Schmuggler, sondern auch Kinstler, Blendmeister und Barkeeper von ihm. Vom Getrank
der einfachen Leute hat sich Rum zum echten Kult-Drink entwickelt und so erhalt er
immer ofter die grofe Anerkennung, die er nicht zuletzt durch den groBen Produktions-
aufwand vom Zuckerrohr zur Fasslagerung auch redlich verdient.

Um lhnen die gesamte Bandbreite des Zuckerrohrbrandes zu prasentieren, haben wir drei
Serien geschaffen, die Thnen die Welt des Rums vom Einstieg bis zu den exquisitesten
Kleinstchargen eroffnen sollen.

Die Special Reserve X.O. - Serie

In dieser Serie prasentieren wir lhnen Tropfen der Extraklasse, die aus Rums
verschiedener Inseln einer Region komponiert wurden. Sie zeichnen sich durch
ein hohes MaB an Komplexitat, Weichheit und Reife aus.

Die ,Spirit of ...”-Serie
In enger Zusammenarbeit mit unseren langjahrigen Rum-Lieferanten haben wir
Blends verschiedener Destillen zusammengestellt, die den Geist, also den ,Spirit*,
der genannten Herkiinfte einfangen.

Spirit of Guatemala
46 % Vol., 4 Jahre

Spirit of Cuba

42 % Vol., 5 Jahre

Der kubanische Stil zeichnet sich durch ei-
ne besondere Weichheit und Leichtigkeit
aus, was die positive Lebenseinstellung der

Rum aus Guatemala ist bekannt fir sein
feines und vielschichtiges Aroma. Er ist da-
her sowohl fir den puren Genuss als auch

zum Mixen von Cocktails bestens geeignet. Kubaner widerspiegelt scheint.

Spirit of Barbados

43 % Vol., 5 Jahre

Spirit of Jamaica
43 % Vol., 4 Jahre

Barbados war eine der ersten Inseln, auf Jamaikanischer Rum zeichnet sich haufig

denen man begann, Rum zu brennen. Der durch eine besondere Intensitat aus, die
Stil ist betont fruchtig, leicht suBlich und

pur ein ganz besonderer Genuss.

von der hohen Konzentration von Estern
bestimmt wird. Diese einmalige Fruchtig-
keit macht ihn ideal einsetzbar als Basis-
note in Cocktails.

Fort-de-France, French Overseas Rum 4s % vo.

Dieser hochwertige Blend besteht aus Rums der Inseln Réunion und Martinique. Auf

Réunion brennt man vorwiegend Rhum Agricole, was bedeutet, dass nicht aus Melasse,

sondern aus Zuckerrohr gebrannt wird. Dadurch bekommt dieser Tropfen einen ganz

eigenen, komplexen Charakter, den es zu entdecken gilt!

Santo Domingo, Spanish Caribbean Rum 45 % vol

In diesem ganz besonderen Blend wurden Rums aus Kuba und der Dominikanischen

Republik vereint. Er ist herrlich wiirzig und erinnert leicht an Kaffee und Zigarrenrauch -

wie sollte es bei dieser Herkunft auch anders sein?

Suva, Asia Pacific Rum 45 % vol

Mit diesem Rum senden Fiji und Indonesien liebe Griifle! Getrocknete Bananen, Honig

und wirziges Holz sind die vorrangigen Geschmacksnoten. Gebrannt wurden die Rums

auf Column- und Pot Still-Anlagen.

Small Batch Single Estate Rums

Hinter dieser etwas sperrigen Bezeichnung verbergen sich wahre Rum-Juwelen. Wir
durchkammen die Rumlager dieser Welt nach kleinsten Chargen (Small Batch) ausge-
wahlter Rums von den besten Destillen (Single Estate). Da die verftigharen Mengen bei
diesen Raritaten naturgemafd begrenzt sind, andert sich unser Rum-Sortiment in die-
sem Bereich regelmiRig. Die hier im Folgenden vorgestellten Rums stehen also nur
beispielhaft fir die Auswahl an selektieren Spezialitaten. Bitte besuchen Sie unsere
Geschafte vor Ort oder informieren Sie sich online tiber das tagesaktuelle Angebot.

Guyana-Rum

43 % Vol., 13 Jahre, Single Estate Rum,

Diamond Distillery

Die 1670 gegriindete Diamond Distillery
verwendet ausschlieBlich Melasse der loka-
len Zuckerfabrik. Diese seltene Charge, die
wir Thnen anbieten diirfen, strotzt vor No-
ten von Karamell, Trockenfrichten und
Fassnoten und schimmert dabei tief bern-
steinfarben im Glas.

Trinidad-Rum

45 % Vol., 9 Jahre, Single Estate Rum

Sehr viel leichter, daftur aber umso fruchti-
ger kommt dieser neunjahrige Trinidad-
Rum daher. Duft und Geschmack erinnern
an frische exotische Frichte wie Maracuja
und Kokos. Die Destillerie muss in diesem
Fall leider geheim bleiben.
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der franzosischen Stadt Cognac die Brenn-
blasen beheizt. Nach zwei Brennvorgingen
kommt der junge Brand in die Eichenfasser,

Sobald der Wein aufhort zu giren, werden in

Wussten Sie?

... dass Cognacs bei vomFASS aus der
Grande Champagne, dem Herzstiick
des Cognac-Gebietes, stammen? Zudem
sind alle unsere Produkte
deutlich langer gereift, als das Gesetz
es vorschreibt. So stellen wir
sicher, dass nur auBergewohnliche
Cognacs Thre Gaumen verwohnen.

A

N

um dort mindestens zwei Jahre zu lagern und zu reifen. Die guten Sorten lagern wesentlich

langer. Ca. die Halfte des kostbaren Destillats verdunstet in den luftigen Lagerrdumen.

Somit erhalt der verbleibende Cognac tiber die Jahre eine enorme Korperhaftigkeit und

Farbe. Armagnac und Brandy sind die engsten Cognac-Verwandten. Sie unterscheiden

sich in Anzahl und Technik der Brennvorgiange, der Lagerung und vor allem durch die

unterschiedlichen Weinsorten, die fur die Destillation verwendet werden.

Cognac Cuvee -
Paradis Premier ,;::,
Cru de Cognac R =

ERPQ€
40 % Vol,, gUlbE
,GroBes Gold" als bester W
Cognac beim Internationalen-
Spirituosen-Wettbewerb 2013

Dieser Cognac ist eine absolute Raritat.
Er ist eine Marriage ausgesuchter 40-50
Jahre gereifter Fasser, die wir zusammen
mit Gérard Seguinot degustiert und
assembliert haben. Diese Fasser stammen
aus dem ,Paradis“, dem Lager fur die
altesten und besten Fasser, die ein jedes
Cognac-Haus hat. Ein unvergleichlich
vielschichtiger und konzentrierter Cognac
fir die besonderen Stunden im Leben.

Cognac Napoleon

Premier Cru de Cognac
40 % Vol.

Unser charaktervoller Cognac Napoleon
verbrachte mindestens 12 Jahre im Eichen-
fass. Er ist eine Edelspirituose, die nicht
einfach getrunken, sondern genossen, ja
zelebriert werden muss.

Cognac X.0.

Premier Cru de Cognac
40 % Vol.

Speziell ausgesuchte Partien alter, besonders
wertvoller Destillate ergeben diesen einzig-
artigen, mindestens 20 Jahre im Fass gela-
gerten Cognac der Extraklasse. Unglaublich
verspielt, aromareich und mit einer sagen-
haften Lange gesegnet. Cognac at its best!

Armagnac

Armagnac ist ein in der Gascogne in Siidfrankreich hergestellter Weinbrand, dessen Herkunft
seit iber 100 Jahren geschutzt ist. Der altere Bruder (erstmals urkundlich 1461 erwéahnt) des
Cognacs weist einige Unterschiede zu diesem auf. Allen voran ist es die in der Regel konti-
nuierliche, einmalige Destillation auf eine Alkoholstarke von 52 bis 63 % Vol., mit der er dann
in Eichenholzfasser gefullt wird. Nach frithestens einem Jahr - gute Qualitaten reifen zehn
und mehr Jahre - wird er aus den Fassern entnommen und auf Trinkstarke von mindestens
40 % Vol. eingestellt.

Armagnac X.0.

40 % Vol., 10 Jahre

Armagnac X.0.

40 % Vol., 25 Jahre

Dieser vorztgliche Armagnac 25 Jahre im Fasslager sind eine lange Zeit. Unser hervorra-
verbrachte 10 Jahre im Fass gender Weinbrand aus dem Armagnac hat so seine Aromen-
und besticht durch seinen vielfalt ausgebaut. Seine besondere Dichte, Weichheit und
charaktervollen Geschmack. Harmonie verdankt er der Geduld des Kellermeisters und

der langen Reifezeit in ausgesuchten Eichenfassern.

Italienischer Brandy

Nicht (mehr) so bekannt wie der Tresterbrand Grappa ist der italienische Brandy. Verstecken
muss er sich hinter den anderen europaischen Weinbranden allerdings nicht, gilt er doch als
Geheimtipp unter Genieflern.

Brandy ,Riserva” Speciale 40 % vol, 20 jahre

Durch die 20-jahrige Lagerung in kleinen Eichenholzfassern erreicht dieser italienische Brandy
seinen unnachahmlichen weichen, harmonischen Geschmack.

Brandy de Jerez

Spanien ist das Land mit der wahrscheinlich langsten Brandy-Tradition Europas und zugleich
der grofte Brandy-Produzent der Welt. 90 % der spanischen Brandys kommen aus der Region
Jerez de la Frontera an der Atlantikkiiste, aus der auch die bertthmten Sherry-Weine stammen.

Brandy de Jerez Solera Gran Reserva, 40 % Vol.

Wie der Sherry wird auch der Brandy von Jerez nach der Solera-Methode reduziert und wandert
von der oberen Fassreihe in die unterste, bevor Sie ihn bei uns probieren konnen. Vielfach reift
ein Brandy der Qualitétsstufe Solera Gran Reserva zehn bis flinfzehn Jahre oder linger. So entsteht
ein Produkt mit enormer Aromakonzentration, Weichheit und geschmacklicher Komplexitat.
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Ob Fino, Manzanilla, Amontillado, Oloroso,
Pale Cream, Cream-Sherry - hinter allen
Geschmacksvarianten verbirgt sich die
,Solera“~-Methode, das eigentliche Geheim-

nis der Sherryherstellung. In luftigen Hallen,
ahnlich Kirchenschiffen, lagern die holzernen

Sherryfasser in Reihen aufeinander. Jeweils

Wwussten Sie?

.... dass Sherry aus Andalusien
stammt und auf einem ganz beson-
deren Boden wachst? Der weille
,Alabariza“-Boden hat einen sehr
hohen Kalkgehalt und speichert im
Winter viel Wasser, welches den
Reben dann wahrend der heiflen
Sommer zur Verfligung steht.
Zusammen mit dem besonderen
Solera-Verfahren, den einzigartigen
Traubensorten und der stetig wehenden
Meeresbrise entsteht so der besondere
Geschmack des Sherrys.

A

A

aus der obersten Reihe wird nach einem Jahr ungefahr die halbe Menge Wein in die darunter

liegende Reihe abgeftillt, damit der junge Wein Platz hat. Zeit ist ein wesentlicher Faktor

des Sherry-Reifeprozesses. Durch das Fassholz verdunstet der Wein, er reduziert sich und

im Gegenzug nimmt er Sauerstoff auf. So braucht junger Sherry drei, vier Jahre bis in die

unterste Fassreihe und wird dabei immer vermischt mit dem halben Fassinhalt. Was daraus

wird? Kommen und probieren Sie eines der edelsten Getranke dieser Welt - Sherry aus

dem Stiden Spaniens.

Sherry Fino dry

17 % Vol.

Fino ist der klassische Aperitif-Sherry, der
immer schon trocken ausgebaut ist.

Er begeistert durch seine hellgoldene Far-
be, seinen feinen Duft und den wunderbar
klaren Geschmack. Er passt besonders gut
zu luftgetrocknetem Schinken oder gero-
steten Nissen.

Sherry Cream

17 % Vol.

Sherry Amontillado
Medium

17 % Vol.

Unser Amontillado ist bernsteinfarben
und mit einem intensiven, reichhaltigen
Bukett ausgestattet. Er hat einen zartstiflen
Geschmack mit feinen Nussaromen und
passt wunderbar zum Tee oder auch zu
einer hochwertigen Pastete.

Der wunderbar stife Sherry Cream passt einfach herrlich zu vielen Desserts oder ist fur

sich getrunken gar selber eines!
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Calvados

Wenn wir den Apfel als die stindige Frucht
aus dem Garten Eden betrachten, dann
kann es sich bei der Normandie nur um
das Paradies handeln. Guten Speisedpfeln
konnen sie keine Konkurrenz machen, die
sauren kleinen Friichte aus der Normandie.
Aber das Endprodukt kann sich auf der
Weltbtthne der besonderen Destillate mit
Stolz zeigen.

Calvados Reserve V.S.O.P.

40 % Vol., 4 Jahre alt

Vier Jahre hat er immerhin schon in einem
Eichenfass hinter sich, der Calvados Reserve.
Ausgeprigt duftet er nach knackigen Apfeln
mit leichten Vanille-Noten.

Calvados X.O.

Destillerie Drouin, 40 % Vol.

Nur die besten Partien Calvados kommen
in diesen wunderbaren Calvados, der exklusiv
fur vomFASS komponiert wurde.

Calvados Napoleon
40 % Vol., 25 Jahre

Aus der Appellation Pays d'Auge, dem Herzen
der Normandie, stammt dieser wertvolle
Cidre-Brand. Erst nach 25-jahriger Lagerung
im Holzfass ist er bereit, Thre Sinne zu
erfreuen!

O Weitere Sorten in Inrem vomFASS-Geschift
oder online unter www.yomfass.com

Wussten Sie?

... dass Calvados aus bis zu 48 ver-
schiedenen Apfelsorten destilliert
wird und nur aus der Normandie

stammen darf? Dabeli spielt der An-

teil der stufBen, bitteren und sauren

Apfelsorten eine wichtige Rolle. Die

ideale Melange liegt bei 40 % stiRen,

40 % bitteren und 20 % sauren
Apfeln, um einen ausgewogenen

Calvados zu destillieren.

A
A
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Die Welt der Whisk(e)ys;

Whisky, das ,Lebenswasser der Schotten, wird heutzutage tiberall auf der Welt verehrt. Ein
wahrer Whisky-Boom vollzieht sich derzeit und sorgt daftir, dass die Vielfalt der Whiskywelt
noch nie so grof§ war wie heute. Dabei hat sich an den wichtigsten Grundlagen nichts geandert:
Gute Gerste, edle Holzfasser, reines Wasser und ggf. Torf sind die wichtigen Rohstoffe fur
einen guten Whisky.

Die Whisky-Spezialititen, die wir lhnen anbieten, werden sorgfaltig von und exklusiv fur
vomFASS ausgewahlt und stammen nur aus den besten Hausern. Dabei liegt es in der Natur
der Sache, dass diese Chargen nicht besonders grof sind; nur selten stehen sie langfristig
zur Verfugung. Aber genau das macht es so spannend fiir Sie, denn bei vomFASS konnen
Sie immer ganz individuell zusammengestellte Whiskys bester Destillerien und Herkunft
probieren und nach Herzenslust einkaufen!

Whisky aus Schottland
» Whisky aus den Lowlands

Die Whiskys der Lowlands sind haufig
etwas milder und weicher, weisen aber den-
noch einen ganz eigenen, zartwiirzigen
Charakter auf. Wir sind besonders begei- tollen Probierpakete, die wir in
unseren Geschaften vor Ort fur

stert von den Single Grains der Region und
Sie bereithalten!

haben immer tber 20-jahrige Tropfen im
Angebot.

Unser Tipp: Nutzen Sie auch die

« Whisky aus den Highlands

Die schottischen Highlands sind nicht nur
wunderschon, sie sind auch die Heimat
bekannter und beliebter Whiskys, die von
erstklassigen Destillerien stammen. Bei
vomFASS ftuhren wir regelmafig Single
Malts bester Destillerien dieser Region.

Unser Tipp: Holen Sie sich die Mystik der
Highlands in unserem exklusiven Spitzen-
produkt:

« Whisky von der Speyside

,The Great Glen”

Highland Blended Malt Whisky,

8 Jahre, 43 % Vol.

Nur ausgesuchte Highland Single Malt
Whiskys bester Brennereien wurden fur
diesen atemberaubenden Scotch ausgesucht,
der exklusiv bei vomFASS erhaltlich ist.
Zart rotgoldene Farbe, intensiv wiirziges
Bouquet, das mit etwas Wasser eine tolle
Karamell- und Toffeenote erhalt, satt und
kraftig wiirzig am Gaumen, lang anhaltend
warmer Abgang.

Entlang des Flusses Spey in der schottischen Speyside-Region liegen 48 produzierende

Whisky-Brennereien, sozusagen das Herzsttick der Produktion in Schottland. Von hier

stammen einige der klassischsten Single Malt Whiskys tiberhaupt. Hier stehen Eleganz

und samtige Fulle besonders im Vordergrund. Unser Sortiment ist sehr breit aufgestellt und

wir fithren regelmaBig ausgesuchte Partien vieler Brennereien dieser Region, wie z. B.

Inchgower, Glentauchers und Tormore.

Unser Tipp: Probieren Sie auch unseren 10 Jahre alten ,Mac Spey“ Blended Malt

Whisky, der aus edlen Partien Single Malts verschiedener Speyside-Destillerien

komponiert wird.

« Whisky von der
Insel Islay

Die nicht selten sehr torfigen und rauchigen
Single Malt Whiskys der Brennereien auf
Islay erfreuen sich derzeit einer geradezu
uberwaltigenden Beliebtheit. Dies fiihrt
dazu, dass das Angebot manchmal leider
etwas begrenzt ist, aber dennoch haben wir
immer wieder faszinierende Chargen und
vomFASS-exklusive Single-Cask-Abfil-
lungen ausgesuchter Brennereien, wie z. B.
Bunnahabhain, Laphroaig oder Bowmore.

,Cragabus”

Islay Blended Malt Whisky,
43 % Vol.

Der geheimnisvolle Rauch von Islay findet

sich in diesem hochwertigen Blend feinster
Single Malt Whiskys der berithmtesten und
besten Brennereien dieser Insel. Rauchiger
und salzig-torfiger Duft, markanter, komplexer
und typischer Islay-Geschmack am Gaumen,
langer Abgang und minutenlanger Nachhall.
Ein Muss fir Freunde rauchiger Spitzen-Malts.
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Wertvolle Whisky-Spezialitaten aus aller Welt

.li‘“?f‘riﬁ,ﬁﬁ

The Private Casks

Mittlerweile wird nahezu auf der ganzen Welt Whisky gebrannt und die Qualitat dieser Exo-
ten wird immer besser. Grund genug fir uns, unseren Blick zu weiten und Thnen eine neue
Generation von Brennereien vorzustellen, die thre Wurzeln auBerhalb der Traditionsherkunf-
ten Schottland und Irland haben. Hier sind nur einige Beispiele aus unserem breiten Angebot
internationaler Whiskys:

IYATEN BESEAE \

Wir besitzen hunderte Fasser neuen und alten Whiskys, die von Fachmannern umsorgt in
Schottland reifen. Wir tberwachen die Entwicklung dieser Schatze griindlich und wann immer
wir das Gefithl haben, ein Fass hat das Optimum seiner Reife erreicht, geben wir es zur Abfiil-
lung frei. Wir kennen sowohl Destillations- als auch Abfilldatum, wissen, in welchem Fasstyp
unsere Whiskys lagerten und Sie halten mit einer dieser nummerierten Flaschen ein wahres
Einzelstick in Thren Handen. Schauen Sie regelmafig in Threm vomFASS-Geschaft nach und

verpassen Sie keine unserer Abfillungen aus der Serie ,The Private Casks®.

Whiskey aus Irland

Aus den rar gewordenen, alten Bestdnden
der Briider Jack und Stephen Teeling stam-
men die Whiskey-Juwelen, die wir als Small
Batches - also limitierte Auflagen - unter
dem Titel ,Selection Jack Teeling prasentie-
ren. Lange Lagerzeiten und beste Fasser ma-
chen aus den sanften, dreifach destillierten
Branden feingliedrige und duBerst komplexe
Whiskeys, die Kennerherzen hoher schlagen
lassen, aber auch fur Einsteiger zuganglich
sind. Nur, solange der Vorrat reicht.

Nachfolgend geben wir Thnen einen Uber-
blick der aktuell verfiigbaren Small Batches
der ,Selection Jack Teeling”:
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® Irish Blended Whiskey

42 % Vol.
I=] Matured in Bourbon Barrels

®© 10 Jahre

® Irish Single Malt Whiskey

43 % Vol.

I=] Matured in Bourbon Barrels
Q© 15 Jahre

® Irish Single Malt Whiskey

41 % Vol.
I=] Matured in Sherry Casks
®© 10 Jahre

Mackmyra - Premium-
Whisky aus Schweden

Aus einer fixen Idee alter Schulfreunde her-
aus geboren, hat die Mackmyra Distillery
langst den Respekt internationaler Whisky-
Kenner verdient. 1999 legten sie mit einem
selbstgebauten Brennapparat los - und wur-
den nach dem Bau einer neuen, einzigartigen
Distillery 2012 zum "European Spirits Pro-
ducer of the Year" (IWSC) ernannt. Wir fith-
len uns sehr geehrt, dass Mackmyra fur uns
zum ersten Mal einen exklusiven Blend kre-
iert hat, der nicht in der eigenen Flasche ver-
kauft wird: Mackmyra ,Valbo“.

Penderyn - einzigartige
Single Malt Welsh Whiskys

Mit dem Eroffnungsjahr 2004 gehort Pen-
deryn immer noch zu den Neulingen der
Whisky-Gemeinde und ist die derzeit ein-
zige Distillery in Wales. Auf einer einzigar-
tigen Brennapparatur wird in nur einem
Brenngang ein hochreines Destillat er-
zeugt, welches in ausgesuchten Fassern bis
zur Perfektion reift. Probieren Sie unbe-
dingt unsere drei vomFASS-exklusiven
Whiskys ,Everyday Dram®, ,Tan y Ddraig*
(Madeira Finish) und ,Pen y Fan“ (Matu-
red in Ruby Port Pipes).

Whisky aus Indien - ,,Amrita” Indian Single Malt Whisky

Bei Durchschnittstemperaturen von 36 °C lagern unsere indischen Whiskys in Holz- m
fassern. Das erkennt man zum einen an der sehr dunklen Farbe, zum anderen auch ! /
oS

a0

an threm vollen Geschmack. Schon beim ersten Hineinriechen wird klar, dass es sich

hier um einen Exoten handelt. Mango und Papaya treffen auf holzige und schwerere

Aromen von Trockenfrtichten.
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GIN - die geballte Vielfalt bei vomFASS

Wenn man eines tiber diesen Drink wissen muss, ist es, dass Gin absolut nicht gleich Gin ist.

Und dabei setzen wir ein Hochstmaf§ an Qualitat bei den Rohstoffen bereits voraus!
Die einzig feststehende Vorgabe bei den Zutaten fiir das Destillat aus
mazerierten Krautern und Gewlirzen (auch Botanicals genannt) ist der

Einsatz von Wacholder. Danach ist dem Destillateur jede Freiheit gegeben und

so erfreut sich die Gin-Vielfalt auf dem Markt in diesen Tagen groRer Beliebtheit.

London Dry Gin

»Harry's Finest”
40 % Vol.

Glasklar prasentiert sich unser London Dry
Gin. Er ist unsere Definition eines klassi-
schen und hochwertig hergestellten Gins,
der keine Wiinsche offen lasst.

Unser Tipp: Geben Sie ecine kleine Scheibe
frische Gurke mit in Thren Gin Tonic, das
verleiht eine sehr frische Note!

Laurin’s Gin

Gin aus Sudtirol, 40 % Vol.

Ein Gin, so kristallklar wie ein Gebirgsbach
in den Alpen und so aromatisch wie ein
Krautergarten am Mittelmeer. Feinste son-
nengereifte Frichte, Blitten, Krauter und
Wurzeln verleihen dem Laurin’s Gin seinen
unverkennbar mediterranen Charakter.

Gin Cheminée
40 % Vol.

Dieser auf einer kleinen Kupferblase ge-
brannte Gin stammt von einer kleinen
Brennerei in den Vogesen. Feinste vollreife
Orangen, Zimt und zehn weitere Botanicals
geben ihm seinen unvergleichlich aromati-
schen, wirzigen und herrlichen Ge-
schmack.

Gin des deux Léopards
40 % Vol.

Der Ursprungsregion entsprechend verbin-
det er die Aromen von tiber zwei Dutzend
Apfelsorten mit Wacholder, Zitrone, Karda-
mom, Mandel und weiteren Botanicals zu
einer vielschichtigen Komposition, die ih-
resgleichen sucht.

Besonders stolz sind wir auf diesen Gin aus der eigenen Brennerei. Wacholder, Macis
und Kubebenpfeffer sind nur drei der geheimen Botanicals, die unseren Longwood17
zu einem wirklich einmaligen Gin-Erlebnis machen!

Longwood17

Small Batch Dry Distilled Gin
handcrafted by vomFASS

52 % Vol.

Diesen fantastischen und wirklich originel-
len Gin stellen wir bei vomFASS in kleinen
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Mischt man thn mit Tonic,
wird er leicht tritb, was an den o

enthaltenen étherischen Olen
liegt und ein echtes Qualitats-
merkmal ist. Fiir maximale Frische unbe-
dingt als Gin-Tonic mit Zitrone probieren!

Welcher Wein darf's sein?

Ob Feierabend oder Feiertag - bei vomFASS finden sich
Weine zu jedem Anlass. Was sie alle gemein haben: ausge-
suchte Qualitat und bestes Preis-/Leistungsverhaltnis. So
finden Sie bei uns junge Rote, spritzige Weifle und feine
Rosé-Weine fir jeden Tag genauso wie reife Edeltropfen.

Unsere Bag-in-Box-Weine -

vomFASS im wahrsten Sinne!
Ein echter Geheimtipp: Mit jedem Zapfen servieren Sie taglich

frischen Wein tber Wochen - in einer Qualitit, wie es sie nur

bei uns gibt. Schauen Sie hinter die Kulisse unserer umwelt-

freundlichen 3- und 5-Liter-Boxen und tiberzeugen Sie sich von P
tollen Trinkweinen, die garantiert nicht von Pappe sind! —

Trebbiano del
Rubicone IGT

[talienischer WeilBwein

Ein lebendiger, fast schon quirliger fruchtig-
frischer Weiliwein. Ob solo oder im Duett
mit Mineralwasser: Dieser Weille weil},

was Spall macht!

Primitivo del Salento
IGT rosso

[talienischer Rotwein

Einfach trinken! Ein idealer Begleiter zu
rotem Fleisch - robust, mit viel Korper,
Kraft und Saft. Ware er ein Ful3baller,
wturde er hinten in der Abwehr alles
abraumen - mit 14 % Vol.!

Merlot del Veneto
IGT rosso

[talienischer Rotwein

Herrlich harmonisch und ausgewogen -
dieser Wein ist quasi ein perfektes Vorbild
fur die ideale Ehe. Dazu fruchtbetont und
mit mafig viel Alkohol - ein schoner
Trinkwein fur jeden Tag (falls die eigene
Ehe noch nicht ideal ist).

Rosato Vino da Tavola
[talienischer Roséwein

Er kommmt so fruchtig und elegant daher -
wenn man es nicht besser wiisste, wiirde
man ihn nicht im S-Liter-Karton vermuten.
Ab in den Kiihlschrank damit (z. B. anstelle
des Gemiisefachs).

Unser Tipp: Wein frisch vomFASS - ob aus der 3 bzw. 5 Liter

Bag-in-Box oder den 10- und 20-Literfassern. Optimal fir

private Feiern oder als Ausschankweine ftr die Gastronomie!
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Unsere Feinkost
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Feinkost vomFASS

vomFASS bietet Thnen ein Rundum-Paket fur Geniefler - dazu gehoren auch erlesene
Produkte aus dem Feinkostbereich. Uns ist daran gelegen, ausschlieflich hochwertige
Spezialitaten anzubieten, die zudem mit unserem Kernsortiment an Essigen, Olen,

FassZwaron

Fiir jeden Geschmack ist etwas dabei - von feiner italienischer Pasta tiber erlesene

Spirituosen und Weinen harmonieren.

Sie erkennen diese Delikatessen ganz
einfach an unserer Feinkost-Marke:

Gewtirze, schmackhafte Pestos, fruchtige Chutneys, delikate Senfe, exquisite Knabbereien,
stile Verfihrungen und vieles mehr - ein Fest fiir alle GenieRer!

Ubrigens produzieren wir inzwischen eine Reihe an Feinkostprodukten selbst in unserer
hauseigenen Manufaktur! Probieren Sie z. B. unseren herrlich knackigen Senf-Kaviar,
unsere pramierte Whisky-BBQ-Sauce oder auch unsere verschiedenen Honige aus
Deutschland!

Italienische Pasta

Neben bunten Pastasorten auf Basis von
Hartweizengrie, Wasser und Weizenkei-
men, ftthren wir auch herrliche, handwerklich
hergestellte Eierteignudeln aus Stdtirol im
Sortiment.

Erlesene Gewurze

Lassen Sie sich verwShnen von einer Selektion
an Gourmet-Salzen, wie z. B. Fleur de Sel und
Pyramidensalz, verschiedenen Pfeffersorten
und erlesenen Gewiirzmischungen, z. B. zur
Zubereitung von Grillmarinaden, Dips, Saucen
und Rubs fiir Fleisch und Fisch - ganz ohne
Geschmacksverstarker.

Fruchtige Chutneys

Unsere Chutneys werden in Sudtirol mit
viel Handarbeit und Liebe hergestellt. Dabei
werden nur die besten Zutaten verwendet
und mit unseren hauseigenen Balsam-Essi-
gen verfeinert. Wunderbar zum Dippen und
Veredeln von fast jeder Mahlzeit, besonders
zu Grillfleisch oder in Kombination mit
Kase.

Feinste Schokoladen

Qualitat ist die oberste Maxime bei der
Auswahl unserer Schokoladenprodukte.

Ob Tafelschokoladen, Pralinen oder Scho-
ko-Dragees - in traditioneller Handwerks-
kunst werden die feinsten Rohstoffe verar-
beitet. Eine wunderbare Vielfalt, die Genie-
Rerherzen hoher schlagen lasst.

Delikate Senfe

Bei uns finden Sie Senfe in allen Variatio-
nen. Ob aus einer kleinen Manufaktur mit
feinster Frucht oder knackiger Senf-Kaviar
aus hauseigener Produktion oder auch ganz
klassisch Dijon-Senf aus Frankreich. Mit
dieser Auswahl verfeinern Sie im Handum-
drehen Saucen, Salatdressings oder auch
Fleisch.

_.EIM-'

TOMNARELLI

iy i ok s o

41



Wundervolle Antipasti

Ob verschiedene gefullte Oliven, gegrillte
Zucchini, Auberginen und Spargel oder
auch feinste Caponata oder Bruschetta —
unsere italienischen Antipasti sind einfach
herrlich als Vorspeise mit Weiflbrot und ei-
nem Glas edlem Wein.

Herrliche Fruchtaufstriche

Nur die besten Zutaten werden ftr unsere
Fruchtaufstriche verarbeitet. Seien es edle
Frucchte in Kombination mit Alkohol, z. B.
Bitterorange & Whisky oder auch Aprikose
& Amaretto, oder auch herrlich frische Va-
riationen aus unserer hauseigenen Manu-
faktur, wie z. B. Ingwer-Calamansi oder
auch Holunderbltite mit Minze.

Italienisches Pesto

Diese delikaten Wiirzsaucen, die nach tradi-

tioneller Rezeptur handwerklich in Italien
hergestellt werden, enthalten hochwertige
und naturliche Zutaten, wie z. B. italieni-
sches Basilikum, Pinienkerne und natives
Olivenol extra. Eine perfekte Verbindung

mit echter italienischer Pasta!

Exquisite Snacks

Wunderbar zu einem guten Glas Wein wie
auch zu Kaffee oder Tee zu genieBen sind
unsere herzhaften und stRen Snacks, wie
z. B. Grissini oder Amaretti in verschiede-
nen Geschmacksrichtungen.

FrssZuiren
GRISSINI

ROSMARIRD

L

TRUFFES
FARTALSIE

Unser Tipp: Ideal auch als Geschenk - Thr vomFASS-Geschift vor Ort stellt Thnen
gerne einen Prasentkorb nach Thren Winschen zusammen.
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Erlauterungen:

aus kontrolliert biologischem Anbau

reich an essentieller Alpha-Linolensiure, dadurch ist das Ol hitze-
und lichtempfindlich

reich an Gamma-Linolensaure, dadurch ist das Ol hitze- und lichtempfindlich
reich an Vitamin E
reich an natlirlichen Antioxidantien

vegan

aus Fairem Handel bezogen

aﬂ 0ee® ®0

Impressum

Herausgeber: Design und Satz:

VOM FASS AG, Am Langholz 17, Druckwerk SUD GmbH, D-88239 Wangen
D-88289 Waldburg, www.yomfass.com Druck:

Druckwerk SUD GmbH, D-88239 Wangen
Bildnachweise/Fotos:
Bildarchiv VOM FASS AG

Inhalte/Redaktion/Konzeption:
VOM FASS AG, Am Langholz 17,
D-88289 Waldburg, www.yomfass.com

Unsere 6kp|0gischen Produkte werden durd]
folgende Oko-Kontrollstelle Giberwacht: DE-OKO-005

Alle Angaben und Ratschlage in dieser Broschire sind sorgfaltig erwogen und geprift, dennoch kann eine Garantie nicht tbernommen
werden. Eine Haftung des Herausgebers bzw. seiner Beauftragten fir Personen-, Sach- und Vermégensschaden ist ausgeschlossen. Die
Verwertung der Texte und Bilder, auch auszugsweise, ist ohne Zustimmung des Herausgebers nicht erlaubt. 10/18

43



CLEANEATER

Ernéhrungs- und Fitnesstipps, Freude an frischen Zutaten und feinen Produkten, kreative
Rezepte, die einfach und schnell nachzukochen sind - viel SpaB beim Entdecken.

Lecker geht auch clean. Also
ohne Konservierungsstoffe oder
Geschmacksverstarker. Das ist
meine Devise und danach richte
ich meine Ernahrung.

Ich bin Mariyke. Ich bin Erndhrungsberaterin
und koche leidenschaftlich gerne. Vor allem
mit frischen, regionalen und biologischen Le-
bensmitteln. Trotzdem muss ich nicht stun-
denlang in der Kiiche stehen, denn: gesunde
Ernidhrung soll SpaR machen!

Daher sind meine Rezepte einfach nachzuko-
chen. Was bringt schon ein sagenhaftes Re-
zept, wenn man es nicht in seinen Alltag inte-
grieren kann? Schauen Sie einfach einmal in
meinen Blog und lassen Sie sich inspirieren.

Immer up-to-date mit dem neuen vomFASS-Blog cleaneater.de

ERNAHRUNG - REZEPTE - FITNESS

www.vomfass.com
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